
PREGÃO ELETRÔNICO N' OO5-2O25PE

ACESSO AO EDITAL:

https://pnÇp,gov,brlapp/editais

Agora cudando de você

PROCESSO TNTERNO No 0060-2025

SECRETARIA DEMANDANTE:

Secr€taria de Educação.

MODO DE DISPUTA
cRrrÉRto DE

,ULGAMENTO

ã§êavel
EDITAL

;.1

OBJETO:

Aquisiçóes de gêneros â[imentÍcios, para atender ao Programa NacionaI de Atimentaçáo Escotêr - PNAE destinado as

escolas da rede municipat de ensino, através da Secretaria de Educaçáo do Município de Cascav€t/CE.

VALOR ESTIMADO:

R$ 10.680.580,03 (dez milhóes seiscentos e oitentã mil quinhentos e oitenta reais e três centavos)

DATA DA sEssÃo púaLrca e pnovEooR oo pRscÃo:

Dia 09/06/2025 às 10h {horário de BrasÍtia) BLL COMPRAS: hltp§://btl,org,br/

GARANTIA DE

PROPOSTA?

GARANTIA DE

ExEcuçÃo?

Náo Não Nâo

Requisitos Básicos:

Documêntos equivatentes que atendam a todas as

exigências de habititação.

Aberto - Lances (lntervato

mínimo de RS 100,00)

14enor Preço por

grupo de itens

Requisitos Específicos:

Quatificação Econômica - Financelra
certidão nêgativa de fal,ênciâ expedida peto

distribuidor da sede do FORNECEDOR nos termos do

art. 69, caput, inciso ll da Lei no 14.133/2021.

Patrimônio tíquido mínimo êquivatente a 10% (dez por

cento) do vator estimado da presente contratâção, nos

termos do § 40 do Art. 69 da Lei no 14.13312021.

QuaLificação Técnica
Sim será exigido quaLificação técnica.

" O detãthamento dos docu mentos/requ isitos de habititaçào deve ser consuttado no item I do Anexo ldeste Editat

VISTORIA? EXC LUSIVA M E/EPP? RESERVA COTA M E/EPP? EXIGE AMOSTRA?

Nâo Sim

pRAzo PARA ENV|o DA pRoposrA/DocuM ENTAÇÃo

Até 2 horas após a convocaçáo reatizada peto Pregoeiro

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

Sim

REGISTRO DE

PREÇOS?

DocuMENTos DE HABtLtTAçÃo*

Não
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at

pEDroos DE EScLAREcTMENToS E tMpuGNAÇÕEs

Até as 23h59min do dia 0410612025 no provedor do pregão (http§illblt orgbr/), ou mediante o envio

etetrônico (e-mait: liÇitacao@casÇavet,ce.gov.br ou até as 17h para protocoto no endereço Av.: Chanceter Edson

Queiroz, no 2650. Bâirro: Rio Novo, em Cascavet/CE.

coNtatoroúvtoas:

Coordenadoria de Licitaçôes e Contratos da PreÍeitura Municipal de Cascâvet/CE: TeteÍone no (85) 3334-2840 e e-mâit

ticitacao@cascavet.Çe.gov.br

§
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Cã§êavel Agora cuidando de você

EDITAL Do pneoÃo eletnôttco No oo5-2025PE

PROCESSO ADMIN ISTRATIVO NO 0060-2025PA +o

O Município de Cascavet/CE, por intermédio deste Pregoeiro, designado peta Portaria no 28.02.012/2025

de 28 de Íevereiro de 2025, torna púbtico que realizará ticitaÇão na modatidade PREGÃO, na forma

ELetÍônica, nos teÍmos da Lei no 14.13312021, Decreto Municipat n'011 12023, da Lei Complementar n.o

123t20O6, da lnstrução Normativa Seges/ME n,o 73t2022 e de outras normas ap[icáveis ao objeto deste

certame, mediante as condiÇôes estabelecidas neste Editat.

1 . DOS OBJETTVOS e pRtttcíptos:

2. DO OBJETO: Aquisiçôes de gêneros atimentícios, para atender ao Programa Nacional de Alimentação

EscoLar - PNAE destinado as escotas da rede municipal. de ensino, através da Secretaria de Educação do

MunicÍpio de Cascavet/CE, de acordo com as quantidãdês e exigências estabetecidas neste instrumento'

conforme composição dos produtos e quantidades constantes do Quadro I do Anexo I deste Editat.

2.1. Em caso de discordância existente entre as especiÍicações deste ob.ieto descritas na ptataforma

https:1/bLi.oÍg. brl e as especiÍicações constantes deste Editat, prevatecerão as úttimas.

3. Do cRlTÉRlo DE JULGAMENTo: It4enor preço por grupo de itens.

4. DA CONVOCAÇÃO (DAS DATAS, HOúRIOS E DO ENDEREçO DO PREGÃO ELETRÔNICO):

4.1. ENDEREÇo rLerRÔutco DA LlclrAÇÃo: wvvw,blt.oÍg.br

4.2. ACESSO AO EDTTAL: trrtpsil/pnÇp.gov. brlappled i!a is?q=&status=recelrend o-plloposla&pagina=1 e

pORTAL DO MUNTCÍPtO DE CASCAVEUCE: httpsi//www. Çascêvet.ce.gav- bllli.aítac.âolisla 'php

+.S. INÍCIO DO ACOLHIMENTO DAS PROPOSÍAS:2810512025

.J

=-:

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CÉ

1.1. o pRocESSo LtctTATóRto TEM poR oBJETtVoS: I - assegurar a seteção da proposta apta a gerar o

resuttado de contrataÇâo mais vantajoso para a administração púbtica, inctusive no que se reÍere ao cicto de

vida do objeto; Il - assegurar tratamento isonômico entre os ticitantes, bem como a justa competição; lll -

evitar contratações com sobrepreço ou com preços maniÍestamente inexequíveis e superfaturamento na

execução dos contratos e; lV - incentivar a inovação e o desenvol.vlmento nacional sustentávet,

oBSERVANDO OS pRtNCíPIOS da tegatidade, da impessoatidade, da moratidade, da pubticidade, da

eÍiciência, do interesse púbtico, da probidade administrativa, da iguatdade, do ptaneiamento, dâ

transparência, da eficácia, da segregaÇão de funções, da motivação, da vincu[ação ao edital, do julgamento

objetivo, da segurança jurÍdica, da razoabitidade, da competitividâde, da proporcionalidade, da ceteridade,

da economicidade e do desenvoLvimento nacional sustentávet, assim como as disposições da Lei de

lntrodução às Normas do Direito Brasiteiro.

a
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A.+. II.IÍCIO DA SESSÃO DE DISPUTA DE PREÇOS: 09/06/2025, àS 1Oh,

JS

+.S. nEfgRÊruCte DE TEMPO: Para todas as reÍerências de tempo utitizadas peto sistema será observado o

horário de Brasítia/DF.

4.6. A Coordenadoria de Licitaçôes e Contratos da PreÍeitura MunicipaI de Cascavet/CE atende peto teleÍone

de no (85) 3334-2840 e peto e-mait: ticitacao@casÇ avet.ce.gov. br

4.7. N â hipótese de não haver exped iente ou ocorrendo qua [q uer Íato superveniente que impeça a reatização

dO Certame na datA previstâ, a seSSãO Será remarcada COnÍorme aviso nO prOvedOr dO CertAme.

5. DO VALOR ESTIMADO

5.1 . O fornecimento do objeto desta ticitação é estimado em R$ 10.680.580,03 (dez mithões seiscentos e

oitenta mil quinhentos e oitenta reais e três centavos)., conforme mapa de preços anexo ao processo.

6. DA PARTICIPAÇÃo NA LICITAçÃO

6.1. Participarão dos grupos 1, 2, 3, 4 e do grupo 5, exctusivamente microempresas e empresas de pequeno

porte regutarmente estabetecida no País, que atuem no ramo pertinente ao objeto ticitado e que sâtisÍaça

todas as exigências, especiÍicaçôes e normas contidas neste Edital.

6.2. poderão participar dos grupos 6,7,8,9, e 10 desta ticitaçâotodas e q uaisq uer empresas ou sociedades,

Íegutarmente estabetecidas no País, que sejam especiatizadas e credenciadas no objeto desta licitação e

que sâtisÍaçam todas as exigências, especificaÇões e normas contidas neste Edita[.

6.3. Os critéíios estabelecidos no item 6.1. atendem ao tratamento diferenciado e simptiÍicado destinado às

microempresas e empresas de pequeno porte dispostos no art. no 48, inciso lll da Lei Comptementar no

123/2006, com a redação dada peta Lei Comptemenlar no 174/2014, apticado, na oportunidade, em

conÍormidade com o art. 40, da Lei 14.133/21 .

6.4. Na hipótese de uma ME ou EPP sagrar-se vencedora da Cota Principat e da Cota Reservada para o

mesmo lote/item/prod uto, será registrado para ambas âs cotas apenas o preço menor, ou seja, é

expressamente vedado que o fornecedor pratique preços distintos para o mesmo tote/item/produto.

6.5. para ter acesso ao sistema etetrônico, os interessados em participâr deste Pregão deverão dispor de

chave de identiÍicação e senha pessoat, informando-se a respeito do Íuncionamento e regulamento do

sistema.

6.S.1. O uso da senha de acesso peta ticitante é de sua responsabilidade exclusiva, inctuindo quatquer

transaÇão por ela efetuâda diretâmente, ou por seu representânte, não cabendo ao provedor do sistema ou

\u
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ao Município de Cascavet/CE responsabitidade por eventuais danos decorÍentes do uso indevido da senha,

aindâ que por terceiros.

6.6. Não poderão participar deste Pregão:

6.6.1. Aquete que não atenda às condiÇões deste Editate seu(s) anexo(s);

6.6.2. Empresário cu.io estatuto ou contrato social não seia pertinente e compatível com o obieto deste

Pregão;

7. DA VISTORIA

7.1. Não há previsáo de vistoria, dadas as características da aquisição.

8. DO REGISTRO DE PREçOS

8.1 . Não há previsão do procedimento auxitiar de Sistema de Registro de Preços para o objeto da presente

ticitação.

9. DA PROPOSTA

9.1. Na presente ticitação, fase de habititaçâo sucederá as Íases de apresentação de propostas e [ances e

de jutgamento.

9.2. A ticitante cadastrará sua proposta exctusivamente por meio do sistema eletrônico, âté a data e horário

marcados para abertura da sessão púbtica, momento em que o prazo para recebimento de novas propostas

será automaticamente encerrado.

''-, 9.2.1 . A ticitante deverá consignar, na forma expressa no sistema êtetrônico, o VALOR (R$) DO

FORNECIMENTO, POR GRUPO, já considerados e inclusos todos os tributos, Íretes, tariÍas e demais

despesas e custos diretos e indiretos decorrentes da execução do objeto.

9.2.2. Os valores máximos a serem aceitos, após conctuída todas as etapas do Pregão, serão os previstos no

Quadro I do Anexo I deste Editat.

9.3. A ticitante declarará, em campo próprio do sistema, sem prejuÍzo da exigência de outras dectarações

previstas em tegistação especíÍica e na Lei no 14.133/2021, o cumprimento dos requisitos para a habititaÇão

e a conÍormidade de sua proposta com as exigências do editat de ticitação.

9.4. A ticitante dectarará, ainda, que sua proposta compreende a integratidade dos custos para atendímento

dos direitos trabathistas assegurados na Constituição Federat, nas teís trabathistas, nas normâs inÍrategais,

nas convençôes cotetivas de trabatho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data dâ sessão .

de abertura deste Pregão. \:

Av. Chanceler Edson Oueiroz. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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9.5. A ticitante enquadrada como microempresa ou empresa de pequeno porte deverá dectarar, em campo
própÍio do Sistema, que atende aos requisitos do art. 30 da LC no 12312006, para Íazer jus aos beneÍícios
previstos nessa lei.

9.6. Até a âbertura da sessão púbUca, a ticitãnte poderá retirar ou substituir a proposta câdastrada.

9.7. As propostas terão vatidade de 60 (sessenta) dias, contados da data de abertura da sessão púbtica

estabetecida no preâmbulo deste Editat.

9.8. Quando do cadastramento da proposta, encamlnhada exctusivamente por meio do sistemâ, o licitante
podeÍá parametrizar o seu vator f inaI mínimo.

9.9. Náo será estabetecida, nessa etapa do certame, ordem de ctâssificação entre as propostas

apresentadas, o que somente ocorrerá após a reatização dos procedimentos da fase de envio de [ances.

9.10. Caberá ao licitante interessado em participar da ticitação acompanhar as operações no sistema

eletrônico durante o processo ticitatório e se responsabitizar peto ônus decorrente da perda de negócios
diante da inobservância de mensagens emitidas peta Administração ou de suâ desconexão.

10. DA ABERTURA DA SESSÃO PÚBLICA

10.1 A abertura da sessâo púbtica deste Pregâo, conduzida pelo Pregoeiro, ocorrerá na data e na hoÍa

indicadas no preâmbulo deste Edital, no sítio wuw.btl,orgbr

10.2. Durante a sessão púbtica, a comunicaÇão entre o Pregoeiro e as licitantes ocorrerá exctusivamente
mediante troca dê mensagens, em campo próprio do sistema etetrônico.

10.3. Cabe à [icitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão púbtica do Pregáo,

Íicando responsávet pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da inobservância de quatquer

mensagem emitida peto sistema ou de sua desconexão.

11. DA FORMULAçÃO DE LANCES

'1 1.1. Aberta a etapa competitiva, as ticitantes poderão encaminhar [ances sucessivos, exclusivamente por

meio do sistema etetrônico, sendo imediatamente inÍormadas do horário e vator consignados no registro de

cada [ance

11.2. O modo de disputa adotado será o "ABERTO", conÍorme disposto no art. 23 da lN SEGES-I'4E no

73/2022.

11.3. O ticitante somente poderá oferecer Lance de vator inÍerior ao úttimo por ele ofertado e registrado pelo .,
sistema

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650. Cascavel - CE
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1 1.3.1. O ticitante poderá, uma única vez, excluir seu úttimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos

após o registro no sistema, na hipótese de [ance inconsistente ou inexequíve[.

11.4. O intervato mÍnimo de diÍerença de vatores ou percentuais entre os tances, que incidirá tanto em

retaçâo âos [ânces intermediários quanto em retação à proposta que cobrir a melhor oferta deverá sêr de R$

100,00.

11.5. Durante otranscurso da sessão, as ticitantes serão inÍoÍmadas, em tempo rea[, do vator do menor [ance

registrâdo, mantendo-se em sigito a identiÍicação da oÍertante'

1 1.6.1. Só haverá empate entre propostas iguais se não seguidas de [ances.

1'l .7. Os tances apresentados e tevados em consideração para efeito deiutgamento serão de exc[usiva e totaI

responsabitidade da ticitante, não the cabendo o direito de pteitear quatquer atteração.

i 1.8. Durante a Íase de tances, o Pregoeiro poderá exctuir, justif icadamente, proposta ou lance cujo vator

seja manifestamente inexequível.

11.g. Se ocorrer a desconexâo do Pregoeiro no decorrer da etapa de lances, e o sistemâ etetrônico

permanecer acessíveL às ticitantes, os [ances continuaráo sendo recebidos, sem preiuÍzo dos atos

realizados.

11.10. No caso de a desconexâo do Pregoeiro persÍstír por tempo superior a l0 (dez) minutos, a sessão

púbtica do Pregão será suspensa e reiniciada somente após a comunicaçâo expressa do Íato aos

participantes no sÍtio www.btl,org. br

11.11. O sistema ordenará e divulgará os [ances em ordem crescente após encerrada essa etapa e, nâ

hipótese de a proposta do primeiro coLocado permânecer acima do preço máximo deÍinido para a

contratação, o pregoeiro deverá negociar condições mais vanta.iosas.

11.11.1. A negociação poderá ser Íeita com os demais ticitantes, segundo a ordem de classificâção

iniciâtmente estâbetecidâ, quando o primeiro cotocado, mesmo após a negociaçâo, Íor desctassiÍicâdo em

razão de sua proposta permanecer acima do preço máximo deÍinido pela Administração.

11.11.2. A negociação será reatizada pOr meio dO slstema, podendo ser acompanhada petos demais

ticitantes. w

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo. No 2650, Cascavel - CE

Pnl

1 1 .6. Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serão utitizados os critérios de desempate previstos

_- no ârt.60 da Lei no 14.133, de2021.
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11 .12. O Pregoeiro soticitará ao licitante melhor classificado para que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a

proposta e, se necessário, dos documentos complementares, adequada ao Úttimo [ance oÍertado.

11.12.1. A compl.ementação de inÍormações acerÕa dos documentos já apresentados petos ticitantes e

desde que necessária para apurar Íatos existentes à época da data de abertura do certame, em sede de

ditigência, bem como, a atuaLização de documentos cuja vatidade tenha expirado após a data de

recebimento das propostas, náo constitui apresentaÇão de novos documentos nos termos do entendimento

prof erido no Acórdão 1 21 1 I 2021 -T CU-Ptenário.

11.12.2. A prorrogação poderá ocorrer por soticitação da ticitante, mediante justiÍicativa aceita peto

Pregoeiro ou de oÍício, a crítério do Pregoeiro quando constatado que o prazo estabetecido não é suficiente

para o envio dos documentos exigidos no editat.

1 1 .13. O não envio dos documentos no prazo estabetecido peto Pregoeiro, sem justiÍicativa aceita, ensejará

a prectusão desse direito, resuttando na inabititaÇáo da ticitante e consequente desctassiÍicação de sua

proposta, e na ocorrência dâ inÍração constânte do lnciso lV do Art. 155 da Lei n o 14.133/2021 com as

sanÇões previstas nos incisos ll (mutta) e lll (impedimento de ticitar e contratao do art. 156 da Lei no

14.133t2021 .

12. DA FASE DE JULGAMENTO

12.1. Encerrada a etapa de negociação, o pregoeiro veriÍicará se o licitante provisoriamente ctassiÍicado em

primeiro tugar atende às condições de participação no certame, especialmente quanto à existência de

sanÇão que impeça a participação no certame ou a futura contratação, mediante consulta Consolidada de

Pessoa Jurídica do (TCU Certidões APF) disponívet no tink https:/i certad oes-apf.apps,tc u.gov. brl

12.2. É responsabitidade do ticitante garantir a precisáo de seus dados cadastrais e mantê-tos atuâlizados

junto aos órgãos responsáveis peta inÍormaÇâo, devendo corrigir ou atterâr registros imediatamente ao

identificar inconsistências ou desatuatizações (lN no 3t2018, aft.70, caput). A não observância do item

anterior pode resuttar em desctassificação no momento da habititaçáo (lN no 3/2018, aft..70, paégraÍo

ú n ico).

12.3. Será desctassificada a proposta vencedora que:

12.3.1 . Contiver vÍcios insanáveis;

12.3.2. Não obedecer às especiÍicâçôes técnica§ contidas no Anexo I (Termo de ReÍerência);

12.3.3. Apresentar preÇos inexequíveis ou permaneceÍ acima do preço máximo definido para a contrataçáo;

12.3.3. 1 . No caso dos preços presumidamente ínexequíveis a exequibitidade terá que ser demonstrada nos

termos dos Art. 33 e 34 da lN no 7312022. i ,,,,

\)u

-==::
Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

t"í?à
*a b 4/J o\
J -?aqtÍe-- A
o s,i



Cá'§êavel Agora cuidando de você

12.4. Se houver indícios dê inexeq uibitidade da proposta de preço, ou em caso da necessidade de

esctarecimentos complementares, poderão ser efetuadas ditigências, para que a ticitante comprove a

exequibitidade da proposta.

1 2.5. A proposta de preços poderá ser ajustêda pelo ticitante, desde que nâo haia majoração do preço e se

timite a sanar erros ou Íathas que não âtterem a substância das propostas.

13. DA FAsE oe xeattraçÃo

13.1. Será exigida a apresentação dos documentos de habititação apenas da [icitante classiÍicada em

primeiro tugar e cuja proposta tenha sido aceita na Íase de jutgamento, nos termos do item I do Anexo I

(Têrmo de Referência) deste Editat.

'13.2.1 . Os documentos necessários para comprovar a habititação jurídica, fisca[, sociaI e trabâ[hista, bem

como a dectaração que não emprega menores nos termos do artigo 7', XXX|ll, da CF, atém dê condiÇões

adicionais, eventuatmente requisitadas, como a documentação comprobatóriâ das exigências de

quatificação econômico-Íina nceira e técnica da ticitante, deverão ser enviados por meio do sistemâ

\n,ww. btl.org.br quando soticitados pelo Pregoeiro.

13.2.1.1. Os documentos deverão ser apresentados em Íormato digitat, no prazo de até 2 (duas) horas,

contado da convocâÇão eÍetuada pe[o Pregoeiro.

13.2.1-2. Em se tratando de empresa(s) estrângeira(s) serão âdotados os preceitos constantes da lN no

10 /2020

1 3.3. O Pregoeiro poderá consuttar sítios oficiais de órgãos e entid ades emissores de certidões, para veriÍicar

as condições de habititação das ticitantes.

13.4. Em se tratando de Íitiat, os documentos de habititação jurídicâ e regularidade fiscat deverão estar em

nome daÍitiat, exceto aquetes quê, peta própria natureza, são emitidos somente em nome da matriz.

.13.5. Após a entrega dos documentos para habititação, não será permitida a substituiçáo ou a apresentaçáo

de novos documentos, satvo em sede de ditigência conforme art.64 da Lei no 14.133/2021, para aquêles que

venham a comprovaÍ Íatos existentes à época da abertura da sessão.

'l 3.6. Na hipótese de o ticitante não atender às exigências para habititação, o Pregoeiro examinará a proposta

subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classiÍicação, até a apuração de uma proposta que

atenda ao presente Editat, observado os prazos dispostos neste edital.

U\i

13.2. A habititaçâo será verificada, nos documentos por ete abrangidos.
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13.7. A habititaÇâo técnica do Consórcio, caso sêja necessário, será catcutadâ com base na soma dos

quantitativos de cada membro do consórcio. Para a habititação econômico-financeira, tâmbém se

considerará a soma dos valores de cada consorciado.

13.8. Caso o consórcio não seja composto exclusivamente por microempresas ou empresas de pequeno

porte e oTermo de ReÍerência exijâ requisitos de habititaçâo econômico-Íinanceira, haverá um acréscimo de

10% em retação ao vator exigido para os licitântes individuais.

14. DA AM OSTRA/EXAM E DE CON FORM IDAD E/PROVA DE CONCEITO

Da exrgfudadc amaslta:

'14. 1 . Havendo o aceite da proposta quanto âo vator, o licitante classiÍicado provisoriamente em primeiro

tugar deverá apresentar 02 (duas) amostras dos produtos oÍertados, para aná[ise e parecer da nutricionista

da Secretaria de Educaçâo do Município de CascaveUCE.

14.2. Serão exigidâs amostras dos seguintes totes/itens:

1.3

1.4

(COTA RESERVÂOA - (PARTICIPA ) (coÍATE E PPD É UE oN 2svolPORME RP SA M OUÉ ME PRESÀ EQEcLuslv MDE cRoIÉx

UNIO.LOIÊ /
ITEM

oEscRrçÁo

PCT
1.1

CAR CRISTALT Embâlagem primária em pacote de 1kg. Livre d€ impurezas, inselos ou m

impróprio para o consumo huíÍlano ou comprometeí o aímazênâmento, Quando d6 entÍe8â do produto, o produlo d€vorá

íesentaí data detabricâÇão náo iníeriora 90% (noventa porcento)do píazodevâlidade

icroíganismos que possam torná-tos

ãp

ÀÇ

1.2
CO LíQUIDO: Embatagem píimáÍial Ííâsco plástico, atóxico, resistente, rotuta do de acordo com 6 tegi§13çãoaDoÇÂNTE Ol

vigente, contendo de 100 mt, com tampa

AMIDO OE MILHO: Especificâção técnicô - embatagôm de 2009, píoduto ami

pÍimas sás e Iimpas, nào podendo ostar úmiclo§, fermentedos ou rançosos. sob â lorms de pó, dêv6í6o produdí tigeira crepitáçào

quando comprimido entrê os dedos, não contêr glúten. Quânclo dê entroga do produto, o píoduto dôveíá 6presontâr d8tâ de

Iáceo, extrâidodo mitho, Ísbricado s psítiídê mátéíias

ÍabricaÇ ão nào inÍerior s 90yo (novênta por conto) do prâro de vâtidode.

PCT
ÂRROZ BRÂNCO DE 1' - POLIDO: Embêlêgêm primáriâ em pacote de 1 k8. lnviolados. Píoduto característico da tipilicaçáo, sôm â

pr6senÇa de ins6tos ou impurezas que compÍometêm o aímâzên6mento e consumo humano, Quândo da entregâ do produto, o

píoduto deverá apíesêntsr data de fabricaç áo não inÍeriora 90% (novênta por cenlo)do prazo de vatidâda.

PCÍ15
ARROZ lNÍEGRALT Embâtâgem primáriâ em pacoto de 1k8. lnviotados

insetos ou impuíêzas que comprometâm o âímazenrmento e consumo humano. Quando da entrêga do píod{lto, o pÍoduto d6vêrá

ão náo infeÍioÍ a 90% (novonta por cento) do prazo de vâtidade

Píoduto csÍacteíístico da lipiÍicâção, s€m s presença de

apresentaí data de Íâbíicaç

PCT
ARROZ PARBOILIZAOO DE 1ú: Embatsgem píimáÍiâ em pacote de 1kg. lnviotados Pro

píesença de ins€los ou impuí€zas que complometam o almazenamento e consumo hÚmano. Quando cla entíêgâ c,o produto, o

o não inferior a 90% (noventa por csnto) do píazo do vatidade.

duto caíacterístico da tipificação, sem a

produto deverá apresentar datâ de fabricêçã
1.6

UNID
1.t

AvEIA EM FLOCOS FINOSi EspêciÍicâção técnica - aveiâ em ltocos finos, p

timpeza ê ctassiíicâçáo, produzido sob condiçõês hiSiênicâs t€cnicamente recomendâdas, ls€nte dê moÍo, livre do parasitas e

substâncias nocivâs, acondicionada êm embatêgem âtóxica, Íesistente ê heÍm€ticsmento vedad6, constândo o prazo de validade,

mBrca comêrciat, proced6nciâ de Íabricação, número do íagiatro no órgâo compâtentê 6 demais dados contorme a tegislaçào

vigenter contendo o mÍnimo de 160g e máximo d€ 2308. Nào conter sódjo nem açúcar. Quando dê entr€ga do prodÚto, o pÍoduto

Ltanti da moagom ae gráos de aveia êpós

deverá âpresentar dâtâ de Íabricâçáo náo inÍerior a 90% (noventâ por cento) do prazo de vâtidâde

U N]D
aZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEH: EspeciÍicâçâo técnica - Azeito

c,ourado, ripico de êzoite de oliva de attê quâljdade, a eÍnbalagem deve seí íesistente, bem sel8d6. Quando da 6ntrega do produto,

noventa poÍ cento) do prazo d6 validsde, gsírafas dê 500mt

virgem, de aita pureza, prsnssdo â frio, vêíd€de Otiva extrâ

o produto deverá âpresontâí datê de íabricaçâo náo inÍeíior s g0% (

1.8

W
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't .14

1.18

1.19

LOTE /
IÍEM

UN D
FICO: Pacote com 1oog. Inviolados o livres de impureza§ Píoduto à base dê uíucum, puro, sêm adiçáo. Rogistío do

MinistéÍio da Sâúde. Quando dâ entrega do píoduto, o produto dêverá âpresênt6r dâta de fabíicâçáo não inferior â 90% (noventâ
COLOR

poí cento) do prazo de vatidadê
1.9

PCT
1 .10

FARINHA DE MANDIOCA; Embalâgem primáíia em pâcotes de I k8. Bíânca, seca, tipo Íinâ, de | 3 qustidâde, com aroma p

com ausência de insatos e sujidades. Quândo da entregâ do produto, o produto deveíá apresontar data de fabricação não lníeíior â

zo de vâtidâde, lomândo-sô como refêíência s data dê fâbíicaçáo do totê, impÍessa nã embâLa8em

ropno e

90% {noventa Por cento) do PÍa

PCTí .11

FElrÃO CARIOQUINHA TIPO't: Embatagem pÍimáíiâ ôm pâcotes de 1kg. Gráos inteiíos, âspecto bíithoso 6

caracteÍística a variedade coííêspondente de tamanho e Íormatos natuísis, mâduros, timpos o secos Quândo da entrega do

íodulo devêÍá êprêsentar data de Íâbíicâçào náo inleíioí â 90% inoventa por cenlo) do prazo de validade.

íntegaos, na coí

pÍodLrto, o p

PCT
FEIJÃO DE COROÂ: Embâtagem primáÍia em pacotes dê 1kg. Grãos ifteiros, aspecto bíilho§o e íntegíos, na cor câracteÍ

vaíiedad€ correspondente dê tâmânho e Íormêlos nôturâis, mâduros, tjmpos e socos. Quando dâ entroga do produto, o produto

sentar dâta de íâbricaçào náo inforior â 90% (noventa Por cento) do prazo de vatidade

islicâ â

deverá apÍe

112

PCT
PRETO: Êmbsta8em prirnária êm pácotes de lkg Gíáos inteiros, âspecto

variedade coríesponalentê de tamanho e formâtos nâtuíais, mâduíos, timpos e §êcos. Quândo da entrôgâ do píoduto, o paoduto

resêntardâla de fabíicação nàô inÍeíioía 90% (novents porceíto)doprazo devaiidsde

trilhoso e íntegros, ná coí caractôrÍstica a

deverá ap

FEI

U NID
DE MILHOT PÍoduto obtido pelâ moagem do gíão de mitho. EmbâLâgem primáriâ em pacote

prosença de insetos ou impuÍezas qúe comprometâm o âÍmazênamento ou consumo humano. lnviotados 6 som mistuías. Rêgistro
de 4009 a 500grs. S6m

do 14.S. Vâ(idade minims de 120 dias da data de íecebimento.

PCT
1.15

LOURO: Especificação técnica _ Louro em fothâs secâs, obtidas dê espéci6s vegeta

veÍde pâídâcenta, com aspecto, coí, odor e sêbor própaios, isentos de mâteriais estranhos a sr,â espéciê, acondicionados em saco
is genuínos, fothâs sás, timpss, de co{oraçáo

plástico dê 200 gramas

MÀRGARINA CREMoSA coM SAL: EspeciÍicâçâo - líâígarina crêmo§a com sat, com no

go.duras tÍâns, reÍrigerâdo. nâo rançoso, acondicionado em embata8em íêsistente de potietitêno, contendo 5009. Contondo nê

embátagem â identiÍicâçáo do produto, marca doÍabricante, vatidade, data de embatagem, peso IiquidÔ ê soto do inspêção do órgào

competente. Quando cla 6nlíêga do píoduto, o píoduto deverá spr€sentêr dsta de fabÍicação nào inferioí a 90% (novents por cenlo)

máximo 65% de tipideos ê 0% a 6% do

do píazo de validêde

1 .16

UNLD
1_11

O DE SOJA REFINADO: EspecificêÇào técnica - óleo de soia refinado

embâlâgem pet com 9OOmt. Quando da ehtrêga do produto, o produto deveíá âpresentaí datâ de fabricâçáo náo infêílor â 90%
itâminas, antioxidantes, ácido cítrico e ÍBHQ,Rico em v

(noventa poí cenlo) do prâzo dê vatidade

PCT
SAL REFINADO IODADO: EmbaLagom primáriâ em pacotes ptá§ticos de 1k8, sem

constituído de acoído com o Dêcíeto 7569715-MS. Quándo da entíoga do prodúto, o produto dêverá âpresentaí datâ de fabricâção
impurezês. Re8istro do MinistéÍio dâ SaÚde 3

nâo inÍerioí a 90% (noventa por cento) do prazo de vatidadê

UN D
6quosas de átcoot, procedsntê primeiramente de mêteíisis agricotas, padronizâdo, envazâdo paíâ â dislíibuiçáo no coméício

geral, com acidez de a,OO%, EmbaLagem píimáÍja de sOOmt. Com identiÍicação do produto, marca do Íabíicante, prazo de vatidade

e pe§o líquido. euando da êntrega do produto. o produto deverá âpresentar clata de fâbíicâção não infeíior s 90% (nov€nts poí

ol, ácido acético obtido dâ Íermontação âcética de soluçõ6sVINAGRE DE LCOOL: EspecilicaÇão técnica - Vinagre de

cento) do prazo de vatidade

UNID.DEScRTÇÃo

BtscolÍo ÁGUA E SAL sEM LACTOSE: Especificâçáo técnice - pacole 3308r a 500grs

ingredientes, descrição da ausênciâ de (actosê, informâçõês nutricionâis, marca do Íâbricantê e inform6çôês do mesmo QLrândo

ão nào inferior ê 90% (noventâ por cento) do píazo de vâtidad€

Com ideniilicâção do píoduto, dos

da entÍega do píoduto, o produto deverá ap resenlaí dâta de fabÍicaç
3.1

redondo/quadrado. Sem cobenura e recheio. Compo§to por árroz. ílbras vogetsis e sê1. Pode conter eNâs aíomátlcas, mix d6 gráos

e semenles (mitho, tinhaça, seÍnente de girassot, chia, quinoâ). lsento de 8tÚten, t€ite e deíivâdos. consistência tevê 6 crocántê

Embatsdo em p6cotes ptásticos de potietateno, resistêntes e herm€ticâmente sotâdos. Pode seí orgânico. Nâo pode §êr

carameLizÊdo. Pacotes de potietilêno com no mínimo 1oog, atóxicos, íosistenies, hermeticamênto eêiados, com informaçõês

nutÍicionais, ingredientes, identiticaçáo do íabíacante, datâ de vatidade e peso do prodúto €m tocat visÍvê[ no íótuto. Quando dâ

dido (pârboitizÊdo, poLido ou intêgíet) com ÍoímatoBISCOIIO DE AÂROZ SEM GLÚTEN: Biscoilo pÍoduzido com êrroz expan

ont.eSa do píoduto, o prod uto deverá ap resentar data de íabricação nào inÍerior 6 90% (novênta por conto) do píazo d6 validêdô

3.2

UN D
SISCOITO SALGADO INTEGRÂL: Especiticaçâo técnica - pacote OOgís. Com identiÍlcação do produto, dos ingÍêdientes,

iníormêçôes nútíicionais, msrca do íâbricante e inform6çóos do mesmo. Qúsndo dâ entrê8a do píoduto, o píoduto dêverá

não inÍeÍioÍ â 90% (noventê por c6nto) do prszo de vatidade

3308r a 5

apresentâr dâta dê fabricação
3.3

3.4
35ogasoogís,constituiçáomínims:fêrinhadetíigo,cíomevegetâL,amido,sçúcaíos6tíêÍinado.ReSistíodoM.s.Com
identiÍicsçáo do produto, maíca do íabricante, prâzo de vâLid6de ê peso líquiclo. Quando da entíoÉa do píoduto, o produto devêíá

duplâmente protêtorâ com 3 divisórias em pâcotes do
BISCOITo SALGADo ÍlPO CREAM CBÁCKER: Esp€ciÍicação - Embatagem

âpÍesentaí data de iâbíicaç ão náo inÍeÍior a 90% (novontâ por cento) do prazo de vatidad€

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650. Cascavel - CE

P il

Pâ9ine

I)
EEF

UN ID,

U NID,

,-rl

,"r.1



Cã§êavel Agora cuidando de você.

3.8

3.9

3.13

3.5

BlScolTO ÍlPO cool(lES DIET E INTEGRALT Especificaçáo técnica - pacote 15ogr ê 25ogís. Com identifjcação do produto, dos
ingredientos, com fibras sotúveis e ed{.rlcorantes nâtu.êis (Sorbitot, Sucrâ(ose, lsomâlte, Maltitole/ou Esteviosideo) em substituiçào
a Sacarose, contem gtúten, inÍormaçôes nutricionais, marcâ do Íabíicânto e infoÍmaçóes do mesmo. Quando dâ ontregâ do
produto, o produto deverá aprosentêr dâta de fabricação náo lnferior a 90% (noventa por cento) do prazo de vâlidade. Sabores
diveÍsos.

BISCOITO TIPO MARIA: Especificação técnica - pâcote 3509r â 500grs. Com idêntificêção do produto, dos ingredientês,
inÍoÍmaçôes nutricionais, rnârcâ do Ísbricante e informêçõôs do mesmo. Quando da êntrega do píoduto, o produto deverá
apresentar data de Íâbricação não infeíior a 90o/o (noventa por cênto) do prazo dê vâtidade.

3.7

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE LEITE: Especificaç6o - Com composiçâo à bâse de fsrinhâ dê trigo e teite, enriquecida com Íerro
e ácido Íótico. Embalagem em pêcotes de 300gA 4009ís. Registro do M.S. Com identificaÇão do produto, mâícâ do Íabricante, prâzo

de vatidâde e peso lÍquido. Quando dâ entregê do produto, o produto deverá apresentâr dâtâ de fâbricaçâo não inferior a 90%
(noventa por cento) do prazo de vâtidade.

UN D

MACARRAO ESpAGUETE: Especificação técnica - mâcâírão espaguete à base de sê

apaíênoâ ctarâ, sem a presençâ de insetos ou impurezas que descaracterjzem o produto oU compíometam o armaz6nsmento e

consumo humano. EÍnbâlagem primária em pacotes de 400g. Com identificação do produto, marca do tabricante, prazo dê vatidadê
e peso Líquido. Quando da entíegâ do produto, o produto deverá apresentaÍ datê de fabíicâção não iníeíioí â 90% lnoventa por

cento) do píâzo de validade.

mola eníiquecido com feíro e ácido fótico. Com

IJNID

MACARRÃO INTEGRAL TIPO ESPAGUETÉ: Especilicâção técnicâ - Macarrâo lntegral ripo Espaguete contendo farinha de tÍigo
integrat, sem a presença de insetos ou impurezas que descaíacteíizem o ploduto ou compromêtâm o ârmêzenâmonto o consumo
humêno. Embalagem primáriê em pâcotes dê 4009. Com identificâção do produto, marca do fabricante, prazo de vatidade e peso

líquido. Quando da entregâ do produto, o produto deveíá apíesentaí dâta de Íâbricêçáo náo inforior â 90% lnovênt6 por cênto) do
prazo de va(idade.

UNID

3.10

MACARRÃO PARAFUSO: Especificaçáo técnlca - íVâcarrão Parafuso faíinhâ de tíigo onÍiquocidâ com Íêrío e ácido fótico, coÍânte,
natura( de urucum e cúrcuma, sem a pÍesençá de insetos ou impurezas que descaracter:zem o produto ou comprometsm o

âímazenameíto e consumo humano. Embalagem primáriÊ em pacot€s de 4009 â 5009. Com identificâção do produto, maíca do

fabricante, prazo de vatidade e peso tíquido. Quando da entrega do produto, o produto deverá apresentâr dstâ de fêbricâção não
inferiora 90% (noventâ porcento)do prazo devalidade.

UNID

3.1'l

PÂO DE LEITE: ÉspeciÍicêção - Pão de Leite, farinha de trigo, açúcar, manteiga, saL, ovos, fermento biotógico propionato de cátcio
e águâ e outros ingredientes desdê que dectârâdos. Pode.á conter gtúten. Embatagem primâriâ: sêco piástaco transp€íente de
potietiteno atóxico contendo no mínimo 3009 do prodoto com 10 unidades, com peso unitário mÍnimo de 309. Embatag€m deve

conter informâção nutricionâ(, dâtâ de fabíicação e vatidâde expressa nâ mesmô, com vaLidade mínima de 10 (dez) dias da datâ de
ÍabÍicaÇão do produto.

PCT

PCT

PÃO TIPO FORMÂ lNÍEGRAL: Êspecificação - Páo Tipo FoÍma Integrat, fatiado; peso:450g; industriâtizado; fârinha de trigo integÍat

como o primeiro item nâ tista do ingredientes; ou sejâ, a farinha de trigo integraI seÍá o jngrediente de mâior propoíçáo no pão: pêso

de 4509 - podendo variar em até 5008, acondicionado íatiado, 6m embatagem atóxicâ, â quaI conterá identificaçáo do produto,

rótulo com ingrêdientes, vâtoí nutricionê(, peso, Íêbricante, data de fabricaçáo e validade, segundo detêrminaçõos da Rôsoluçào

RDC no 259/2002 da ANVISA; fêtias com pêso individuâ( de apíoximadamente 25g; rnacio.

PÃO TIPO HOT DOG. Especificaçâo - Pão Hot Dog, eníiquecido com vitaminas. lngredientes básicos: farinha de trigo snriquecidâ

com ferro e ácido fótico, água, aç(lcat, fermênto biotógico, melhorador de farinha, composto tácteo, sêl, muttivitaminâs PP

(nicotinârnida), vitâminas 86, 82 e Bl e FeÍo, Embâtagem primâriâ: sâco plástico transparente de polietitêno âtóxico contôndo no

mínimo 4009 do produto com 10 unidades, com peso unitário mínimo de 409. Embâtageím dêve conter informaçáo nutricional, data

de Íabricaçáo e validade êxpÍessa na Ínesmâ, ôom vaLidade mínima de 10 (dez) dias da data dê fâbricação do píoduto.

UN IO.LOTE /
ITEH

KG4_1

CARNE EOVINA EM ISCAS: EspeciÍicâçáo técnicê - carne bovina em iscas de 1a quatidade obtida do coxâo mote, aspocto não

pegâjoso, desossadâ, sem neryos ou Sorduías, cor e cheiro câracteíísticos, isenta de aditivos ou substánciâs êstrânhas que sejam

imprópriâs ao consumo e que aLterem suâs cârâcteristicas naturais {física, quimica ê sensoriais). dêve seguir 6 tegistâção vigêntê ê

chegâí congetâdâ êm temperâturâ dê -12oc a -'l8êc ao locat de entregâ, registío no SIE ou SlF, embâlagem primáíia à vácuo termo

foímávet, polietiteno atóxico contendo 1kg do produto. Quando dâ entreSa do produto, o produto dev€rá apressntâí data da

embâtagem não inÍerioí a 9070 (noventa por cento) do prazo devâtidâde.

KG4.2

CARNE BOVINA MOiDA: Especificâção técnica - caíne bovina moída de 1a quâLidade, s partiÍ do múscuto bovino, baixo percêntuâ[

de gordura d6 até 2O%, congelada, embâiado à vácuo em pacotes (embatagsm píimáriâ) de '1k8, acondicionâdo ê imprBsso, om

tinta, nâ embalagem ptástica, o seto de inspeçáo Íedeíât (S.l.F) ou (SlE), a origem, validadê e fâbricaçáo, embâtâgêm primáris à

vácüo teÍmo Íormáve(, polietiteno atóxico contendo 1kg do produto. Quando dâ entÍegâ do píoduto, o produto dôverá apresBntâr

data da embêlagern íáo inferior â 90% (noventa por cento) do pÍâzo dê vatidade.

4.3
CARNE CHARQUE BOVINA: EspeciÍicaçáo técnicâ - cârne charque bovina diânteiía em cubos, satgêdâ, dêssecada e com bâixo

pêrcentuat cie gorduÍa (no máximo 15%) produto com íegistro do serviço de inspeçáo Mapa (SlF) ou equivatent€ €stadual (SlE),
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4_6

5_4

píoduto deve seguií a tegaslaçào vigente, embatagem píimáíia à vácuo, polietileno atóxico contendo até 1kg do píoduto. Quando cla

roduto, o píoctúto deveíá aprosentardata dâ embatâgem náo infeíior 6 90% (noventê por cento) clo prâzo devâtidadeentrega do p

KG

coxA E so8REcoxÂ DE FRANGO CONGELADO: EspeciÍicaçáo técnica - coxa ê sobÍêcoxa de frAngO Com osso e p6le, COnSelâ

de boa quatidade, com odoÍ e lextuía carâcteristicos do píoduto, acondicionâdo em íitmo de PVC transpârent6 ou sâco p[ástico

rranspârente. O proctuto deverá estâr em conÍormidade com a§ normas e/ou l€8istaçáo vigente do l§linistério da Agricuttura

aprssentanclo, em sua embstagem, âs marcâs e carimbos oÍiciais p€rtinêntes, com dados de identaficâção do produto, marca do

Íabdc6nte, prâzo d€ valid6dê ê de âcordo com as noímâs e/ou íesoLuções da ANVISA/14E. Emb6tagem primári6l s6co plástico dê

polietileno contôndo O1 kgdo produto. Quando da entregâ cto píoduto, o produtodeverá spresentardstâ da embabgem não inÍÊrior

do

a 900Á (noventa por cento)do píazo devatidâde

KG4.5

FtLÉ DE pEtÍO DE FRANGO EM CUBOS: EsoecíÍicaÇão - Fité do Peito de Frângo em Cubos, congetâdo, seÍn pete e sem osso§,

ernbatado à vácuo em pacotes (embâ(âgem primáriâ) de 1kg, contendo o soto de inspeção íodeÍât (S.l.F) ou (SlE), a oÍigem, validâde

e Íâbíicaçáo, embatâgem primáíia à vácuo teímo íoímávet, polietiteno âtóxico contendo 1kg do produto. vatidâde de 6 m6ses a

partir da dâtê de entíe8a do píoduto.

KG

PEIÍO DE FRANGO: EspêciÍicaÇâo técnica - Peito de Frango com osso e pete, congelado de boa quâ

cêrâctôíisticos do píoduto, acondicionado em Íilmê cle PVC tíanspaí6nte ou ssco plá§tico transparents. O produto dêverá estaí em

coníormjdade com âs normâs ê/oú teEistação vigente do Ministério da A8íicuttura apÍesentsndo, em §uâ embatagem, as maícas e

carimbos oficiais pertlnentes, com dâdos de idenliÍicâçào do produto, maícâ do fabricante, píâzo dê vatidade e dÔ acordo com as

normss e/ou resotuÇões da ANVISA,/ME. Embâtagêm primáía6: saco pLástico do polietiteno contendo 01 kÉ do píoduto. QL/ando dâ

reseniar data dâ ombâtagem náo infeÍioÍ a go% (noventa por conto) do píazo de va(idâde

lidado, com odor e têxtuÍa

entíega do produto, o produto deverá ãp
UNIDDESCRTçAOITE 14

UNID

inviolada§. Livres de impuíezês, umidade, insetos de microrgânismos ou outras impureza§ que venham a comprometoí o

armâzenamento e a saúde humanâ. Ns embalsgem deve conteí No de Rogistro emitido Peto Serviço de Inspeçáo 14unicipat (SlPl) ou

s€Íviço dê lnspêçáo Estsduat (slE) oú serviço de lnspeçào Fedêrat (slF). Embatagêm de 200g. Embatâgem devê contêr inÍormaçáo

nulÍicional, data de Íabíicâção e vatidâde expressa na mesma. Quando da entreSâ clo produto, o produto deverá apí6§entâr data de

âdo em pó scondicionadâ €m embâlâgêm não furadas, estuÍadâs,LÉITE DESNAIADO EM P EspeciÍicâçào técnica - (6itê desnât

íabíiaaçào nào infeíior a 90% (noventa poí cento) do píâzo de vâtidade

5.1

I]NID

LEITE EM Pó DE SOJA, EspeciÍicsção técnica - Extíato de sojâ e águâ, esta

não conter gtúten. EmbaLagem de 3OOg. Émbatagem deve conteÍ inÍormaçáo nutÍicionaL, clatâ de fâbricação ê va(idáde expressa na

mêsÍna. Quando da entrega do produto, o pÍoduto devêrá apresentar dâta de Íabricêção náo inÍeíioí a go% (novsnta por cBnto) do

ins (D)ê minerât (CÁLClo),bitizante: Soma golana, vitâm

prazo dê vatidade.

5-2

UNID

INTEGRAL SEH LACTOSE: Especificâção técnica - lêíte em pó tivíe de tâctose:

lactase. Cêíscteíísticas: coí, odol, sabor e tertuía caÍâcteÍística, embatagem náo furadas, estufôdas, inviolâdâs, liví8s de

impurêzâS, umidâde, in§€tos de microrganiSmos ou outta§ impurezáS qUe veíhâm a cOmprometer O ãrmAzenamênto e a Sâúdê

humânâ. Na embaLagem dêv€ conter n. do registro emitido poLo Serviço de lnspeção Municipat (SlM) ou Sorviço de lnsp€çào

Ésraduat (stÉ)ou serviço de lnspeção Fedeíat(slF). Embâtâgem píimáíia de atumínío, em pâcotede 300g4 4009. Emba[â86m dêv6

contêí inÍormação nutíicionâ1, dâtÊ de Íabricaçáo e vâtidade expressa na mesma. Qoando da entíoga do prodÚto, o píoduto dev€rá

ingíedientôs: teite integíat, enzima

spresentar dâta de íabricâçã o nào infeíioí â gO% (novenla por cento) do píâzo d€ vâlidâde

LEITE ÉM

UN ID,

LEIÍE EH Pó INTEGRAL: Especificaçâo técnico - teite em pó integra

iaviotâdâs, livÍes de impurezâs, umidâde, insetos de microrgânismos ou oulr€s impuíezâs qÚ6 venham a comprometêí o

armâzênam€nto o a saúdê húmânê. Na embats8om deve cont6í No de Registro smitido peto S€rviço do lnspeção Municipat (SlM)ou

serviço de tnspeção Estaduâl (slE) ou serviço de lnsp6ção Federât (slF). Embatêgêm de 8oog. Embat68êm devô contêr inÍormôÇáo

nutÍicionat, d6tâ de fabíicaçáo e valictacte expressa na mesma. Quando da entÍ684 do píoduto, o prodÚto deverá apresêntaí datâ dê

t acondicionada em embslagem não fuíâdas, e§tuÍadas,

Íabricâção náo inÍeíior â 90% (noventâ por cento) do prazo do vatidêdo

UNID.

LEITE lNÍEGRÂL LÍQUIDO UHT: EspeciÍicação técnica - [€ito integrst

êm ca ixas tipo (ônga vída de 1 litro, náo amâssadss ou íúradas. Embstâgem sêcúnaláíia de 12 LTS teor minimo do protêínas totaI de

25gl1OOmt coníorme tej no 11 de 09/09/1999 do ministério dâ s6úde e âgricuttuía. Registro no serviço de inspeção fêderât do

ministério da ágricuitura. com id€ntiÍicsção do produto, maíca do produto, mêíca do fabíicsnto, prazo de vslidâde € peso tíquido

T, produto puro, sem mistúra. Embalagem píimáíiêtíquido UH

Quando dá entíe8â, o pÍoduto dev6Íá apresenta rdata de Íâbíicaçá o nào iníêíoÍ â 90% (noventa por cênto) do prozo de vatidade

PAÇÃo)(AMPLA PARÍICI

UNID.LOTE /
ITEM

DEscRrÇÃo

PCT
6.1 imptóprio para o consumo humano ou cornpÍometeÍ o 6rmazenamento Quando

s or,r microrganismos qLle possam torná{os

da sntíega do produto, o píoduto d€v6rá
CAR CRISÍAL: Embatagem pÍimáíia em pacote de 1kg. Livre de impurezas, inseto

apresentar dat6 de fabÍicação náo inferior â 90% (noventa por cento) do prâzo de vatidade.

UNIDQUIDO: Embâtagem pÍimária: fÍâsco plástico, atóxico, íesistent€, ÍotuLado de acoído com a legi§(49ão

vigênle, contendo dê '100 m[, com lampa
ADoçaNÍE otEÍÉTtco L

6.2
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6.7

6.13

6.r4

UN ID6.3

At'ltDO DE MILHO: Especificâção técnica -embaLâgom de 2009, píoduto amitáceo, extíaído do miLho, íabricâdo a pârtü do matéris§

primas sãs e tirnpas, náo podendo estar úmidos, Íermontâdos ou rânçosos. sob â íoíma de pó, devoíào produzir iigeira crepitsçáo

qusndo comprimido entÍe os dedos, não conteí Elúten. Quândo da entrega do prodsto, o produto devêíá apresentar data de

fabíicaçáo não iní6rior a 90% (noventa por cento) do prazo do vatidade

PCT6.4

ARROZ BRANCO DE 1. - POLIDOt EmbaLagem primáÍia em pacote de 1kg. lnviolâdos. Produto caíact€rístico da tipificação, sem a

presênçâ clo insetos ou impurezas quê comprometam o armêzeíamento e consumo humano. Quândo da entreSâ do píoduto, o

produto dêveíá âpresentar dâtê de fâbricaçáo náo infeÍior a 9O% (novents por cento) do prazo de vatidade

PCT6.5

ARROZ INTEGRALI Embatâgem primáíiâ em pacote de 1kg. lnviolados. Produto câÍacterístico da tipiíicaçáo, sem a pÍesençâ

insetos oú impurezas que compÍometam o armâzenaflento e consumo humâno. Quândo cla entreSs do píoduto, o ploduto dêveíá

âpíesentâr dstâ do Íâbíicaçào não iníeíioí a 9or]ó (noventa por cento) do prazo de validade

de

PCT6.6

ARROZ PARBOILIZADO OE'l': Embâtâgem píimáriâ em pâcote de 1k8. lnviotâdos. Produto caÍacterist

presença de insetos ou impoíezâs que comprometam o armâzên6menlo e consumo humano. Quando da entrega do produto o

roduto deveíá apresentar datâ de íabíicação náo iífêrioí a 9OoÁ (noventa por cento) do píazÔ de validad€

ico dâ tipificaçáo, sem a

p

AVEIA EM FLOCOS FINOS: Especificâção técnicâ - aveia êm ítOCOs finOS, píOduto resultânto da moagom de gráos de a

Iimpeza e ctâssificaÇão, proctuzido sob condiçóês higiênicss tecnicamente recomendâdas, isentâ dê moÍo, tivíe de pa16§itas e

substánciâs nocivas, âcondicionêda em emb€16gem atóxica, íesistente e hermeticsmentevêdada, constando o prâzo devslidâdê,

mâíca cornerciâ1, procedência de í6bricaçâo. número do rêEistro no ór8ão compôtôflte e dômsis d€dos coníorme s Logisláçáo

vigente, contendo o minimo de 'l60g e máximo de 230g. Nâo conteí sódio nem açÚcaí. Quândo da entíega do produto, o pÍoduto

deverá apíesentârclatê dôrabricaçào não inleíioÍ a 90%(noventa porcônto) doprâzo devatidado.

veia após

6.8

AZEIÍE DE OLIVA EXTRA VIRGEM: Éspecificaçáo lécnica - Azejte de Otivâ extra vi.gem,

douíâdo, típico de âzeite dê otiva de a(tâ qualidade, â embaL6gem d€ve ser íesistente, bem sôtadá. Quândo dâ entroga do produto'

o náo inleíioí a 90% (noventa por cento) do prazo dê vatidâdê, garralas de 500m1

de atta purez6, píonssdo á Ílio, verde

o produto deveÍá âpíosentar dsta de íabíicaçâ

U NID,6.9

âcote com lOOg. lnviotados e tivrês de impurezas. PÍoduto à base de uíucum, puío, sem adiÇáo. R€gistro do

Ministério da Saúde. Quanc,o cta entíega do produto, o produto deveíá apresentar data de Íabricaçáo não inferior a 90% (noventâ
COLOR FICO; P

por cento) do píazo de vêlidade

PCT
FARINHA OE MANDIOCA: Embatagem primáíia em pacotes de 1kg. BÍsnca, seca, tipo fina, do 1

com âusência cle insetos e sujidêdes, Quando dâ entrega do produto, o produto deverá êpresentâí data de fabrrcaçáo náo iníerior a

tomando-se como referênciâ a dâtâ de Íabricáção do lotê, Impíessa na êmbalâg6m

a qualidêdê, com êroma PíóPíio e

90% (noventa poÍ cento) do píazo de vatidâde,
6.10

PCT
CARIOQUINHA ÍlPO 1: ÉmbâLêgem píimária em pacotes de 1kg. Cráos intê

caaâcteíística a vâíiedâde correspondente de tômânho e Íormatos natuíais, maduros, timpos ê socos. Quando da entíeg8 do

íesentar dâta de ÍabriceÇão não inferioí a 90% (noventa por cento) do prâzo de va(idâdê'

iros, âspecto brilhoso ê ínlôgíos, nâ coí

píoduto, o píoduto deverá ap

PCT
6.1 2

os inteiros, aspêcto brithoso e Íntêgros, na col côíacteística a

vâíiedâde coíespondente de tâmanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos. Quando da enlíega do píoduto, o píoduto

ão náo inÍeíior a 9oolo (noventa poÍ c6nto) do prâao de vslidade

FÊ DE COROA: EmtrâLsgem primária em pacotss de 1k8. Grã

deverá âpíesentar datâ de Íabricaç

PCT
FEUÃO PREÍO: Embalâgem pÍimária em pêcotes de 1kg. Grãos inteiíos, aspecto brithoso ê

vaÍieclade €orresponclente de tamânho e formatos natorais, mgd!íos, timpos e §ecos. Quando clê entregê do produto, o pÍoduto

ão nào inÍeíior s 90% (nov€nta por conto) do prêzo de vatidade

íntegÍos, na cor carâcteÍíslaca a

deveÍá apíesentar data de Íâbric€ç

UNID
FLOCÂO DE MILHO: Produto obtido peia moagem do 8rão de mitho. Embalâgem primáíia em pâcote

presânÇa de insetos oll impurezâs qus comprometam o aímazenamento ou consumô humâno. lnvi0[6do§ e sem misturas. Rê8i§tro

de 4009 a 5008rs. Sem

PCT
LOURO: Especiíicâçâo técnica - Louío em Íolhas secâs, obtidas de espécies vegeta

verde pârdac€nts, com aspecto, cor, odoÍ e saboí próprios, isentos de mateíiâís ostÍônhos a 3uâ espécie, acondicionados gm saco
is genuínos, ÍoLhês sás, limp63, de coloíaçáo

pláslrco de 200 8íamas
MARGARINA CREMOSA COM SAL: EspecificâÇão - f4argârina cremosa com sa

goídúras tÍans, íefrigerado, não íançoso, acondicionado em embalagem resislentê de potieliteno, contendo 5008. Contêndo nâ

embaragêm á identificação do produto, marca doíabricante, vatidade, clata de embalagem, pe§o tiquido e seio de inspeção do óÍÉão

competente. Quando da entroga do produto, o pÍoduto doverá apíôsentâr data de fâbíicaçâo náo inÍerior a 90% (novênts por conto)

l, com no máximo 65% de (ipídeos s oyo a 6% de

do píazo de vâtidâde

U NID
embâtâgem pel com 9OOmt. Quando da êntíê8â do píoduto, o produto deverá âpresentêr data dê íabricâçáo não inforior â 90%

do Rico 6m vitaminas. 6ntioxidantês, ácido cítíico e TBHQ,
LEO DE SOJA REFINADO: EspeciÍicaçâo técnica - óleo de soja reíinâ

inovônta por cento) do prazo de vâlidade

PCT
de 1kg, sem impuíêzss. Registro do Ministério dâ Sâúde e

constituído do ecoído com o Decreto 7569715-MS. Qusndo da entregâ do produto, o produto d6veíá apí6§entsr dâta de ísbricaçáo
SAL REFINADO IOOADO: Embalagem pÍimária em pacotes p lásticos

não inÍerior a goyo (noventê poí cento) do píazo de validadê.
6.1 8

U N]D
I, ácido acetico obtido da íêímêntâçào acética de soiuçô€sVINÂGRE OÊ OOL: EspeciÍicaçáo técnica - VinaSÍ€ dê

éÍcstr bza d dd diza VA içãpapda lcootd grippaq
deante d dLa d bà d Utd pCL id nt ificaá ti d 05 ç p0E bad 00Yód tagel,ge

6.r 9
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8.3

8.4

8.8

e p€so tiquido. Quândo d6 entregs do produto, o produto dêverá apíssentaí data de Íabíicâçáo niio inÍoíior a 90% (noventa por

cento) do prazo de vâtidade.

UNIDLOTE /
ITEM

DEScRTÇÃo

GUA E SAL SEH LACÍOSE: Especificâção técnica - pâcote 3309r a 500g.s Corn identiíicÊÇào do produto, dos

ingÍediontes, descrição da ausênciâ de tâctose, inÍormações nutíicionais, msrca do fabricante ô inÍormações do mosmo. Quafido

resêntar clata defsbricêçãonâo inferioÍa 90%(noventa porcento)do prêzodôvaUdado

BrscolTo

da ontíe8â do produto, o píoduto dêverá ap

U N]D

BISCOIÍO DE ARROZ SEH GLúTEN: Biscoilo produzido com arroz expandido lpaÍboitizado, potido ou inteSrat) com

redondo/qusdrêdo. SeÍÍl cobênura e r€cheio. Composto por êíoz, fibras ve8etsis 6 sat. Pode conter ervas aromáticas. mix de gíãos

e sementes (mitho, tinhaça, semente de giíassol, chis, quinoa). lsento de glúlen, leite o deíivados. Consastênciâ tevê e crocãntê.

Embatado em pacotes ptásticos de polietilêno, resistentês e hermeticámente setados. Pode ser orÉânico. Náo podo seí

carametizado. Pacotes de polietitêno com no mínimo 1OOg, stóxicos, íosistentes, heímeticsmente setadÔs, com intorrnâçõ6s

nutricionais, ingredientes, idontiíicâÇão do íabricantê, dsta de vêLidâde e pêso do píoduto em localvisivet no rótulo Quando da

íêsontardatâ defôbíicaçáo não inleriora 90% (noventâ poícÔnto)do prazo devalidâd8.

foÍmalo

entroga do produlo, o produto deverá âp

8-2

UNID
BISCOIÍO SALGADO INTEGRAL: Especificação técnicâ - pscote 3309í a 500grs. CoÍÍ identiíicâç

intormações nutricionais, marca do fabricânte e inÍormâçõos do mesmo. Quando ds 6ntregâ do produto, o píoduto d€v6rá

resentar dala de fabíicâçáo náo iníeíioí â 90% (noventa poí cento) do prszo de vatidade

ào do pÍoduto, dos iflgrôdientes,

UN O

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACI(ER: Especificaçào - EmbâLâgem duplârnente protet0íâ com

3SOg â soogís. Constituição mÍnima: farinha de trigo, cremo vegêtâl, amido, açúcâr e sat rêfinado. Registro do M.S Com

id€ntiÍicâção do produto, maÍca do Íêbricante, pÍazo de vatidade e pêso tiquido. Quando da entre8s do produto, o produto dêvêrá

âpíesentar dâta de fabíicâção náo lnferioí a 90% (novonts por cento) do prazo de validade'

3 divisóÍjas em pácotes de

UN D

BISCOIÍO TIPO COOKIES DIET E INTEGRAL: EspeciÍicaçáo técnicâ - pacot6 1509r s 250Érs

ingíedientes, com fibrâs sotúveis e edutcorântes nâturais (Soíbitot, Sucratose. lsoÍnatte, Ma(titot e/ou Estoviosideo) orÍl substituiÇào

â sâcarosê, contem glúlen, iníoímações nutricionâis, marca do íabíicante e infoÍmações do mesmo. Quândo da entíega do

produto, o produto deverá apresêntaí data dê íâbíicaçáo não inÍerior â 90% (noventâ por cento) do prazo de validâdê. Saboío§

diversos

Com identiíicâÇão do pÍodl.rto, dos

8.s

8.6

BISCOITO rlPO MARIÂ: Especificação técnica - pâcote 3509í ô 500grs

informâçôes nutíicionÊis, marca do íabricante e infoímâÇôos do me§mo. Quando cla êntregâ do produto, o produto devêrá

íesentar dâta de fabricação não inferioÍ a 90% (noventa por cento) do prazo de vaLidâde

Com idontiÍicaçáo do produto, dos ingredientês,

êp

U NID

SISCOITO TIPO ROSQUINHA DE LEITE: EspeciÍrcâção - Com composiçáo à bâse de Íâ

e ácido fótico. Embatagem em pâcotes de 3OOg A4oogrs. Rêgistro do I'1.S. Com identificação do produto, marcâ do fabricante, prazo

de vâlidâde e peso tÍquido. Quando da entregê do produto, o produto dôverá aprêsentar data de Íabricoção náo inferior a 90%

íinha de tíigo e leite, ênriquecida com forío

(novênla por cenlo) do píazo de vâlidade.

8.7

UNID

MACARRÃO ESPAGUEÍE: EspeciÍicação técnica - macarrão espagueto à base

âpôíência clara, sem â píesença de insetos ou impuíêzss quê doscarscterizem o produto ou compromotam o arm6zônam€íto 6

consumo humano. EmbaLaÉem primáÍia em pacotes de 4OOg. Com identiÍicaçáo do pÍoduto, marca do fabricânte, prszo de vatidade

e peso tiquido. Quândo cla entregâ do pÍoduto, o produto deveíá apíesonlaí dêta de íabricâçáo não inÍeíior â 90% (novênta por

de sêmola eníiquecido com Íeío e ácido íólico. com

cento) do prazo de vatidade

UNID8.9

MACARRÃO tNÍEcRAL ÍtpO ESPAGUEÍE: EspeciÍicâçáo técnica - f4acâíão lntegral tipo Espâguete conten

integÍat, sem a presença de insetos oú impureta§ que descaracteíizem o píoduto ou compromotâm o armarenamênto 6 consÚmo

humano, Embalagem píimária em pacotes de 400g. Com adentiÍicação do píoduto, mârca do fabíicante, prâzo de vêtidade e pê§o

tíquido. Quâncto cla enlregâ do píoduto, o produto devoíá âpresenlaí data de lâbíicação nâo inferior â 90% (noventa por cento) do

do farinhâ de trigo

prazo de vatidade.

8.1 0

MACARRÃO PARAFUSO: EspeciÍicâção técnicâ - Mâc6ílão Pâraluso

nâtúrat de uíucum e cúrcuma, s€m â píesençâ de insetos ou impurezas que descaíacterizom o produto ou compíomêtaín o

armazênâmenlo e con§uíno humano. Embatagem primáriâ em pacotes dê 4oog a 5oog. com idenijÍicâçào do píoduto, mâícá do

Íabíicânte, prs2o de vâlidade e peso liquido. Quândo da entÍega do produto, o produto deverá spresentêí datâ do Ísbricâçáo náo

faíinha de tíigo enriquecida com Íeío e ácido Íólico, corantê'

inÍerior â 90% (noventa por cento) do prazo dê validade

PCT
8 tl

PÂo oE LEIÍE: EspeciÍicaçáo - Pão de Leite, íârinha de tíigo, açÚcar, manteigâ, sa

o ógua e ouros ingredientes clesde que decraraclos, Poderá conter glútên. Embat6S€m primsíiai s6co ptástico trsnspâí6ntB de

potietiieno atôxico contendo no mínimo 3oog do produto com 1o unidâdes, com peso unitário mÍnlmo d€ 309. Emba(âgem d6vê

conleí infoímsçào nutíicionâ1, dats de íâbíicação e vstidade exprêssâ na mêsma, com vâtidêd6 mínimâ de 10 (dez) diâs da datâ de

Íâbricaçào do pÍoduto.

l, ovos, fermento biológico propionato de cátcio

PCT
PÃO ÍlPO FORMA INTEGRAL: Esp€ciÍicação - Pão Tipo Foíma lnt6gral, fatia

como o primeiío item na tisla de ingredientes; ou seia, a ísrinha dê lri

de 45Og - podendo v6íiaí em até 5009, acondicionado latiêdo, em

I será o ingredionte do m€ior pÍoporçáo no páoi pôsÔ

m ató)(ica, a qual conterá id€ntiÍicaçáo do produto,

do; peso: 45Og; industriatizado; fârinha de trigo intograt

go intêgra
embatage

8.12
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9_2

9.6

rótu(o com ingredientss, valor nutricionâ1, peso, Íabricante, data de fabíicaçâo e vâtidade, segundo dêt6íminaçôes da Resotução

RDc no 259/2002 da ANVISA; Íatiês com peso andividuaI ds âproximâdamente 259: macio

PCI8.1 3

pÂO TlpO HOÍ DOc. EspeciÍicâção - Pâo Hot Dog, enriqu€cido com vitaminas. lngredienles básicos: farinha de trigo enriquecida

com íeíro ê ácido fólico, éEua, açúcat, ferm6nto biológico, melhoradoí de farinha, composto láctôo, s€[, multivitâmina§ PP

(nicotinârrida). vitaminas 86, 82 e B1 e Feíro. Embatagem primaíia: §aco ptástico tíansparentô de poti6tiieno âtóxico contendo no

mínrmo 4OOg do produto com 1O unidâdês, com pe§o unitáíio minimo dê 408. Embalagem deve conter iníoímação nutricionat, dat6

íessa na mesms, com vatidade minima de 10 {dez) di6§ da data de Íâbricaçáo do pÍociutode fêbrlcação e vâ(rdad€ oxp

UNIO,LOÍE /
ITEH

oEscRrÇÃo

KG
9.1

CARNE BOVINA EM ISCAS: EspêcificâÇào técnica - caíne bovinâ em iscas de '1â quatidade

peÉaioso, desossadâ, som nervos ou goíduras, cor e cheiro caíactelísticos, is€nta de aditivos ou substênciâs estranhas que selam

impÍóprias ao consumo e que atteíem suas características n6tuíais (ÍÍsica, quimica e sensorisi§). deve sogúir â t€8istação vigênte ê

chogaí congeLadâ em tempeíatura de -'12oc â -18oc ao tocât dê entrega, registío no SIE ou SlF. embatagem píimáíia à vácuo têrmo

Íormável, potieti(eno atóxico contendo'1kg do paoduto. Qusndo da entrega do produto, o pÍoduto doveíá aprêsontar dotá da

embaLagerÍ não inÍerior a 90% (novents por cento) do prâzo do validad€

obtidâ do coxão mote, aspêcto náo

oARNE BOVINA MoÍDA: Especificâçáo técnica - csrne bovina moída de 1á qúaLidâde, a pârt

de gordurâ de â16 20%, congeLâdâ, ombalado à vácuo em pacotos (embâtagem primária) de '1k9, àcondicionado ê impresso, em

tinta, na embslsgem p(ástica, o selo de inspeção Íedeíat (s-l-F) ou (slE), â origem, valid6dô 6 íabricâçào, emb6lagêm primáíiâ à

vácuo termo foímável, potierileno otóxico contendo 1kg do pÍoduto. Quando dâ ontrega do produto, o produto devôrá apÍesentar

data dâ eríbatagem náo iníeíior a 9OoÁ (novenla poÍ cento) do prâzo de validêde

ir do múscuto bovino, bsixo percôntuat

KG

CARNE CHARQUE BOVINA: Especificâção técnica - carn€ chârquê bovinâ dianteirâ em cubos, sâ

percentúâ( de goídúía (no máximo 15%) produto com registro do serviço de inspeçào Mâpâ (SlD ou êquivslenlê ostaduâL (slE),

produto deve seguir s tegistâçáo vigente, embâlagem primária à vácuo, potietileno atóx,co contendo âté 'l kE do produio. Quândo dâ

entíega do produto, o prodúto deverá âpíesentar dâtâ da êmbslagê

lgsda, dessêcada e com baixo

m náo inÍerior a 90% (noventê por c€nto) do píazo dô vatid6dê

9.3

KG
9.4

COXÂ E SOBRECOXA DE FÀANGO CONGELADO: Espêcilicaçáo técnica - coxê e

de boa qualidade, com odor ê textura caÍâctoíisticos do produto, acondicionâclo em Íitme de PVC tísn§parente ou saco plástico

trânsparente. O produto deverá sstâÍ em conformidadê com a§ normss e/ou Legistação vigent€ do Ministério da Agricllturâ

apresentando, em sua embâtagem, as mârcas e cârimbos oficiâis pôninentes, com dâdos de idêntiíicação do produto, maícâ do

Íabricante, prâzo dê vatidêde 6 de acordo com as norm6s e/ou resotuçôes dâ ANVISA/14E. Embatagem primáíia: s6co ptástico cle

potietitêno contendo o'1 kgdo produto. Quando cla entregê do produto, o píoduto deveíá aprê§entardât6 ds emb6laSem náo lnfêrioí

sobrecoxa defíanSocom os§o e pete, congetado

â 90Vo (noventa por cento) do prazo de validâde

KG9.5

êcificação - Fllé de Peito de Fíango em Cubos. congetado, sem poto e §em ossos,

embâlâdo à vácuo em pacotes (embâtâgsm primáriâ)de 1kg, contendo o seto de inspeção Íêderat (S.l.F) ou (SlE), a oíigem, validade

e Íabricaçáo, embâtagem primáriâ à vácuo teímo formávot, poiietiteno âtóxico contendo 1kg do produto. Vâtidadê de 6 meses ê

FIL DE PEIÍO OE FRÀNGO EM CUBOS: EsP

panir dâ dâta dê entregâ do produto.

PEIIO DE FRANGO: Especiticaçáo técnica - Pôito de FranSo com osso e pe

caíactêíisticos do produto, ácondicionâdo em filme ale PVc lranspaÍonte ou saco plástico transparênt6 oproc,utodôvôíá estâíÔm

conÍoímidacie com as normâs e/ou tegistãção vigente do t4inistério da AgricuttuÍô apresent6ndo, em sua embatsgom, as mâícas e

cârimbos oficiêis peÍtinentes, com dados de idenlificaÇáo do produto, mârcâ do fabricante, píâzo do vatidâde 6 de êcoído com as

normâs e/o! Íesoluções da ANVISA/f4E. Embatêgem primáíiâ: sâco ptástico de potietileno contendo O'1 kg do produto Qusndo da

eniÍega do produto, o produto deveíá apresentar dsta dâ ombatage

Ie, congêtado d6 boa qualiclâde, com odoÍ ê lêxturâ

m náo inferior a 90% {noventa por csnto) do prazo dovatidâde

UNIOLOTE /
ITEM

DEscRrÇÃo

LEITE DEsNATAoo EM PÓ: Especificêçâo técnica - toitê desnêtâdo 6m pó ôcondicionada €m 6m

invioladâs, tivíes de irÍpuíezas, umidade, insetos de micÍoíganismos ou outías impurezas que venham â complometer o

armazenamento e a saúds humâna. Nâ embatagem deve conter No d6 Re8istío omitido peto Ssrviço dB lnspoção Municipat (Sl14) ou

s€rviço do tnsp€ção Estsduat (slE) ou serviço de lnspeçáo F6derâl (slÊ). Embalsgem de 2oog. Embât6gêm dêv6 contêr inÍorm6çào

nutÍicionst, data d6 ÍabricâÇâo e vâlidade expíessâ na mesma. Qu6ndo da ôntíega do produto, o produto dev6rá apíêsentár datâ dê

bstag€m não Íu16dâs, €stuÍ8das,

Íabricaçã o nào inferior a 90% (noventa porcento)do pÍazo dovatidade

UNID'to.2 não coniergtúten. Embstagem de 3oog. Embatagem deve conter inform6çâo nutÍicionst, data deÍabÍicáçáo ôvatidade expí6ssa íâ

mesmê. euando da entrôga do proctuto, o píoduto deverá aprêsentar dâts de fâbíicâçáo nâo inteíioí a 90% (noventô por c6nto) do

LCtO),6, êstabitizanle: gomâ g€Lâns, vitamlna (D) s minerat {CLEIÍE EM DE SOJA: EspeciÍicação lécnica - Êxtrato de soia e águ

pÍazo de validâde

UNIDtactase. CaracteíÍsticâs: cor, odor, sâbor e textura carâcterística, €mbálâgem não íurâdâs, estufôdâs, invioladas, livÍôs de

impuíezas, umidade, insêtos de microrganismos oll outrâs impurezos que

humana. Na smbatê8em deve contêr no de registro ematido peto Sorviço

compíometer o aímazenârnento 6 a saúde

áo l'lunicipai (SlM) ou Sêrviço de lnsp6ção

de tactose: ingíêdiêntos: Leite intograt, €nzimalNÍÉGRAL SEM LACÍOSE: Especilicação técnica - Leite ern p ó livre

de lnspeç

LEITE EM

10 3
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Estaduat (SlE) ou Sêrviço dê lnspeção Federat (SlF). Embatâgem primária de ãtumínio, em pôcote de 300g a 400g. Embatagern dêve

conteí iníormação nuÍicionat, datâ de Íabricaçào e vatidadê 6xpress6 ns mesmê. Quando da eôtrega do píoduto, o produto devârá

apresentâr dá16 de Íabricação nâo inferioÍ a 90% (noventa poí cento) do píâzo do vatidade.

UN D10.4

lNÍEGRAL: Especificâçáo técnica - têite em pó integrâl acondicionâda em 6mbatagsm n6o Íúradas, estuÍádas,

inviotadâs, tivÍes de imputezas, umidade, insetos de mictorganismos ou outías impuíozâs que venham â compíomoter o

aímâzenamento e â saúde humana. Ns embalagêm aleve conter No de Registío êmatido peto Sôrviço de lnspeçáo Municipat (SlI'l)ou

SeNiÇo de tnspoção Estaduât (SlE) ou Serviço de lnspeçâo F6doíâl (SlF). Embatâgem de 8008. EmbâtEgom deve conteí inÍormâção

nutricional, data de fâblicação e vaLidade expressa nâ mesma, Quando cla entrega do produto, o produto deverá aprêsentôí datâ dê

fabricáçáo não infeíior s 9096 lnovenia poí cento) do prazo do validade

LEIIE EM

UNID10.5

UHT: Especificaçâo técnicâ - leite inte8Íst tíquido UHÍ, produto puro, sem misturs, Embatagem píimáíia

emcaixas tipo tonge vidâ de l titío,nâoâmassadasoufuradas.EmbatâgemsecundáÍiadel2LTSteoíminimodêprot6ínastotâtde
25gl100m1 coníorme tei no 11 de 09/09/1999 do ministério da saúde e a€lricuttura. Registro no serviço de inspeção federâl clo

ministério da êÉíicutturâ. Com identiíicação do píoduto, maÍca do produto, marcâ do Íâbricantê, prâzo do validâdo e peso tíquido.

resentar data de Íabricação nào inferior â 9OoÁ (noventa por conto) do píozo de validâde.

LEITE INTEGRAL L QUIDO

Qu6ndo da ontreg€, o produto deverá ap

14.3. As âmostras deverão ser entregues na Sede dâ Secretaria Municipal de Educaçáo, no endereço: Rua.:

lrene Viana, no 25. CEP: 62.850-0OO. Bairro: Móduto Esportivo, Cascavet- Ceará, no horário de 08h00min às

1 t hoomin e das l 4hoomin às 1 6h0omin, no prazo timite dê até 05 (cinco) dias uteis, a contar do primeiro d ia

útitsubsequente ê convocação reaLizada por mensagem no Sistema BLL COMPRAS, sendo que a empresa

assume total responsabitidade peto envio e por eventual atraso na entrega.

14.4. As amostras deverão ser entregues em invólucros lacrados e opacos bem como deverão estâr todas

identiÍicadas ind ivid u almente, com etiqueta que contenha as seguintes inÍormações:

PREGÃo ELETR Ntco No _.
ÓRGÃo DE oRlcEM DA LlclTAçÃo: sêcretaria de Educaçáo.

AMOSTRA DO ITEM:

DEscRrÇÃo Do rrEM:

14.5. O ticitante deverá apresentarjunto com a amostra, recibo com a descriçâo dos produtos e marcas em

duas vias, que será protocolada peta Nutricionista responsável dâ Secretâria de Educação, sendo uma da

empresa e outra da administração, que será ê comprovaÇão da entrega das amostras'

14.6. Se as amostras apresentadas peto primeiro ctassificado que não Íorem aceitâs, o(a) Pregoeiro(a)

anatisara a aceitabitidade da proposta ou [ance ofêrtado e a habititação peto segundo ctassiÍicado. Seguir-

se-á com a veriÍicação das amostras e, assim, sucessivamente, até a veriÍicação de uma quê atenda as

especiÍicâÇões constantes neste Termo de Referência.

.14.7. As amostras âpresentadas NÃO serão devotvidas, pois serão Submetidas a anátise.

14.8. Os ticitantes deverão cotocar à disposição da Administraçâo todas as condiçôes indispensáveis a

reatização de testes e fornecer, sem ônus, as Íichas técnicas e Laudos dos totes impressos em língua

portuguesa, necessários ao seu perfeito manuseio, quândo Íor o caso'

14.9. A anátise das amostras tem o objetivo de veriÍicar a equivatência do item oÍertado com o soticitado.

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650' Cascavel - CÊ
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14.10. Controte de Qualidade e Anátise das Amostras:

14.10.2.1. O taudo Íísico químicos deverá conter, no mínimo os seguintes parâmetros:

- Lipídeos (GORDURA);

- Proteína;

- Umidade;

14.10.2.2. O Laudo microbiotógico deverá conter, no mínimo os seguintes parâmetros:

- Co[iÍormes a 4SoC;

- Satmonetas;

- Estafi[ococos Coagu[asse positiva.

'1 4.'t 0.3. As amostras estâo ainda, condicionada INSTRUCAO NORMATIVA n' 1 61 de jutho de 2022, Ministério

da Saúde/Agência Nacionat de Vigitância Sânitária/Diretoria Colegiada.

14.10.4. Deverá ser apresentado juntamente com a Íicha técnica e os laudos, o memorial descritivo dos

prod utos cárneos.

14.10.5. Os [audos apresentados no certame deverão estar dentro do prazo de va[idade na entrega da

documêntação para anátise técnica das amostras e deverâo ser emitidos por laboratório certiÍicado.

14.10.6. As amostras da ticitante vencedora Íicarâo armazenadas no endereço onde Íoram entregues paÍa

eÍeito de comparação quando da entrega dos produtos. As âmostras náo ctassiÍicadas e que não Íoram

maniputadas nas anatises, fiôaráo à disposição parã serem retiradas, onde Íoram entregues no prazo

máximo de 5 (cinco) dias contados a partir dâ Homotogâção do certâme com os licitantes vencedores'

Passando esse prazo, as amostras não retiradas serâo utilizadas.

14.10.7. As amostras serão submetidas as seguintes anatises (controle de quatidade). Reatizadas peta

nutricionista responsáveI da Secretaria de Educaçáo.

u

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650. Cascavel - CE
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14.1 0.1 . Deverá ser apresentada, ju ntamente com as amostras, ficha técnica origin at ou cópia autenticada

em cartório, que deverá ser assinada e caÍimbada peto proÍissionat responsável contendo no mínimo as

inÍormaçôes obrigatórias exigidas na RDC/ANVISA n" 259 de 20 de setembro de 2002, RDC/ANVISA n'26 de

02 de jutho de 201 5 e na tei n" 10.674 de 16 de maio de 2003: denominação de vendâ do atimento, lista de

ingredientes, conteúdos tíquidos, identiÍicação de origem, nome ou razão sociaI e endereço do importador,

no caso de atimentos importados, identiÍicação do tote, prazo de vatidade, instruÇões sobre o preparo e uso

do atimento, quando necessário, e os dizeres: contem gtúten/ ou não contem gtúten, e do registro nos órgãos

competentes: SIE/Sl F/MAPA.

14.10.2. Deverá ser apresentado, também, o taudo Íísico-químico e microbiotógico reÍerente as amostras de

carnes, aves, teites e bebidas tácteas, sendo os laudos do mesmo tote e datâ de fabricaçáo da amostra

apresentada.
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14.10.7.1. ORGANOLEPTICAS (SENSORIAL): por dêgustaÇão, sendo veriÍicadas as características de COR,

SABOR, ODOR, TEXTURA e RENDIMENTO, de acordo com os critérios deÍinidos peta ABNT - Associâçáo

Brasileira de Normas Técnica s.

14.10.7.2. DE ROTULAGEM: verificação e avatiação da ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA DE

ALIMENTOS E BEBIDAS EMBALADOS, de acordo com a tegislação vigente no que couber. As amostras com

prazo de vatidade vencido serão automaticamente reprovadas.

14.10.7.3. DE EMBALAGEM: anal.ise da gramatura e material utitizados para embatagem de atimentos e

bebidas em observânciâ a tegistação vigente, no que couber e a especiÍicâção do tote/item cotado conÍorme

ed ita t.

14.10.8. Estas exigências se fazem necessárias a Íim de garantir o fornecimento sem atteração durante toda

a execução do contrato. Toda a documentação aqui tistada constitui documentos mínimos exigidos para o

funcionêmento petos órgãos Íiscatizadores de estabelecimentos Íabricantes e comerciatizantes dê

atimêntos.
'l4.lO.g. Após a anátise das amostras e da documentação técnica será el.aborado retatório conctusivo

contendo o resuttado dos trabathos com a relaçâo dos produtos aprovados/reprovados para o presente

certame que será remetido a Pregoeira para as devidas providências.

14.10.10. Câso a(s) amostra(s) não seja(m) encaminhada(s) no prazo estipulado ou o(s) produto(s)

ofertado(s) não seja(m) aprovado(s) para uso da Administração Municipat a licitante será desclassificada no

respectivo item.

14.1 1 . Serão aind a motivos para desctassiÍicação:

1 4.1 1 .1 . Prod utos que não atend am as especiÍicações co ntidas no ed ital;

14.1 1 .2. Produtos sem Registro no Ministério da Agricultura ou Órgão competente;

14. 1 1 .3. Apresentâção de amostras com a marca divergente da proposta iniciau

14.11.4. ApresentaÇão de amostras com data de vatidade vencida.

I 4.1 2. No caso de náo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, ou havendo entrega de amostra

Íora das especificações previstas, a proposta será recusada'

14.13. Os resuttados das avatiaçôes serão divutgados por meio de mensagem no sistema BLL COMPRAS.

15, DOS RECURSOS

15.1. Qualquer ticitante poderá, durânte o prazo de 30 minutos, de formâ imediata, após o término do

jutgamento das propostas e do ato de habititação ou inabititação, em campo próprio do sistema, maniÍestêr

sua intenção de recorrer, sob pena de prectusão, ficando a autoridade superior autorizada a adiudicar o

objeto ao ticitante dectarado vencedor.

1S.2. A interposição de recurso referente ao jutgamento das propostas, à habititação ou inabititaÇão de

ticitantes, à anulação ou revogaÇáo da ticitação, observará o disposto no art. 165 da lei no 14'13312021'

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650' Cascavel - CE
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1 5.3. O prazo recursat é de 3 (três) dias úteis, contados a partir da data de lavratura da ata do pregáo.

1 5.4. Os demais ticitantes ficarão intimados para se desejarem, apresentar suas contrarrazões, no prazo de

3 (três) dias úteis, contado da data de divutgação da interposição do recurso.

15.5. O acothimento do recurso importará na invatidação apenas dos atos que não possam ser aproveitados.

1 5.6. Os recursos interpostos fora do prazo não serão conhecidos.

16. DAS PENALIDADES

'!6.1. As ticitantes estârão sujeitas às sanÇôes administrativas previstas na Lei no 14.133, de 2021, e às

demais cominações tegais, resguardado o direito à ampta deÍesa, nos termos do item 1 1 do Anexo I (Termo

de ReÍerência) deste Editat.

rz. on ooreçÃo oRçAMENTÁRIA

17.1. As despesas decorrentes da presente contratação correrão por conta da dotação orçamentária

constante do item 10 do Anexo I deste Editat.

18. OA SUBCONTRATAçÀO

1g.1. Náo será admitida a subcontratação para o fornecimento do objeto especiÍicado

19. DA GARANTIA DE EXECUçÃO

1 9.1 . N ão haverá exigência da garantia prevista no a rt. 96 e segu intes da Lei no 1 4.1 33/21 '

20. DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAçÃO eO eottel

20.1. euatquer pessoâ é parte tegítima para impugnar este editat por irregutaridade na apticâÇâo da Lei no

14.1g3t2021 , ou para soticitar esctarecimento sobre seus termos, devendo encaminhar o pedido até 3 (três)

dias úteis antes da data da abertura do certame, no endereço etetrônico licitac ao@casÇavet ce gov'br

20.1.1 . Se reatizadâs por meio etetrônico, até as 23h59min da data timite fixada, ou até as 17h dessa mesma

data, se reatizada de forma protocotar nas dependências da Coordenadoria de Licitações e Contratos da

preÍeitura Municipat de Cascavel/CE no endereço, Av.: Chanceter Edson Queiroz, n" 2650. Bâirro: Rio Novo,

em Cascavet/CE.

li\
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20.2. A resposta à impugnação ou ao pedido de escLarecimento será divulgada por meio do sistema utitizado

na reaLização do certame, no prazo de até 3 (três) dias úteis, timitado ao úttimo dia útit anterior à data da

abertura do certame.

20.2.1. Na impossibitidade de resposta à impugnaÇâo no prazo citado no subitem acima, o pregoeiro poderá

adiar a abertura da sessâo púbtica, mediante avíso no sistema utitizado na realização do certame.

20.3. Acolhida a impugnaÇáo, será definida e pubticada nova data paía a realizaçáo do ceftame, exceto

q u ando a atteração não comprometer a Íormutação das propostas.

21. DAADJUDTGAçÃo E HoMoLoceçÃo

21 .1 . O objeto deste Pregão será adjud icado à ticita nte vencedora.

21.2. A adjudicaÇão e homotogaçâo desta ticitação competem a autoridade competente ou pessoa

designada peto Município de Cascavet/CE para tat Íunção.

22. DAS DISPOSIÇOES GERAIS

22.1 . As normas disciptinadoras da ticitação serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa

entre os interessados, desde que nâo comprometam o interesse púbtico e se batizem petos obietivos e

princípios que regem as contratações púbticas etencados no item 1 do prêsente editat.

22.2. O desatendimento de exigências Íormais não essenciais não importârá o aÍastamento dê ticitante,

desde que seja possívet o aproveitamento do ato e busquem satisfazer o interesse púbtico primário.

22.3. Os Licitantes assumem todos oS custos de preparaçãO e apresentação de suas propostas e a

Administração não será, em nenhum caso, responsávetpor esses custos, independentemente da condução

ou do resuttado do processo ticitatório.

22.4. Os documentos etetrônicos produzidos com a utitização de processo de certiÍicação disponibitizada

peta lCp-Brasit, serão recebidos e presumidos verdadeiros em retação aos signatários, dispensando-se o

envio de documentos originais e cópias âutenticadas em papet.

22.S. Na contagem dos prazos estabetecidos neste Editat e seus Anexos, exctuir-se-á o dia do início e inctuir-

se-á o do vencimento. Só se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administração.

22.6, Em caso de divergência entre disposiÇões deste Editat e de seus anexos ou demais peças que

compõem o processo, prevatecerá as deste Editat.

22.7.Emcaso de divergência entre normas inÍrategais e as contidas neste EditaL, prevateceráo as últimas'

Av. ChanceleÍ Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

ü,

,)

P

Í .f'



Câ§êavel Agora cuidando de você

23. DOS ANEXOS

23.1. À entrega do objeto, às condições de pagamento, as obrigaçôes do contratado e contratante e demais

condiÇões encontram-se previstas no Anexo I (Termo de ReÍerência) deste Editat.

23.2. lntegram este Editat, para todos os fins e eÍeitos, os seguintes anexos:

23.2.1. ANEXO l-Termo de ReÍerência.

23.2.3. ANEXO ll- Minuta do Termo de Contrato.

23.2.4. ANEXO lll- Declaraçâo Relativa ao Trabatho de Empregado Menor'

23.2.5. ANEXO lV - Modeto de Carta Proposta

Cascavet/CE, 22 de rnaio de 2025.

iinbtéàt Srsot§á'
Pregoeiro da PreÍeiturâ Municipat de Cascave[/CE

I>--',-
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ANEXO I

TERMo oe nerenÊrucn
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TERMO DE REFERÊNCtA

OBJETO: Aquisições de gêneros atimentícios , para atender ao Programa

Nacional de Atimentação Escotar - PNAE destinado as escotas da rede

municipat de ensino, através da Secretaria de Educação do Município de

Cascavet/CE.

V

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, N'2650, Cascavel - CE
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TERMO DE REFERÊNCIA

Processo Administrativo nc 0060-2025P4

1. CONDIçÕES GERAIS DA CONTRATAçÃO

1 .1 . Aquisiçóes de gêneros a[imentícios, para atender ao Programa Nacionat de Atimentação Escolar- PNAE

destinado as escolas da rede muniôipal de ensino, através da Secretaria de Educaçáo do Município de

Cascavet/CE.

Câ§êavel

VALOR UNIT. VALOR TOÍALQUANT.UNID.DÉscRrÇÃo

R$ 32.646,25RS 5,336.125PCT

CAR CRISTAL: Ernbatagem primária ern pacote de 1kg. Livre de impuíezas'

inselos ou micíoíSsnismos que pos§ôm toíná{os lmpróprio para o consumo

humêno oú comprcmêtôr o âímátênâmento. Quando da entrsSâ do produto, o

produto doverá âprssentsÍ dâtâ de Íabricâçáo não inÍ6rior a 90% (nov6nta por

AÇ

cênto) do Prêzo de vâtidade

1.1

R$ 7,SSU NID 41
Qt IDO: Embatâgom primáriâ: lrâsco ptástico,

atóxico, íosistenlo, íotutado de scordo com a tegisLâção vig€n16, contendo de
aDoÇÀNTE Or coL

100 mt, com tampâ
1_2

R$ 4.245,00RS 5,66U NID 750

AMIDO DE MILHO: EspecificaÇáo técnica - embalsgem de 2009, p

amitáceo, extíaÍdo clo mitho, fsbricsdo a pârtirde mâté.i6s pÍimâssãs ê timpâs,

não podendo estar úmidos, fermentados ou râíçosos sob a forma cle pó,

deverão produzir tigeira crêpatâção quândo comprimido entro os dedos, não

conteí gtúten. Quando d6 êntrega do píoduto. o produto deverá opresentâí datâ

onâoanfêriora 90%(noventa porcênto)dopíazodevatidode.

rodLrto

dê Íâbricaçà

R$ 73.100,00R$ 7,31PCT 10.000

AÂBOZ 8RÂNCO DE 1t - POLIDO: Embatagom primáriâ êm pacoto de 1kg

lnvioLados. Produlo caracteristico ds tipificsçâo, sem a píesençâ de insetÔs oÚ

impoíezas que compromêtam o armazenamonto ê consumo humano. Quando

dâ entíoga do píoduto, o píoduto deveíá âpresêntar datâ do Íabricâção nâo

inÍeriorâ 90%(noventa porcento) do prazodevatidâde

R$ 337,07RS 9,11PCT 37

ARROZ INTEGRAL: Embstâgem primáíia em pacote de 1kg. lnviotâdos. Produto

caíacterístico da tipificâção, sem a pre§ença de insetos orl impurêza§ qÚe

compíometam o aímazênâmênto e consumo humano. Quando da entÍegâ do

produto, o produto dev€íá apresontar datâ dê fabricâção não infêrior a 90%

(noventa por cento)do píazo de validade.

R$ 6,14 R$ 4.605,00750PCI1.6

ARROZ PARBOILIZADO oE 1': EmbataSêm primária em pacote de'l
lnviotados. Produto caractôíÍstico da tipilicsçáo, s6m s pr€sençê dê insêtos ou

impuíezas que compíometam o 6ímazenameôto 6 cÔnsumo humêno. Quando

da entre8ô do produto, o produto devoíá âprêsêntâr datâ do fabricâçáo náo

inleÍior a 90% (noventa por cento)do prâzo devâlidâde.

kg

R$ 5.241,2sR$ s,99UNID, 8751-7

AVEIA EH FLOCOS FINOSi E§p€ciÍicâçâo técnica - aveia efi flocos finos,

produto rosuttant6 da mo6gem d€ 8rãos dê sveia €pós timpez6 e ctassiÍicação,

píoduzido sob condições higiênicas tecnicamente r6comend6das, isentê de

moÍo, Iivrê de parâsitss o substáncias nocivâs, acondicionada em embatagem

atóxiaâ, íosistonte ê hermeticamênt6 vedada, constando o prazo de vBlidade,

marca comeÍciat, píocodência ds íabricação, nÚmero do íegistro no ór8ão

comp6tente € dômsis dados coníorme a t6Sistação viSente' contendo o mínimo

Não conter sódio nem âçúcâr. Quando dâ entregade 1609 e máximo de 2309.

(COTA BÊSERVADA - (PARTICIP EXCLUSIVA OE HICROEMPRESÂ - ME OU EMPRESA DE

1.4

1.5

i*Y
if\uj\ô

.oÍE I
Y ITEM

]"

.1-

IúI

R$ 327,59

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Ca§cavel - CE
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do produto, o produto doveíá apresentar dâta de íâbíicâçâo nâo infeÍioí a 90%

(noventa porcênto)do prazo de validáde.

1.',I0

1 .14

R$ 10.048,3s195 R$ 51,53U NID,1.8

AZEIÍE DE OLIVA EXÍRÂ VIRGEM: EspêciÍacação técnica - Azêite dô Otiva extra

virg6m, de âlta puÍezâ, prênsado a Írio, verde douíâdo, típico de âzeits de otiva

dô atta quâtidâdê, s embâtsgem dêve ser resistenta. bem sêl6da, Quando dê

entre8a do píoduto, o píoduto dêverá âpíesentsr datâ d6íabricaçáo náo iníeíioí

a 90% {noventâ por cênto) do prâzo d6 vatidâdê, 8aíâfss d6 5o0mt.

R$ 5.558,40UNID 1.930 Rg 2,881.9

FICO: Pacote com tOO8. lnviotados e livres de impurezâs. Produto à

basedouíucum, puío, s6m adiçâo. Rêgistro do f4inistériodê Seúde. Quândoda

entrega do produto,oprodutodev6íáapíesentârdatô deÍâbricâçãonào inferioí

s 90% (noventa por cento) do prazo de validacle.

COLOR

R$ 19.96s,002.750 R$ 7,26PCI

FARINHA DE MANDIOCA: Embatâgem píimária em pâcotos de 1k8. Branca,

s6ca. tipo Íinâ, de 1â qu6tidade, com aíoms próprio 6 com ausêncie do insetos

e sujidêdos. Qusndo dâ ontíe8a do produto, o produto devoíá apresentar data

de fabricaçáo nâo inÍ6rioÍ â 90% (novents por cênto) do píazo de vstidâd6,

tomando-se como referência a dstâ de ísbíicação do lote, impíossa na

êmbalagem.

B$ 32.362,50R$ 8,63PCT 3.7501.11

CARIOQUINHAÍlPO 1: Embatagem primáriâ em pacotês do 1kg. Grãos

inteiros, aspêcto brithoso e Íntogros, na coÍ caracteíÍstica a vaÍiêdade

coítespondente dê t€monho e Íormatos natursis, maduÍos, timpo§ e secos.

Quando ds entÍega do produto, o píoduto devêíá apÍesentár dâta de Íabíicaçáo

náo inÍeriora 90% (noventa porcento)do píâzodevâlidade.

R$ 17.320,002.000 R$ 8,66PCT1.12

FEUÃO DE CORDA: ErÍbatagem primáíia om pacotos dô'1k8. Gráos inteiros,

aspecto brilhoso e integros, na cor cêíêctêrística â vaÍi6dadê correspondento

do tamanho e formatos nalulais, maduros, limpos 6 secos. Quândo da êntíoga

do produto, o píoduto dêv€íá âpresentâr data de Íâbricâção náo infeíioí a 90%

(noventâ por cento) do prazo de vatidade

BS 18.180,00R$ 9,09PCI1.13

FEUÃo PRETO: Embatsgêm píimáíia êm pâcotes dê 1kg. Gráos inteiros,

aspecto bíilhoso e intogíos. na col corâclêíisticâ s variedade coríêspondente

de tamanho ê foímstos naturâis, maduros, [impos e secos. Quando dâ êntrega

do píoduto, o produto dêverá âpaosentaÍ datâ de Íâbticsção náo inÍ6íior a 90%

(noventa poí cênto) do prazo devalidêde

Rs 2,85 R§ 32.062,50UNID 1 1.250

FLOCÃO DE MlLHol Produto obtido p€ta moagem do grão do mitho.

Embalâgêm píimáris em pâcotô dê 4008 a 500gís. Som presênça dg insêtos oú

impuíezss que comprometsm o armazsnamento ou consumo humano.

lnviotâdos e s€m misturss, Registío do M.S. Vatidade minima de 120 dj6s da

c,ata de íecebimento.

R§ 17,06 R$ 8.530,00PCI s001.15

LOURO: Especificação técnica - Louro em íothas sêcas, obtidas de espéciês

veget6is 6enuínos, Íoth6s sàs, timpas, de cotoraçâo verdê perdacenta, com

aspecto, coÍ, odor e sabor própíios, isenlos de materiais estíanhos a suâ

6spéci€, acondicionados êm saco pLéstico dê 200 8râmês

R$ 37.148,80U NID 3.055 R$ 12,16
1 .16

HARGARINA CBEMOSA COM SAL: EspeciÍicsção - f4argarina crêmosa corn

s6[, com no máximo 65% de lipÍdsos ê 0% â 6% de Eorduras tíans, ÍeÍrageíaclo.

não rançoso, scondicionâdo em embatâgem r6sistente dê poti€titeno'

contendo 5OOg. Contendo na embstê8em a idêntiíicsção do pÍoduto, mêrca do

Íâbíicânte, validêde, dâta de embotagem, peso Ilquido e seto de insp6çâo do

órgão competente. Quândo da entr€8â do píoduto, o produto deverá aprosentaí

data de íâbricâção nâo iníeíior a 90% (novenl6 por cênto) do pÍazo de vâtidade.

R$ 20.421,2s

\
RS 9,61U N]D1-11

LEO DE SOrA REFINADO: Especííicâção técnicâ - óteo de soj€ refinado Rico

ôm vitaminss, anlioxidant€s, ácido citíico e TBHQ, ômbalã8sm pet com 900m1.

Quando da entreÉ6 do píoduto, o píoduto dev€Íá spí6sêntar dâtâ dê íabíicação

não inÍerior a 90% (novênta por cento) do prazo de vatidadê.

R$ 1,93 R$5 50PCT 2_1541.18
SAL REFINADO IOOADO: Émbatagêm primária em pacotss ptásticos de 1k8,

stÍo do l"linistério dâ Saúcle e conslituÍdo de acordo com os€m impuíêzâs, Regi

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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Cã§êavel Agora cuidando de você.

Oecreto 75697/75-MS. Quando d6 sntrêgê do produto, o píoduto dev6íá

apíesêntar dêta dê Íabíicsção não iníoíior a 90% (novênta poa cento) do prâzo

devâtidâd6.

R$ 4.350,001.250 R$ 3,48

eciÍicaçao té*ica -Vinâ8re de Álcoot, ácido âcético

obtido ds Íermentação scética de soluçôes âquosas dê álcoot, píocedênte

prameirâmênte de mâteÍi6is agrÍcoias, padÍoni23do, ênvazaclo pârâ a

distíibúiÇão no comércio 8erat, com âcidor de 4,00%, Embatsgem prjmáíia de

soomt. Com idêntiÍicâçào do píoduto. marcâ do Í6bricante, píazo do vatldàde e

peso líquido. Quando da ontrega do píodLlto, o produto d6voÍá apressntâí datâ

deíabricação náo inferiot ê 90% (noventa por aento)do prâzo devatidade.

vrNÀGRE DÉ ÁLcooL: Esp

'L 19

R$331.756,46VALOR ÍOTAL DO LOTE

VALOR TOÍALQUANT VALOR ÚNITUNIO.LOTE /
ITEM

DEscRrÇÃo

R$ 23.59s,00R$ 7,1sKG 3.300

BATATA INGLESA: EspeciÍicaçáo técnic6 - bât6ta ingt6sa de primeka

quâ(idodê, in naturâ, compacta e Íirmê, cascâ intêgía e cotoíêção e tamanho

uniíoímes. com ausêncis dê sujidades, pârâsitos e laNas, êcondicionâdas em

sacos dê poiietil€no frestados. Devêrá apíesentar gíau de matuísçào tá[ quê

peímit€ suponâí a mâniputâção, seÍem Íroscgs, não estsÍem gotpeadâs o

dânificêdas por quêisquoí tesões de o.i8em física, mecánicâ ou biológica que

âíêtam suâ êpârência, â po(pa e o pedúncuto (quando houver) dov6rão sê

apresentâr intactos e Íiímos.

R$ 13.393,36R§ 6,67KG 2.008

CEBOLA SBANCA: EspêcificaÇão técnicê - c€bola branca de píimêira

quatidâde, não brotada, sem danos Íisiotógicos ou mecânicos, tamanho médio.

uniforme, sem Íerimentos otl defeitos, terna e com brilho, intâcla, íiÍmê e b€m

dêsênvolvidâ, âcondicion6do em sacos de potiotilono Írêstâdos. Deverá

âpresentaí grâu de matuíaçào tât que permitâ suportâr â maniputaçáo, seÍêm

frescês, não estaÍem gotp€sdas e dânificadas por qúsisquêÍ l6sõês d6 origem

Íísica, mecánicâ ou biotógicâ qua sf€tam suâ ap6Íênciâ, s potpa e o pêdúnculo

(quando houvêr) dsvêráo se spresentâí intactos e fiímes.

2.2

131 R$ 17,90KG

COUVE MANTEIGA: Espêcificaçáo tócnica - Couvê Mântoigê de

quatidadê, sem deÍeitos, com folh6s v6ídê§ sem traços de descotoração

turgescente, intactas, firmes e bem dêsênvolvidas, dêvêíão aprêsenlaí

cotoraçáo e tamanhos uniÍoímos e típicos de variedâde não §eráo peímitidos

deíeitos nâs veídsrâs quê ôfetem a sua íormaçâo e súa apêÍência, estâí tivras

cle enfermadades e isentos. náo estaí dsnificêdâ por quatquer tosão dB origêm

fisica ou mêcânica que aÍ6tê a apar6ncia.

ótima

R$ 67.635,00R§ 15,03KG 4.500

MAçÃ: Especiíicâçáo técnica - msçã tamanho médio de 80 a 1008' de

quâtidadê, in natura, com tamanho e cotoração uniformê, íirme e ssm danos

físicos oriundos do manusêio de transporte, s6rem Ír€scas, não êstarem

Sotpeadss e dânificadas por quai6quer tesó6s d€ oÍagem flsica, mscánic6 ou

biotógica que afet6m sua sparênclo, â polps e o podÚncuto (quândo houvêr)

deverão se apíesental intactos ê firmes,
Ri 107.07s,66VALOR IOTAL OO LOTE

VALOR TOÍALUNID. QUANT.LOÍE /
IÍEM

DEscRrÇÃo

R$ 289,6032 R$ 9,0sU NID3.1

ãlscolÍo ÁGUA E sAL sEH LAcTosE: EspociÍic6çâo técnicâ - pacoto 3309r a

500grs- Com id€ntificaçáo do produto, dos ingredientos, doscriçào dâ gúsência

de tactosê, iníormações nutricionais, msrcâ do íabric6nte ô informâçôes do

mesmo. Quando da entrêgs do produto, o produto dovorá aprêsentar data d€

fsbricâção nào inÍeíioí a gO% (nov6nta por cento) do prazo de vatidad€.

R$ 326 $,08

\
R§ 10,19UNID 323_2

ÍENi Biscoito produzido com arroz êxpandido

(pârboitizâdo, potido ou integrsL) com Íormsto Íêdondo/quadrado. Sem

coberturâ e íech€io, Composto por arÍoz, fibras vegetais e sat. Podo cont€r

os 6 sementes (milho, {inhâça, semente de

EISCOITO OE ARROZ SEM GL

6rvâs aÍomáticÊs, mix de grà

2.1

2-3
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Câ§êavel Agora cuidando de você

girássol, chia, quinoa). lsento de 8[útên, lêitê e derivados. Consistência teve a

crocânlô. Embatado em pacotos ptásticos de polietileno, íesistentes e

heÍmêticâmênto sêlados. Pode ser orgânico. Nào pode ser câíâmetizado.

Pâcotos d6 potiêtiteno com no mínimo 1009, 6tóxico§, resistêntôs,

hêrmelicarnenlô setados, com inÍormaçôes nutricioíâis, ingrodientes,

identiíicaçào do Íabricsnte, dâta de validade e pêsodo píoduto om locâtvisivel

no rótulo. Qusndo da entrog6 do píoduto, o píoduto doverá apresentsí data de

fabricação nào iníêrioí a 90% {novêntâ por cento) do prszo dô vatid8de.

3.4

3.7

R$ 7,44 R$ 238,08U NiD 323.3

BISCOITO SALGAOO INÍEGRÂL: Êspeciíicaçáo técnica - pacote 3309í a

SOOgrs. Com identiÍicaçáo do píoduto, dos ingrêdiêntes, infoímâçô6s

nutricionais, marcâ do lebricântê e inÍormaçõos do mesmo. Quando da entregâ

do píoduto, o píoduto devê.á apresentar data de Íâbricsçào náo inÍerioí 6 90%

(nov€ntâ poí cento) do prâzo de v6tidade.

R$ 38.377,505.250 R$ 7,31

SISCOIÍO SALGADO TIPO CREAM CRACKEE: Espêcific6ção - Embat6gêrn

duplâment6 proletora com 3 divisóriâs êm pâcotês dê 3509 â 500grs.

Constituiçáo mínima: farinh6 dê tíigo, cierne vogêtat, âmido, açÚcar ê sát

ÍoÍinado. Re8istro do I'1.S. Com idêntiÍicaçáo do pÍoduto, msrcá do fabricant6,

prazo de vâtidadê e peso tiquido. Quando da êntregs clo produto, o produto

dovôíá âpresentar clata de Íâbricâçáo náo infsíior a 90% (noventâ poí cento) do

prazo de vatidade.

R$ 423,36R$ 13,23UN ID 323.5

ElSCOlÍo ÍlPo COOKIES olET E INTEGRAL: Específicâçáo técnica - pacote

15ogí s 25ogÍs. Com identiíicação do prodúto, dos ingr6dientô§, com tabías

sotúveis € edulcoÍantes naturais (Sorbitot, Sucratose, lsomatto, lvlsLtitol ô/ou

Esteviosideo) em sobstituiçáo a Sacaíos€, contem 8lúten, inÍormaçóês

nutÍicionais, marca do Íâbíicantô o inÍormações do mesmo. Quando da entíe8a

do produto, o produto dêverá apresêntar data de Íabíic8çáo náo infêrior a 90%

(noventê por cenlo) do prazo de vatidade. Saboíes diversos

RS 41.051,25Rs 8,01UNID3.6

BISCOITO TIPO MARIA: Especificaçáo técnica - pacote 3509r a 500grs. Com

idenlificação do píoduto, dos ingredi6ntes, iníormaçõe§ nutric,onais, marca do

íabíicante e inloÍmações do mêsmo. Quando dâ entre8s do produto, o píoduto

prazo d€ v€lidâdê

R$ 20.970,003.000U NID

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE LEITE: Espocificação - Com composição à

base de Íâíinha detri8o e l8ite, enriquecida com feÍÍo e ácido fótico. Embalagem

em pacotes d€ 3OOg A 400grs. Flegi§tro do M.S. Com id€ntiÍicâçáo do produto,

msrcâ do fabíicante, píêzo de vatidâdê e pe§o tiquido. Quando dá ont16gâ do

produto, o píoduto dêverá aprosêntar datâ de Íabricaçáo não inlorior a 90%

(noventa por cento) do pÍazo de vBtidâde.

R$ 48.575,00R$ 3,s5U NIO 14.5003.8

O ESPAGUEÍEr Especificaçâo técnicâ - macaííào espaguete à base

de sêmota onriquecido com Íerro s ácido fó(ico. Com âparência cl6Ía, §€m a

prosença de insetos ou impurezas que dô§cârscterizêm o produto ou

compíometam o stmazenamsnto e consumo humêno, Embslâgêm primáriâ êm

pacotes de 4OOg. Com idBntiÍicêçáo do produto, marcs do fâbíicants, prâzo de

vslidâde e p6so (iquido. Qu6ndo ds entroga do produto, o produto dev6íé

aprêsêntâí dstâ de fabricação náo iníeíjor a 90% (novênta por cento) do prâzo

de vâtidade-

MA

R$ 208,75

\

25 R$ 8,353.9

MAcARúo INTEGRAL TlPo ESPAGUETE: Éspecificêçáo técnicâ - l'4acâííáo

IntegÍst tipo Espaguet€ contêndo ÍÉÍinha de trigo inteSrâ1, sem 6 prêsênç6 de

insotos ou imputezas que desc6racteíizem o píoduto ou coínpíometam o

armazenamenlo e consumo humgno. Emb6lagom píimária em pacotes de

4OOg, Com identiÍicaçáo do produto, maíca do í6bíicante, prazo de vatidade e

p€so tÍquido. Quêndo da entregs do produto, o produto dôverá sprêsentâr dâtâ

de Íâbíicaçâo não infeíior a 90% (noventa poí c6nto) do prâuo de validade.

rl

tytP

)I ôlÀr

u

ffid
I

U NID.

5.125

R$ 6,99

UN ID.

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650' Cascavel - CE \



HACARBÂO PABÂFUsO: Espêcificação técnica - plscaíão Pâr6Íusofarinha d€

trigo eníiquecida com ferro e ácido íótico, coíante, nâturêt de uíucum e

cúacuma, sem â ptesença de inselos ou impurezâs quê descaraclerizem o
produto ou compÍometam o ãrmâzenamento e consumo humano. EmbalEgem

primáíia em pacotes de 4009 a 5008. Com idenlificâção do píoduto, mârcê do

Íabricênte, pÍazo de vatidade e peso tiquido. Quando dâ entregâ c,o píoduto, o

produto deverá âpíôsênta. data do lâbricaçâo não inferioí ê 90% (noventa por

cento) do píazo devatidâde.

Agora cuidando de você.

1.000 R$ s,88 R$ 5.880,00

Câ§êavel

3.1 0

3.1 1

.OTE /
IÍEM

VÂLOR TOTAL DO LOTÊ

r

R$ 8,96 RS 52.917,76PCT 5.906

PÃO DE LEITE: Especificação - Pào de Leite, faíinha de tíigo, açúcâí, mônteiga,

sât, ovos, fermento biotógico propionâto de cálcio e águâ e outro§ ingrediêntes

desde que dectarâdos. Podeíá conter gtÚten. Embâtâgem primáíiâl sâco

plástico transpâíente de potietiteno atóxico contendo no mínimo 3009 do

produto com 10 unidades, com peso unaláíio mínimo dê 309. Emba(ag€m dêvê

conteÍ informáção nutíicional, dat6 de fabricaçáo ê va(idade êxpressa na

m€sma, com validade minimâ de 10 (dez) dias da dsla de Íabracâçáo do

produto

R$ 354,8331 R$ 9,s9

PÃO ÍlPo FoRMA INTEGRALT Espêcificação - Pão Tipo Forma lntegíât, fatisdo;

pesoi 45Og; industrializêdo: Íarinhs de trigo int€8rat como o píimeiro item na

tist6 de in8íedientês; ou sejs, a Íarinha de tri8o integíat será o ingrediente do

maioÍ proporçáo no páo; pe§o de 4509 - podêndo variâr êm âté 5009,

âcondicionado Íâtiado, em embaiâgem atóxica, â quat contorá idsntificaç6o do

píodulo, rótulo com ingr€dientes, valor nutrjcionat, p€so, Íâbric8nte, data de

fâbricâção e vaLidadê, s€gundo det€rminêçõos dâ Resotuçáo RDC no 259/2002

da ANVISA; íatiâs com peso individuat de aproximadamênte 259: macio.

3.12

R$ 6,s4 R$ 106.275,00PCT 16.250

ÍlPO HOÍ DOG. EspeciÍicâção'Pão Hot 0og, enriquecido com vitâminas

lngrodiêntes básicos: Íâíinha de triSo ônriquecida com lôíío E ácido Íótico, á8u4,

açúcar, Íermento biológico, methorâdor cíe Íârinha, composto lácteo, sal

multivitaminas PP (nicotinamida), vitâmina§ 86, 82 e g1 ê Ferío. Embâlagom

primaria: saco ptástico tí6nsparênts do poli6titeno âtóxico contendo no mínlmo

4OOB do píoduto com 10 unidades, com peso unitário minimo de 409.

Embâtagem deve contêr inÍormaçáo nútíicional, dâta do íabricaçáo e validade

expressa na mesma, com vatidâdê mínimâ de 10 (dez) dias da dâta de

P

Íâbricâção do produto.
RS 31s,S87,21

VÂLOR TOTALQUANÍ. VALOR UNIT.UN IDoEscRrÇÃo

B$ 414.290,00KG 8.500 RS 48,74

CÂRNE BOVINA EM ISCAS: EspscificaÇão técnica - carne bovina 6m iscas d6

1â quâLid6de obtida do coxão moto, âspecto não pegâjoso, d6sossâda, sôm

nôNos ou gotduras, cot e cheiro carâcteílsticos, isentâ de aditivos ou

substânciâs €straíhâs qoe sejâm imprópíias ao consumo e que âttêrom suas

caíacteÍÍsticas nstuÍais (lisica, química e sensoíiais). devê seguir s legis16ção

vigente e cheSârcongelada €m tempeíatura de _12'c a -18'c ao tocat dô entreg6,

íegistro no SIE ou SlF, embâtsg€m primáris à vácuo têrmo Íormável, polietiteno

stóxico contôndo 1kg do píoduto. Quando da entre8ê do píoduto, o píoduto

deveíá apr6s€ntâÍ data da embalag€m náo inforior a 90% (novênta por cento)

doprâ2odevalidâde.

4.1

R$ 479.411,50

§

R$ 41,87KG 11.450

DA: Especificaçào técnicâ - câÍne boviná moída de 1'
qustidâde, a pÊrtirdo múscuto bovino, bâixo peícêntuâtde gordura deaté 20%,

conE€tada, embaLado à vácuo em pacotes (embstagem primária) do 1k8'

acondicionado e impíesso, em tinta, na embatag€m ptástic6, o sêto de

insoeÇão íêderâ( (S.l.F) ou (SlE),6 oriSem, vatidad6 e tâbricação, êmbâta8em

pÍimáíia à vácuo termo ÍormáveL, potietiteno atóxico contêndo 1kg do produto.

Quando dâ entrega do píoduto, o píoduto doverá âpresêntâÍ data cla

embâlagem nào infeÍioÍ a go% (novonta por c6nto) do prâzo de vgtidâde

CARNE BOVINA MO

4-2
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CARNE CHARQUE BOVINA: Espocificaçáo técnica - cârne charque bovina

diânteiía em cubos. sâtgâda, dossecads e com bâixo percentuâL de Eorduía (no

máximo 15%) píoduto com rêgistro do seíviço de inspeçâo l4€pe (SlF) ou

equivâtente ô§tadual (SlE), produto deve seguir a legistaçáo vigente,

emb€lag6m primáris à vácuo, potietiLeno âtóxico contendo âté 1kg do produto.

Quândo da 6ntrega do produto, o produto deverá 6píêsentar dâta da

ombalagem náo iníeíior a 90% (novênt6 poí cento) do píaao dêvâtidado.

Agora cuirJando de você.

Rs 127.500,00

Ru íica p=

4_3

4.4

4.6

ITEM

3.750 R$ 34,00

VALOR TOÍAL DO LOTE

R$ 80.220,964.437

COXA E SOBRECOXA OE FRÂNGO CONGELADO: Esp eciÍica çáo téc nica - coxa

e sobrecoxa de frango com osso e pete, congetado de boa quslidade, com odor

e !€xtuía csracteristicos do produto, âcondicionado €m tilme de PVC

tíanspsrente ou §aco plástico transpâíente. o píoduto deverá ostÊí em

conformidaclo com âs normas e/ou togistação vigênto do Ministório dâ

AÉíicuttuís aprêsentando, ern suâ embatâgêm, as marcês ê carimbos oficiais

pertinentês,comdadosdêid€ntificaçáodoproduto,mâícadotábricante,prazo

de vatidade e de acordo com as normâs ê/otl r€sotuções da ÀNVlSA"/f'lE.

EmbsLa8em primáriar sâco piástico de potietileno contendo 01 kg do produto.

Quândo dâ entregâ do produto, o produto dovsrá apres€ntar dâta da

ornbatsEem não inferior â 9OoÁ (novênt€ poí cento) do prazo de validêdê.

R$ 139.96s,00R$ 26,66KG 5.2504.5

OE PEITO DE FRÁNGO EM CUBOS: Especiticâçáo-FilédePeitodeFrango

6m Cubos, congetado, som pete ê sem ossos, embatado à vácuo em pâcotes

(embatagem primáíia) de 1kg, contendo o seto de inspeçào federât (S.l.F) ou

{SlÉ), a origem, validade ê fabíicaçào, embatagem píimáíia à vécuo termo

Íormávet, polietiteno âlóxico contêndo lkE do píodúto. Validâdê de 6 mosês a

FIL

psrtir da data de entrogâ do produto

R$ 122.310,00R$ 27,18KG 4.500

PEIÍO DE FRANGO: Éspeciíicêçáo técnicâ - Peito de Frango com os§o e pete,

congetado de boa quâtidâde, com odor ê textura caíacterísticos do procluto,

âcondicionâdo em filme de PVC tíansparentê oú saco plá§tico trânspaí6nte. O

produto deverá estaí em coníormidsde com âs normâ§ e/ou legistaçáo vigente

do l"linistéíio da Agricuttura aprês€ntando, em sua êmbâtagem, as maícas e

côíimbos oÍiciais pertinontes, com dados de identiíicação do píoduto, mârca

do labÍi€ante, píazo d€ vâlidâde ê de acordo com ás normas €/ou resoluçóes do

ANVISÁ,/ME. Embalagem primária: sâco ptéstico de polietiteno contondo 01 kg

do produto. Quândo ds entrega do produto, o produto dev6rÉ apresentar data

da embât6gêm nào inÍ6rioía 90%(novênta porcênto) do prâzodevatidade'
R$ 1.363.597,46

VALOR ÍOÍÀLVALOR UNITUNIO. QUANTDEscRrÇÃo

R$ 315,2437 R$ 8,52U NID5.1

Especificêção técnicâ - teite desnatado em pó

acondicionâclâ em ombâLágom não furâdâs, estuÍâdas, inviotâdas, tivÍes de

impuÍezâs, umidadê, insetos dê microrSânismos ou outía§ impuÍozas que

v6nhsm a comprometêr o êrmozenamento e a saúde humânâ. Na €mb6lagem

deve conter No de Rogistro emitido pelo SoNiÇo de lnspeção Municipat (SlM) otr

SeNiço de Inspeçào Estaduat (SlE) ou SeNiço d€ lnspêção Federst (SlF).

Emba{agem de 2OOg. Embalagem deve conter iníoímaçâo nutricion6l, dâta do

fâbricâção e vâtidade expressa nâ mesma. Quando da entregá do pÍoduto, o

produto dêv6Íá apresentar datâ de Íabíicaçáo náo inferioí s 90% (novênta por

LEITE DESNATÂDO EM

cênto) do prazo de validadê

R$ 91s.84

N\

R$ 28,6232U NID

LEITE EM Pó DE SOJA: EspeciÍicaÇão técnicá - Extrato de soiâ e

estabi(izante: goma getâna, vitsmina 1D) e mineísl (CÁLCIO), não contoí gtúten.

Embatsgem cle 3008. Embatagem deve conter inÍormaçâo nutíicion6l, dâta de

ísbricaçâo ê vatidado êxprôssa nâ mo§má. Quando da entroga do produto, o

produto deveró âpresêntaí dsts de Íâbricaçáo náo inÍerior â 90% (novÔnta por

água,

cento) do prâzo de vEtad6dê

R$ S.560,69R$ 28,37U NID 33/LEITE EM Pó INTEGRAL SEI'I LÀCTOSE: Éspeciíicaçáo técnica - teitê em p

tivre de Lâctose: ingí6dientes: teite integrâ1, enzimâ tactasê. Caracteíísticas:

ó
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Câ§êavel Agora cuidando de você.

6.1

R§ 36,30 R$ 408.375,0011.250

uÉrir gu pÓ lNÍEcRAL: Éspêcificação técnicâ - têite êm pó intograt

scondicionada 6m embaLâgêm nâo íuíadas, êstuiadas, inviotadâs, livr6§ de

impuÍezss, umidêde, ins6tos de microrganismos ou oútrâs impurezas que

venhâm â compíomêter o armazenÊmento e a saúde humâna. Na embâLagêm

dsvê conter No de R€Sistro omitido p€lo Sêrviço do lnspeçâo Municipâl (Sll'4) ou

Serviçô de lnspeçâo Estaduat {SlE) ou Sêrviço d6 Inspoçâo Federat (SlF).

Embâlâgem do 8008. Embâla8em d6ve conter inÍormaÇáo nutíicion6t, datâ de

fâbíacsçâo e validâde expí6ssa na mssma. Quândo da entrêg8 do píoduto, o

produto deveÍá 6presentar dât6 dê lobíicação nào infeíioí a 90% (noventa poí

cento) do píazo dev6lidade,

R$ 132.47s,0017.500 R$ 7,57UNLD5.5

QUIDO UHT: Especificêçáo técnica - teatê intôgrat líquido

UHT, produto puro, sem mistura. Embatagem primáris em câix6§ tipo longa vidô

de 1 litro, não amâssâdss oú Íuradas. Embâtágem secundáíiâ de 12 LTS teor

mínimo dô píoteinas totat de 259100m1 conform€ loi no 11 ds 09/09/1999 do

ministério da saúde e âgíicultuí8. RBgistro no serviço de inspeção fedêÍaL do

ministério ds âSricuLturs. Com idêntificaçào do píoduto, mâÍcâ do produto,

mâíca do rabricânle, píazo de vatidêde e peso tíquido. Quândo da €ntrêgâ, o

produto deverá apresêntâr data de íabricação não inferior a 90% {novênta por

cento) do prazo de vatidade.

LEITE INTEGRAL

R$ 55't,641,77VALOR ÍOTÂL DO LOÍE

(aMPLA PARTTcTPAçÃo)

VÂLOR TOTALUNIO QUANÍ, VALOR UNIT.DEscRrÇÃo

R$ 97.938,75PCT R$ 5,33

aÇÚcAR CRISTAL: Embata8em primáíia êm pacote de 1k8. Livre de impurezâs,

ins€tos ou mic10Íg6nismos quê possam toÍná-lo§ impróprio pârê o con§umo

humâno oú coínprometer o âíínâzeíamento. Quando da enlrega do produto, o

produto deverá apí6sêntâí dâta de íábricsção nào inferior â 90% (novônla por

cento) do prâzo de vatidadê.

RS 7,99 R$ 990,76UNID 1246.2

LíqUtOO: emUatagem píimáriâ: fíasco plástico,

atóxico, aesistênt6, rotutado de scoído com a legislação vigentê, contondo de

100 ml, com tampâ.

ADoÇÂNÍE DtEÍÉTtco

R$ 12.73s,002.250 R$ s,66U NID

AMIDO DE HILHO: Esp€cificaçáo técnicâ - 6mbalagêm do 200g, píoduto

amitáceo, extrêído do mitho, íabricado â partií de matérias primas sãs e limpa§,

nào podeído estaí úmidos, íermentâdos ou rançosos. sob â Íorma de pó,

deveíáo produzir Ligeka crepitaçâo quando compíimido ontre os dedo§, nâo

conter gtúten. Quando da €ntrêga do píoduto, o produto devêrá apresentâí data

de fabricaçáo náo infôrior a 90% (novent6 poÍ conto) do prâzo ds vatidad€.

6.3

R$219.300,0030.000 R$ 7,316.4

ARROZ BRANCO DE 1. - POLIDO: Embalsgêm píímária êm pacotê dê 1kg.

lnviotados. Produlo caract6Íistico dâ tipiÍicaçâo, som â píesença de insetos ou

imp!íe2âs que compÍometâm o aímazênamento 6 consumo humano. Quândo

da entrôgâ do píoduto, o produto dovorá apr€sêntar dal6 dô fâbrlcaçâo não

infêriorâ90%(noventa porcehto)doprazodevaLidade.

RS 9,1 1 R$ 1.029,43PCT 1136.5
ARROZ INTEGRÂLr Êmbatog€m primária em pâcote de 1kg.lnvioiâdos. Píoduto

caractgrístico d6 tipificaçào, sem a píêsença dB insetos ou impurôzas que

v
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cor, odor, sabor e texturâ cârâcterística, embata8€m nâo Íurâdâs, estuíada§,

invioiâdss, livrês dê impurezâs, umidadê, insetos de microrSánismo§ ou outras

impurezas que v6nham a comprometer o âímâz6namento e a ssúde humana.

N€ ombslagem deve conteí nÔ cle registro emitido peto SeÍviço de lnspeçáo

14unicipat (Sl14) ou serviço d€ lnspeção Estadual (SlE) ou Serviço de lnspeção

Fedêíal (SlF). Embâi6gem píimáíia de âtumínio, em pacote de 3009 a 4009.

Emba(a8em deve conter intoímaçào nútricionâi, dâta dê Íabíicâçáo 6 validêde

express6 nâ mesma. Qusndo dá entrêga do pÍoduto, o píoduto deverá

apresontar data dê Íabricação não inferior â 90% (noventa por cênto) do píâzo

de wtidâde.
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Agora cuidando de você.

compíometam o átmazen6mento e consumo humano. Qu6ndo da entíeEa do

produto, o produto d€vêrá apresentâr data de fabricação náo infêrior 3 90%

(novento por cento) do pÍ6zo de validade.

6-1

6.r í

R$ 13.815,002-250 R$ 6,14PCÍ6.6

ARROZ PARBOILIZÀDO DE 1': Embâtâgem píimária em pacote de 1k8

lnvioiâdos. Produto caractorístico dâ tipiíicação, s€m â presença de insetos ou

impurezas que comprometam o aímazenamento e consumo humâno. Quando

dâ entíega do produto, o produto dêverá âpíesentaí dats de Íâbricaçâo não

inf€íior a g0yo (novonta por c€nto) do prazo de vatidade.

RS 15.723,75R$ s,99UNID 2.625

AVEIA EH FLOCOS FINOS: Especiíjcaçào técnica - avêia em flocos Íinos,

produto resuttante dâ moâgem de grâos d€ aveia êpós limpeza e ctassiÍicaçáo.

produ2ido sob condiÇões higiênicas tocnicamênle recom€ndadas, isontâ de

mofo, tivre de paíositas e substâncias nocivas, âcondicionsdâ em êmbâ(âgêm

atóxica, resistentô e hermeticamente vedadâ, con§tando o píazo de vatidâde,

marcâ comeÍcial, procedência de Íêt ricâção, número do íôgistro no ó.9áo

competente e dêmâis dados conforme a [ê8istaçáo vigentê, contendo o mínimo

de '1609 e máximo dê 230g. Nào coniêr sódio nem açÚcar. Quando dâ 6ntrega

do pÍoduto, o pÍoduto deverá êpresentâí data d€ fâbricaçáo nâo inÍeÍioí â goyo

(noventâ por cento) do prazo do vatidade

R$ 30.145,05R$ 51,53UNID 5856.8

AZEITE OE OLIVÂ EXTRA VIRGEM: Especiíicâção lécnica - Azeite de Otiva extra

virgêm, de âtta pureza, pí6nsâdo ê Írio, verde douíâdo, típico de azeite de otivâ

de atla quôtidade, a embalagem devê §êr rosistenle, bom solads. Qusndo da

entrega do píoduto, o píoduto deverá êpresentar data de fabricâção náo inÍerior

ã 90% (noventa poí c6nto) do pÍszo de vatidade, 8oríafas de 500mt.

R$ 2,88 R$ 16.683,84UN ID 5.7936.9

COLORÍFICO: Pacote coín lOOg. lnviotâdos e livres de impuíezas. Produto à

bsso de urucum, puro, sem sdaçáo. Rêgi§tro do Ministério ds Sâúde. Quando dê

entreBâ do píocÍulo, o píoduto deverá apíesentâr dsts de fabíicâçáo não inÍerior

â 90% (noventa poí cento) do píâzo de vatidade.

R$ 59.895,00R$ 7,26PCT 8.2506.10

FARINHA DE MANDIOCA: Embát6gêm primária em pacotes de 1kg. Brancâ,

seca, tipo íina, de 1á quâtidade, com aroma própíio e com âusência dê insetos

ê suiidades. Quando da entrega do píoduto, o produto deverá âpresêntar dêta

de Ígbíicação náo inÍerior a 90% (novsíta por cento) do prazo de validade,

tomando-se como r€feíência â dats de fabricação do lotê, impressâ na

embataSem.

R$ 97.087,501 1.250 RS 8,63PCT

FEIJÃO CARIOQUINHA TIPO 1: Embatâgem primáÍia em pscotes dê 1kg. Gíão§

inteiÍos, aspecto bíilho§o e Íntegíos, na col caract6rísticâ â vari€dade

coííe§pondente d€ tamanho e foímâtos natuíais, maduros, limpos 6 secos.

Quandoda entÍe8â dopíoduto, oprodúto deverá âpí6sêntar dâta dê fubricêção

nâo infêrior a 90% (noventâ poí cênto) do píazo do vâLidêde.

R$ 51.960,006.000 R$ 8,66

FEUÃO DE CORoA: Embs(agem priÍnáriâ em p6cotes de 1kg. Grãos intekos,

aspecto brjLhoso e íntesros, n6 cor carâctsristica â vâÍiedâd6 correspondente

de lâmsnho e Íormatos naturêis, m6d!íos, timpos 6 §êco§ Qu6ndo dâ gntrêgâ

do produto, o pÍoduto devôrá âpíesentâí data dê Íâbricêçáo não infêrioí I 90%

(noventa poí cento) do prâzo d6 vatidade.

6.',12

R$ 54.540,006.000 R§ 9,09PCÍ

PRETOT Embata8êm píimáriâ em pscotes de 1k8. Grâos intêiíos,

aspocto brithoso e integros, nâ cot caÍacteristics â vaÍiedadê corrêspondente

de tamânho e Íormatos nâtursis. maduros, limpos € secos. Quando dâ entrega

do píoduto, o pÍoduto d€veíá âprêsentaÍ dstâ de Íabíicaçáo não inferior â 90%

FEI.,

(novsnta por c€nto) do prszo de vaLidÊde

6.13

R$ 96.187,50

\,\
UN D. 33.7506.14

DE HILHO: Produto obtido pête moa8em do 8rão do mitho

Embetagem píimáÍis em pâcote dô 4008 â 500gís. Sem presençâ de insôtos ou

impr.ríezâs quê comprometâm o armazsnâmento ou consumo humano.

Inviotâdos ê sem mistur6s. Rsgistro do M.S. Vatidâde mínim6 dê 120 diâs da

ciata de íecêbimênto,

+Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650. Cascavel - CE
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LOURO: Êspecificação técnicâ - Louro em fothas socâs, obtidas de espécios

vegelais genuinos, Íolhâs sás, timpas, d€ colorâçáo vêrda pardecenlâ, com

aspeclo. cor, odor e §aboí píóprios, isento§ de mâteriais ostranhos ê sua

espéciê, acondicionados em saco plástico de 200 gíamas.

Agora cuidando de você.

'r.500 R$ 17,06 RS 25.590,00

Ca'§êavel

6.1 5

6.17

7.1

PCT

R$ 12,16 Rs 11'1.446.40UNID 9.',r6s6.16

MARGARINA CREMOSA COM SAL: EspeciÍicaçâo - Í\4argarina cremosâ com

nâo rânçoso, âcondicionâdo em embatâ8em resistente de pollotalêno,

cont6ndo 5OOg. Contendo nâ embatâg€m â idêntiÍicaçâo do produto, marcâ do

fabíicênte, vatidsdê, dstâ d6 embâ(agom, poso tiquido e solo de inspeção do

órgào competente. Qúando dâ ontrsga do produto, o píoduto deveÍá 6píêsentar

dats do fabíicaçào náo inÍêríoí a 90% {noventê poí cento) do prazo de v6Lidâd6

R§ 61.263,7s6.375 R$ 9,61UNID

ÓLEo oE soJA REFINADo: Especiticação técnica - ótêo dê sojâ rêfinâdo Rico

em vitâminas, antioxidântes, ácido citírco e TBHQ, embêLagem pst com 900m(.

Qusndo da efltíe8â do produto. o produto devorá apresentâí dâta de Íabíicação

nào inÍeriora 90% (noventa porcênto)do prazodeva(idad€

RS'15.922,508.250 R$ 1,93PCT

SAL REFINADO IODADO: Embâtâgem primáÍiâ em pacotes plásticos dê'tkg,

sem impuíezas. Rêgislío clo Ministério da Saúdê ê constitúído de âcoÍclo com o

Decíoto 75697/75-l'.'!5. Quândo da entrega do produto, o produto dev€íá

apr€sêntar data de Íabricâçào não infeíioí a 90% (noventê poí cento) do prazo

de v6Lidâde.

6.18

RS 13.050,00RS 3,48UNID 3.7506.19

LCOOLT EspeciíicaÇáo técnica - Vinâ8re de Álcool, ácido acético

obtido da feímentação êcética de sotúções aquos6s de á{cooL, procodente

primeiramente de mâteíiais a8rícotas, padronizado, envazado paía a

distíibuição no comércio 8eral, com acidez de 4,00%, Embâtâgom primáriâ do

50Omt. Com identiticação do produto, msrca do í6bricante, prâzo dê vatidêde e

peso iíquido. Quando da entroga do produto, o píoduto dêvêrá apres€nt6í data

de íâbíicaçâo náo inloíioí a 90% (novênta por cento) do prazo dê vaLia,ade.

VINAGRE DE

Rt 995.304,23

VALOR TOTALU NIO, QUANT.oEscRlÇÃoLOÍE /
IÍEM

R$ 70.785,00R$ 7.15KG 9.900

SAÍAÍA INGLESA: EspeciÍicaÇão técnica _ bêtêtâ ingtesa de píimeira

qugtidade, in naluí4, compacta e Íirm€, casca integra e cotoração e tâmânho

unilormes, com ausência dê suiidsdes, parasilos e lârvas, âcondicionadas ern

sacos de potietileno Ííestsdos. Dêveíá spresêntar grau ds mêturaçáo l6t que

permita suportar â mâniputaçáo, serôm Íre§c6s, náo e§tarem golpeadas e

daniíicâdês por quaisquer tesões de ori8êm Íí§ics, mecánicâ ou biotó8ica que

afêtam sua aDâr6ncia, a potpâ e o pedúncuto (quando houveí) doverão se

apr€sentar intâctos ê firmos

R$ 40.180,086.024 R$ 6,67KG

CEBOLA BRANCA: Esp6cificação lécnicâ _ cebolâ bíanca de píimeira

qualidâde, nâo bíotada, sêm danos Íisiotógicos ou mecânicos, lamanho médio,

uniforme, sêm íerimentos ou defeitos, terna e com brilho, intacta, Íiíme e bem

desenvoLvida, acondicionada em sacos dê potietiteno hêstados. D€veíá

apíesentsr grau de mâtursção tal quo permita suportar a mâniputação, serem

frescss, nâo 6staíem Sotpêadas Ê danificadas por quaisqu6r lesões do oíigem

físicâ, mecánica ou bio(ógicâ que âfetsm suâ apârência, a polpâ o o pedúncuto

(qusndo houvor) dêveráo se spres€ntar intactos e firmes.

1.2

RS 7.392,70

J

RS 17,90KG 413

COUVE MANÍEIGA: Es9êcificâção tócnica - Couve Manteigâ do ólima

quatidsde, sêm dêfeitos, com Íolhas verd6§ 9om trâços de dêscoloração

turgescente, intâctâs, Íirmes e bem des€nvotvídas, d6voíão aprasentaÍ

cotorâção e tamânhos uniíormes e tipicos de vaíiedade nào seíào peímitidos

deÍeitos nas v€rdurâs que aÍetem a sua formsçáo e sua spâíônciâ, est6r iivres

de enfermidadBs 6 isontos, não estar daniÍicadq por quslquêr têsâo do oíigem

fisica ou mecánica que aÍ€te â âparéncia.

7.3
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MAÇÃ: EspecificaÇáo técnic€ - maçã tamsnho médio de 80 a 1009, de

quatid6de, in natura, com tsmanho e colorâçáo uniformô, firm6 e som danos

físicos oriundos do mánuseio de trânsporte, sêíôm fíescas, não estorêm

gotpeadas e danificadas por qu6isq!eí tesões de origem físicê, môcánica ou

biológica que aíetam sua âpâíência, a polpa e o pedúncuto (quando houve4

deverão se âpr€sentêí intactos o firmes,

Agora cuidando de você.

KG 13.500 R$ 15.03 R$ 202.905,00

Câ§êavel

1_4

8.1

8.2

8.4

R$ 321.262,78VALOR TOTAL DO LOTE

VALOR TOTALQUANT VALOR UNIT.UNIO.
LOTE /
ITEM

oÊscRlÇÂo

R$ 886,9098 R$ 9.05

ua E SAL SEM LACTOSET EspeciÍicaÇáo técnica - pacote 3309Í a

5009ís. Com ideniiíicâção do produto, dos ingredientes, descrição dâ âusência

de lêctose, iníormâções nutÍicíonais, marcâ do labíicânte e inÍorm6çõe§ do

mesmo. Quândo dâ ôntrêga do produto, o produto deverá ápresôntnr data de

fâbricâçâo não inferior â 90% (noventa poÍ cento) do prsao de vâtadâdê.

BlscotTo

R$ 998,62RS 10,19U NID 98

LÚTEN: Biscoito produzido com arroz ôxpândido

(pârboilizâdo, polido ou integrst) com Íormato rêdondo/qoadrado. Sem

cobertura e recheio. Composto por arroz, Ílbras vegotsis e sat Podo conter

ervas âromáticâs, mix de grãos e sementes imitho, tinhaça, semênte de

giíassot, chia, quinoa). lsento de gtúten, teite e derivados. Con§asténcia lêve e

crocantê. Émbalado em pscotes ptásticos de potietiteno, rêsistentes e

hermeticsmente sêládos. Podê ser o.8ánico. Não pode ser c6rametizado
pacotos de polielitôno com no mínímo 100g, atóxicos, resistentes,

hermeticâmentê sotados, com iníormoçô€s nutricionâis, ingredientes,

identificaçào do Íabricánte, dât6 de va{idade ê poso do produto em locaI visívet

no rótu(o. Quando da entrega do paoduto, o pÍoduto dêverá 6píôsontar dât6 de

Íôbíicaçáo não inÍerioí s 90% (noventa por conio) do píazo de vatidâde.

EISCOIIO DE ARROZ SEM G

R$ 729,1298 a§ 7 ,44UNID8.3

SISCOITO SALGAOO |NÍEGRALT Especificsção técnica - p€cote 3309r ê

500grs, Com idenlificaçáo do produto, dos ingrediente§, intoíínações

nutricionêis, maíca do Íabricante e iníormações do mesmo. Quândo da entre8â

do pÍoduto, o produlo deverá apresentar data de fabíicação nâo inÍerior a 90%

(nov6ntâ poÍ cento) do píazo de validâde.

R$ 7,31 R$ 115.132,50U NID '!5.750

BISCOIÍO SALGADO ÍlPO CREAH CRÁCKER: EspeciÍicâçào - Embatagêm

duptam6nte protetoía com 3 divisórias em pacol€s de 3509 a 500Ers.

Constituição mínims: farinha de trigo, cromê veg6tat, amido, âçúcâr e sal

refinado. Registro do M.S. Com identificâçào do produto, mâíca do fêbricânte,

prazo de vatidade o pêso líquido. Quando da entíêga do produto, o produto

deverá apresentar data de fabricação não interior s 90% (noventa por cento) do

píazo de validade.

R$ 13,23 R$ 1.296,s4U NID 988.5

BISCOIÍO TIPO COOKIES DIEÍ E INTEGRAL: EspêciÍicâção técnaca - pacote
'1509r a 250grs. Com identificaçáo do píoduto, dos ingrediênto§, com Íibrâs

solúveis ê edulcorantes natuíais (Sorbito(, Sucrato§ê, lsomalte, Mattitot e/ou

Esteviosidêo) em substituiçáo â Sâcorose, contêm gtútên, inrormâçóes

nútricionais, marcê do Íabíiconte e inÍormaçó6s do mêsmo. Quêndo da entrega

do produto, o produto deverá spresentor dôtâ de fabricaçáo não inÍeÍior a 90%

(noventa por cento) do prazo de vêtidâde. Sabores diveÍsos.

R$ 123.153,7sRS 8.01UNID8.6

BlscolTo ÍlPo MARIA: Especiíicêção técnica - pacotô 350gr a 500grs- Com

identiíicação do produto, dos ingrediêntes, iníormêções nutricionals, marca do

tábricântê ê informaçôes do mesmo. Quando dâ entíê84 do produto, o píoduto

deverá spíesentsr data de fabíicaçáo náo inÍerior â 90% (noventa poí cento) do

prazo d6 vatidad€.

R$ 6,99 R$ 62.910,00
\)i''UNID 9.0008.7

BISCOIÍO TIPO ROSQUINHA DE LEITE: ÉspêciÍicaçêo - Com composiçáo à

bâsê de faíinha de lrigo € lêite, enriquocldê com ferro e ácido fótaco Embalâgem

êm pacotês de 3OOg A 4oogrs. Rêgistro do f4.S. Com adentificação do prodúto,

marca do fabíicante, prêzo cle validade e peso tÍquido. Quando da entrega do
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produto, o produto dêverá âpresentar data dB Íabricâçáo nào inferior â 90%

(nov6nt6 poí cento) do prezo d6 validade.

RS 14s.725,00R$ 3,35UN D 43.5008.8

MACARúO ESPAGUÉÍE: Esp6citicaçào técnica - macaírão espâguete à base

d€ sémolâ Êníiquecido com Íêrro e ácido fótico. Com apaíência ctârâ, sêm a

prês6nça de insetos ou impurezas que doscaract€rizom o píoduto ou

comprometâm o atmazena mento e consumo humâno Émbalãgem píimáíia om

pâcotes de 4OOg. Com identiÍic6ção do produto, maícs do Ísbricânt6, Píazo de

vâtidâde e pêso tíquido. Quondo da êítrega do produto, o produto deverá

apíosêntar dsta dê fabricaçáo não inf€rior a 90% (novents por c6nto) do pí8zo

clê vatidâde.

R$ 626,2sR$ 8,3515

INTEGRAL TIPO ESPAGUETE: ÊspecificaÇão técnica - f4acâíão

lntegral tipo Éspaguete conl€ndo rarinha de triSo integÍs[, sem a prosençs d€

insetos ou impurôzas que doscaÍactêrizem o píoduto ou compromotam o

srm6zenamento e consúmo humano. Êmba[a8em píimáíia em pâcotos de

4OOg. Com identificsçáo do produto, marca do Íabricante, prâzo d€ vâlidade e

peso LíqLiido. Quando ds ôntrô84 do produto, o pÍoduto deverá aprosentar datâ

ds lâbíicâçào não inÍeíior a 90% (novênta poí cento) do píazo de vêudâde

MA

R§ 5,88 R$ 17.640,00UNID 3.0008.10

MÂCARRÁO PARAFUSO: Especificaçáotécnica- l-1âcêíâo Parâíusofaíinha de

trigo enriquecidã com ferro ê ácido fótico, coíante, nâtuíâl do urucum e

cúrcuma, sem a pr€sonça de insetos ou impulezâs qúê descaíacteíizem o

produto ou compromotam o ârmâzenamênto e consumo humano Embalag€m

pÍimáÍia om pacotes d6 4OOg â 5009. Com ídentificâção do produto, marca do

ÍabÍicante, prazo de vatidade e peso tlquido. Quêndo da entregâ do produto, o

produto dov6rá âpr€sêntâr d6ts de íabricação não inferioí a 90% (noventa por

cento) do prâzo de vatidade.

R$ 8,96 R$ 158.762,24PCT 17.7198.1 l

DE LEIÍE: Especificação - Pão de Loite, farinhâ de tÍigo, açÚcâr, mantoi8a,

sât, ovos, íormonto bioló8ico propionato dê cátcio e água ê outros ingredient6s

cl€sde que declarados. Podôrá conteí g(úten. Embslagêm primariâ: saco

ptástico tÍânspârent€ de potietlleno atóxico contendo oo minimo 3009 do

produto com 1O unidâd6s, com peso unitário mínimo ds 309. Êmbatâ8em dêve

conter inÍormâção nutricionát, dato de fabricação e vatidade ôxpressa na

mesma, com vâtidadê mínimâ de 10 (dez) diss da dât6 de ÍôbÍicsçáo do

produto.

R$ 1.083,67RS 9,s9PCÍ 113

TIPO FORMA INTEGRÂL: Especificâção- Pâo Tipo Foíma lnt€gral, Íatiado;

peso:450g; industíiatizâdo; Íarinha de trigo integíat como o prim€iío item na

lista de ingrodientes; ou sêjâ, 6 farinhs de tíigo inte8rál sorá o inErodiento de

msior píoporçáo no pão; peso de 4509 - podendo vsri6r em 8té 5009,

scondicionado Íâtiado, em embalâgam stóxica, 6 quâL cont6íá ldêntificêçào do

píoduto, íótulo com ingrêdiêntes, vâtor nutíiclonâ1, poso, fâbricânte, data de

lâbricâçào e vâ{idadê, segundo detêíminaçóss da ResotLtçào RDC no 259/2002

dâ ANVISA;tstias com peso individuat de sproxamâdamente 259; macio

R$ 318.825,00RS 6,54PCT 48.750

TIPO HOÍ DOG. EspêcificâÇão- P6o Hot Do8, enriquôcido com vitaminas

lngrêdientes básicos: faíinhg de trigo ênriquecidâ com lorío € ácido íó(ico' águê,

6çúcar, feímônto biológico, methorâdoí dô farinhâ, composto táct€o, sât,

multivitaminas PP (nicotinsmida), vitaminas 86,82 e B1 6 F€ío. Embatagem

pÍimâriâ:sâcoptásticotíansparentedêpotietilenoâtóxicocontendonomínimo
4OOg do produto com 10 unidades, com peso unitáíio mínimo dê 409.

ÊmbaLagem deve conteí iníoímaçáo nutricionsl, d6ta dê Íabricação e validade

expressa na mesmâ, com vatidado mÍnims de 10 ldez) diss da dsta de

íâbíicâçáo do produto.
R$ 947.769,s9VALOR TOTÂL DO LOTE

VALOR TOÍALQUANT VALOR UNITUNIO.LOTE /
ITEM

DEScRIÇÁo

Av Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, N0 2650, Cascavel - CE
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CAÂNE BOVINA EH ISCAS: Especificação técnicâ - carno bovina em iscas de

1. quatidadê obtidâ do coxão mote, aspêcto náo pegaioso, desossâda, sem

nêNos ou Éoídura§, cor e chêiro car6cterísticos, isent6 de aditivos ou

súbstâncias estrânhas qLle sejam imprópriâs ao consumo ê que 6lterem suas

caracteristicas nâtúíais lÍísica, quimica e sonsoriais). deve seguií a tegistação

vig6ntê e chegsr conSêtâda em temperaturs de - 12Ôc â -'18oc âo localde ontíegâ,

regislío no SIE ou SlF, êmbatagem primária à vácuo têrmo Íormávet, potietiteno

atóxico contendo 1kB do píoduto. Quando cla entrega do produto, o pÍoduto

dsveíá apresontar dstâ da embatagêm nâo inÍeÍior â 90% (novênta poí cento)

do píazo devatidade.

Agora cuidando de você

R$ 48,74 R$ 1.242.870,00

CãCêavel

9.1

9.2

9.4

KG 2s.500

R$ 1.438.234,50KG 34.350 R$ 41,87

DA: EspeciÍacaçáo técnica - c6rne bovinâ moida de 1'
quatidâde, ê partirdo múscuto bovino, baixo percentuat dê gordurâ dê €té 20%,

congêtadê, embatsdo à vácuo em pâcotos (embatagem primáraa) de 1k8,

acondicionâdo e impresso, em tinta, na embâl6gêm ptésllca, o soto de

inspeção fod€rat {S.l.F) ou (SlE), â oriSem, vatidade e Íabricâção, êmbElagem

primária à vácuo termo íormável, potiêtilêno atóxico conlendo 1kg do píoduto.

Quando d6 ôntíêga do produto, o píoduto dêveíá apresentâr data da

ombatsgem náo inferioí a 90% (novêntâ por cento) do prâzo dê validade.

CARNE BOVINA MO

R$ 34,00 R$ 382.500,00KG 11 .250

CARNE CHARQUE BOVINA: Especiíicação técnicâ - câín€ charque bovina

diântoirâ em cúbos, sâtEêdâ. d6ssecads e com baixo percentual de goídura (no

máximo 15%) produto com ÍeEistto do sorviço da inspeção l4apa (SlÉ) ou

êquivatênte estsdu6l (SlE), produto deve §egujr â legistação vlgentê,

€mbaiâgem píimária à vácuo, potiêtiteno atóxico contendo sté 1kg do produto.

Qoando da entrega do produto, o píoduto devêré apresentãr dâta da

embalâgefi não inferior ê 90% lnovênts por conto) do prazo dê vâlidadê

9.3

RS 18,08 R$ 240.699,04KG

COXA E SOBRECOXA OE FRANGO CONGELADOT Esp€cificaçào técnica -coxa
e sobíeco)(a de franSo com osso e peie, congetâdo de boa quâtidade, com odor

e textura carâcteristicos do produto, acondicionado êm filme de PVC

transpâÍonto ou saco plástico trânspaaente. O píoduto deverá ê§tar em

confoímidade com es normas e/ou tegistação vigente do t4inigtério da

AgricuLtura âpresentsndo, em sua eínbatagem, âs maícas o carimbos oficiai§

pertinentes, com dados de identiÍicsçáo do produto, marca do Íabricêntê, prazo

de vatidade e de acordo com as normas e/ou íesoluçóes da ANVISA/|4E.

EÍnbalagem primáíia: saco ptástico de polieti(eno contondo 01 kg do píoduto.

Quândo da ent.ega do píoduto, o paodúto d€verá apresêntâr datâ dâ

embâtâgem náo infeíior a 90% (novênta por cento) do prazo de vatidêde

R$ 26,66 R$ 419.89s,00KG 15.750

DE PEIrO DE FRANGO EM Cl,.,gOS: EspeciíicaÇào-FitédePeitodêFían8o

om Cubos, cong6tado, sêm pele e sêm ossos, €mbâtado à vácuo em pacot6s

(€mbatagem primáíla) de 1kg, contendo o seto de inspeçáo Íêderât (S l-F) oú

{SlE), a oíigem, vatjd6do e íabricação, embatsgem primáriâ à vácuo termo

íormávet, potietileno âtóxico contêndo 1kE do p.oduto. Validâde de 6 mês6s â

partirdâ dats de entrêgÊ do produto.

FI

R$ 366.930,0013.500 R$ 27,18

PEIÍO DE FRANGO: EspeciÍicaçáo técnica - Peito de FranEo com osso e pele,

coígolado de boa quêtidade, com odor ê toxturâ característicos do ploduto,

acondicionado em fitme de PVC transparênte ou sâco ptástico transp6ronte. O

proctuto dêverá êstar em conformidade com âs noímas e/ou tegistêçáo vigente

do f4inistéíio da Agíicuttura ápresentando, em suâ ômbalag6m, as mâÍcas e

cárimbos oliciais peninentes, com dados de identiÍic3ção do píoduto, marcâ

do íâbricânte, prazo dev6tidâde ê de acordo com as normas €/ou íesoluçôes dâ

ANVISA/.4E. Embâtâgem primáriai saco ptástico do polietitsno contondo 01 kg

do pÍoduto. Quando dâ entíega do produto. o produto dêvêrá apresontaí data

da €mba{âgem não inÍ€riora 90% (noventa porcento)do pí3zo dê vatidade.

9.6

Ri 4,091.128,s4

Av. ChanceleÍ Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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CâCêavel Agora cuidando de você

LOÍE /
IÍEM

oEScRrÇÀo QUANÍ. VALOÂ TOTAL

10.2

10.4

R$ 8,52 RS 962,76U NID10.1

: Espociíicâçâo técnicâ - leite dôsnatado em pó

acondic,onadâ em smbatâgem não Íurâdas, estuíadas, inviotadâs, livíes de

impurêzâs, umidade, insetos de microrganismos ou outr6s impurezas que

venhâm a comprometêt o ormgzenamento e a saúde humans Nâ embatagem

deve conteí No de Registro emitido peto Sêíviço do ln§peção Municipst (Sll'1) ou

Serviço d€ lnspeção Estadust (SlE) ou S€íviço d6 lnspeçâo Federât (SlF).

Embatagem de 200g. Embatogêm devs contêr informaçào nutricionat, data de

fabÍicaÇão e vatidade expíessa na mesma Qusndo da ênlíega do produlo, o

píoduto devorá apresentâr dâta de Íabricsção não inÍerior â 90% (nov€ntâ poÍ

c€nlo) do pÍazo dÊ validâde,

LEITE DESNAÍADO EM P

R$ 2.804,76RS 28,62UN D 98

LEIIE EM PÓ DE SOJA: E§peciÍicâção técnica - Extrato de sojâ e água.

€§tabilizsnte: goma getana, vitâmina {D) e mineí61 (CÁLCIO), náo contor glúton.

Emb6lâgem d€ 300g. EmbalaSêm deve contêr inÍormâçáo nutíiciona[, dâta do

fsbíicação e vatidadê expíessa ns mesma. Quando da entíega do píoduto, o

produto dovêíá apresontsí d€ra dê Íâbíicsçáo não inÍeraoí a 90% (nov8nts por

cênto) do prâzo dov6tidade.

R§ 28.738,81n$ 28,s7U NID 1.01310.3

INTEGRÂL SEM LACTOSE: EspeciÍicação técnica - l€ile ôm pó

livre de lactose: ingÍ6dientes: teito integrat, enzima lactase CâÍâcloristicâsi

cor, odor, saboí e textura ca16clerÍstica, êmbataSem náo Íuíadas, Bstufadas,

invioládas, tivíes de impuíezas, umidêde, insetos de microíganismos or.l outías

impuíezas que venham â compíomêter o armaz€nomento e a sâúdâ humâna.

Na embâtêBêm dev€ conter no de registÍo emitido peto Soíviço dê ln§pêção

Múnicipat (SlM) ou S€rviço de lnspêçâo Estêduât (SlE) ou Seíviço do lnspêção

F€d6ral (SlF). Embalagêm píimária de âtúmínio, €m pâcoto do 3009 ê 4009.

Embatagem dêvê contêr informâçào nutricional, dÊts de fabricâção 6 vâtidâde

expressa nê mesms. Qusndo dâ enlÍegâ do produto, o píodulo dÔverá

apíesêntâÍ dâtâ de íâbíicaçâo náo inÍoÍior a 90% (noventa por cento) do prszo

dê validade.

LEIÍE EM

R$ 1.225.125,00RS 36,3033.750

INTEGRÂL: Especiíicâção técnica - leitê em pó integrat

âcondicionada em embatãgom náo Íurâd6s, estufadas, invao16das, iivres de

impuíezas, umidade, lnsetos de miclol8anismos ou outÍas impur€zâs qúe

venhsm a comprometer o ârm6zônamento e â sâúde humanê. Na êmbalagem

dêvo conteÍ No de Registío êmhido peLo Sêrviço de lnspeção Municipât (SlM) ou

Seíviço de lnspeçâo EstâdLrat {SlE) ou Seíviço de lnspeção Federat (SlF).

Embatsgem de 8OOg. Embâta8em deve conter inÍormaçáo nutíicion6t, dâta de

tabricaçÉio e vstidade expresso na mesmâ. Qu€ndo da entregâ do produto' o

produto deverá âpíesentar datâ de Íabíicaçáo náo inÍ6íior 3 90% (novonta por

cenlo) do prazo devêlidade.

LEITE EM

R$ 397.425,00R$ 7,57s2.500

LE|ÍE INTEGR L LÍQUIDO l,rHT: Espociticação técnica - toitê intê8rât lÍquido

UHT, proaluto puro, sem mislurâ. Embatâgom primáriâ êm cslxs§ tipo longâ vida

de'l titío, nào âmassâdâs ou fúrâdâs. Embalagom secundória dê 12 LÍS teor

mínimo de proteínâs totât de 25gl100ml conÍorm o l€i no 1 1 de 09/09/1999 do

ministério da sâúdo e aSricuttura, Rôgistro no sêrviço de inspogão íôderaI do

ministário d6 âgriculturâ, Com identificâção do produto, marca do pÍoduto.

márca do fsbricantê, píazo de vêtidade 6 peso tíquido. Quando da entrega, o

produto deveÍá âprêsentâr dstâ de Íabricêçáo não inferior 6 g0% (noventa por

conto) do prazo de vatidade.
R$ 1.65s.056,33VÀLOR TOÍÂL DO LOTE

R$'10.680.580,03VALOR GLOBAL ESTIMAOO PARA A LICIT

Av Chanceler Edson Queiroz R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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1 .2. Em cumprimento ao inciso Ill do artigo 48 da Lei Comptementa r no 1 23 em sua atual redação, os lotes 1 ,

2, g, 4 e 5 desta ticitação, referente à cota reservada de até 25o/o será destinado exclusivamente à

participaçâo de microempresas e empresas de pequeno porte. E os totes 6,7, 8, 9 e 10, correspondente a

cota principatde 750lo ou mais será de concorrência livre.

1 .2.2. A obtenÇão do benefício a que se refere o item anteriorfica limitada às microempÍesas e às empresas

de pequeno porte que, no ano-catendário de rêalização da licitação, ainda não tenham celebrado contratos

com a Administração Púbtica cujos valores somados extrapolem a receita bruta máxima admitida para Íins

de enquadramento como empresa de pequeno porte.

1.2.3. Na hipótêse de uma ME ou EPP sagrar-se vencedora da Cota Principat e da Cota Reservada para o

mesmo lote/item/produto, será registrado para ambas as cotas apenas o preço menor, ou seja, é

expressamente vedado que o Íornecedor prâtique preÇos distintos para o mesmo tote/item/produto.

1 .2.4. Será concedido tratamento Íavorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as

sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei no 14.133, de 2021, para o agricuttor famitiar, o

produtor ruraI pessoa Íísica e para o microempreendedor individuat - MEl, nos timites previstos da Lei

Comptementâr no 123, de 2006 e do Decreto n.o 8.538, de 2015.

1.3. O objeto desta contratação não se enquadra como sendo de bem de tuxo

1.4. Os bens objeto desta contratação são caracterizados como comuns, conÍorme iustificâtiva constante

do Estudo Técnico Pretiminar.

1.6. O custo estimado totat da contratâção é de R$ í0.680.580,03 (dez mithóes seiscentos e oitonta mit

quinhentos e oitenta reais e três centavos).

1.7. O contrato oÍerece maior detathamento das regras que serâo apticadâs em retaçáo à vigência da

contratação.

2. FUNDAMENTAÇÂO E DESCRIçÃO OE NCCESSIDADE DA CONTRATAÇÃO

2.1. A ÍundamentaÇão da contrataÇão e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tópico

especÍÍico dos Estudos Técnicos Pretiminares, apêndice deste Termo de RêÍerência.

J
ü

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo. No 2650 Cascavel - CE
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1 .5. O prazo de vigência da contratação é de 12 (doze) meses contados do(a)data de assinatura do contrato,

_-, na forma do artigo 105 da Lei n'14.133,de2021.

1
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3. DESCRTÇÃO DA SOLUçÃO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OB1EÍO E

ESPECTFTCAçÂO DO PRODUTO

3.1. A descriÇão da sotução como um todo encontra-se pormenorizada em tópico específico dos Estudos

Técnicos Pretiminares, apêndice deste Termo de Referência.

4. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO

Da exigênciâ de amostÍa:

4. 1. Havendo o aceite da proposta quanto âovator, o licitante ctassiÍicado provisoriamente em primeiro [ugar

deverá apresentar 02 (duas) amostras dos produtos oÍertados, para anátise e parecer da nutricionista dâ

Secretaria de Educação do Município de Cascavet/CE.

4.2. Serão exigidas amostras dos seguintes Iotes/itens:

CãCêavel

1.3

1.4

(cora ( AçÁo P) (c 2s%lVADA E P OTSA ED PÉ EU oN PORTEIM E PM ER SA M OUE ME PRERTI Pct EXCLUSTV DE cRoR ERES

UNID,oEScRrÇÃoLOTÉ /
IÍEM

t.l
pacote d€ 1kg. Livrê do impurozâs, insetos ou microrgânismos que possam lorná-(os

imprópíio para o consumo humâno ou compromotea o aímâzenamônto. Qugnclo da entloga do produto, o produto deverá

apíesentar data de íabÍicêção náo inferior s 90% (novenla por cento) do píazo do validáde.

AÇ CÂR CRISTAL: Embatagem primária em

1.2
co LÍQUtoO, emuatagem pÍimária: kasco plástico, âtóxico, resistento, íotutado d€ scordo com a legislaçáoADOÇÂNTE DI

AMIDO DE HILHOT EspêciÍicaçào técnica - embâtagom de 200É, produto amitáceo, extÍaído do mitho, fâ

primas sá§ e timpas, nàa podendo estar úmidos, fermentados ou íançosos. sob a íorma de pó, deverão produzií tigeira crêpitaçáo

quândo comprimido entre os dêdos, nâo contoí gtúten. Quando dâ entíega do produto, o píoduto dôverá âpresentÉr dâta de

íâbíicação não inÍerior ê 9O%o (novsntâ poí cento) do píazo de vâlidade

bíicâdos pârtir de mátériâs

PCT
ARROZ BRANCO DE 1' - POLIOO: Embatâgêm primária êm pâcote do l kg lnviotados

presençs de insetos ou impurezâs que comprometêm o âímazenamenlo e consumo humâno. Quando da entlega do produto' o

o náo inÍoíior a 90% (noventâ por cento) do píazo de vÉtidâde

Produto câracterístico dá tipificaçáo, sem a

produto doverá apí€sênlâí data de fêbíicâçá

PCT
1.5

ABROZ INTEGRÁL: Embatagem píimária em pâcote de 1kg. lnvio{ados. Produto caíâctâr

insetos ou impuÍezas que compíometêm o aímazênêmento e consumo humano. Quando da €ntí6ga do ploduto, o ploduto d€vêrá

não infeÍioí a 90% (noventâ por cento) do prszo de validsde

ístico dâ tipiÍic6çâo, sem â presênçâ de

êpíesentsÍ dâta de íabricaç6o

PCT
1.6

aRROZ PARBOILIZAOO DE 1â: Embatâgem primáriâ êm pâcote dô 1 k8. lnviotados. Produto caÍ6cterístico da tipiíjcâção, sem â

píosenç€ dê insetos ou impuíezas que comprometâm o armazenâmento e consumo hr.lmâno. Quando dá êntr6gâ do pÍoduto, o

ào nâo inferioí â 90% (noventâ por cento) do prâzo dê vstidadeproduto d€verá aprosêntar dâtâ de tabricaç

UN D
1.7

AVÊIAEHFLOCOSFINOS:Especificâçãotécnicâ-svêiaomÍlocosfinos,produtores!ltantedámoa8êm
Limpêzê 6 ctassiÍicaçâo, produzido sob condlçÕes higiênic6s têcnicâmonte recomêndadâs, isontâ de moÍo, tlvr6 do párasitas e

substánciês nocivas, acondicionâdâ em €mbatagom âtóxica, Íesistênt€ s hermeticamente ved€d6, constondo o prazo dê vgLidad6,

marca comerciat, procedênciâ d6 Íabricação, nÚmero do rêSistro no óí8ão competêíte o demâis dados conform€ E t6gislâção

vigente, contendo o mlnimo de 160g e máximo c,e 2308. Não conler sóc'io nem âçúcaÍ. Quêndo dA eôtrega do produto' o produto

do 8Íàos de avêia âPós

deverá âprasentar dâta de Íabricâçáo náo inferior a 90% (novonta por cento) do prazo de validade.

UNID
1.8

AZEITE DE OLIVA EXÍRÂ VIRGEM: EspeciÍicação técnicâ - Azeite do Otiva extra v

dour6do, típico de âzeitê de otiv6 de atta quálidade, a embataSem dovê ser resislente, bem setadê. Quando dâ €ntre86 do produto.
irgerÍ, de att6 pureza, paênsado â ííio, veídB

o produlo c,everá âpro§ontardat6 de fabricação nâo inferioí â 90% (novênt3 po í cento) do píazo dê vatidâd€, garrâÍàs dô 500m1.

w
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1.13

1 .19

1.9

FICO: Pâcotê com lOOg. lnvio(ados e (ivres de impurezas. Produto à bâse de uíucum, puro, sêm adição Registro do

Ministério da Saúdo. Qusndo da entíêgâ do produto, o produto deverá âprosôntar datâ de Íabíicaçào não iníêrior a g0% (novânlâ
co

poí cento) do prâzo devatidad€

PCT1.10

FARINHA OE MANOIOCA: Embâtagem píimáíis em pâcotes do 1kg. Branca, seca, tipo fina, d€ 1â quatidêdo, com âÍomâ própíio e

com ausência de insetos e sujidsd€s. Quêndo da entrega do produto, o produto dev€rá apresentaÍ dâta de í6bíicâção não infeÍior a

90% (noventa por cento) do prâzo dô vatidade, tomsndo-se como reíoíéncia a data de íâbricação do Lote, impíêsss nâ êmbâtagem.

PCT
FEUÃO CAR|OeU|NHA TtpO 1: Émbatagem pÍimáriâ em pacotes de 'lkg. Grãos inteiros, aspocto brilhoso ê íntêgros, na cor

caÍacterística a variedade coÍíespondente de tamanho e Íoímatos naturals, maduros, Limpos ê secos, Quando da 6ntrêgâ do

prodlrto, o produtod6verá apresentaídata do fabricaçáo não inÍôíioí a 90% (noventâ poÍ cento) do prazo d6validêdê.
1.11

PCT1.12

FEUÃO OE COROAT Embatâgem primáíia em pacotes de 1kg. Gràos inteiÍos, âspocto brithoso o integros, ns coí característica â

variedade corrêspondonte de tamEnho e formatos natuíais, madutos, limpos e secos, Quando da entr€ga do ploduto, o produto

deverá ápresentardata defabricação não iníoíiora 90% (novônta poíconto)do prazo devatidâde

PCT
FEUÃO PÀÊTO| Embatagem primária êm pacoles de 1kg. Gráos inteiro§, aspecto bíithoso ê ínte8íos, na cor carêct

vêriedâde correspond6nte dê tâmânho e form6los nâtuíais, maduros, limpos e se6os. Quando dê ontíô84 do píoduto, o píoduto

sentar dats de Íabricaçáo nào iní6rior ê 90% (novênta por cento) do prazo de vâLidadê

oíistica a

deverá a pro

UN ID
FLoCÃO DE HlLHor Produto obtido peta moagem do grão de mi(ho. Êmbata8em píimáriê em pacote de

pres€nÇs de insetos ou impurezss que compíomstam o arinaz6nâmanto ou consumo humâno, lnviolsdos ê s6m misturá§. Rogistro

do t1.S. Vstidâde mínimâ d6 120 dias ds dstâ dê íêcebimênto.

400É a 500grs. Sem

1 _14

LOURO: Éspecificâçáo técnicâ - Louro êm foLhâs secês, obtidâs do €spécies vê8êtêis gênuínos, Íothâs sás. timpas,

verde pardacenta, com aspecto, coÍ, odoí e sâboí próprios, isentos d€ mâteriêis êstrânhos ê §uâ €spéciê, acondicionâdos em saco
de coLoíaçáo

ptástico de 200 gramas.

'1 .15

1 .16

MÂBGARINA CREMOSA COM SAL: EspêciÍicâçâo - l'4argarinâ cremosa com sat, com no m

gorduras tíans, reÍrigersdo, náo í€nçoso, acondicionâdo om embstâgêm íosistênte dê potiotitono, contêndo 5008. Contendo na

êmbatagem â identiÍicsção do produto, mârcs do fâbricântê, vatidads, dsta de embâtâgem, peso tiquido e seto dê in§peção do óígão

competente. Quancto da entregs do prociuto, oprodutodevêrá apre§entardâtâdeíabÍicâçâonáoinÍeíiors90%lnoventa poícênto)

áxamo 65% de tipídeos e 0% â 6% de

do pÍâzo de vaLidade.

1.11

DE SOra BEFINADO: Especiíicação técnica - óteo d6 soja refinado Rico em vitaminas, antioxidântes,

embatagem pet com 9OOmt. Quando da entrega do produto, o píoduto deverá sprêsentar data de Íabíicâção náo jnÍêrior 3 g0%
ácido cítíico e TBHQ,

{novênta poí cento) do prazo de vâlidade

PCT
1 .18

SAL REFTNAOO TODAOO: Embalsgêm primári6 em pacotes pláslicos de 1k8, sêm impuíezas. Rogistro do Ministéíio do

constituíc,o de acoído com o Dêcr6to 75697/75-l'1S. Qusndo da êntr€ga do pÍoduto, o produto dêverá spr€sêntor data dê tâbíic8çáo
Sâúde e

não aníêrioí a 90% (nov€nta por conto) do prâzo dê vâtidsde

UNLD
aquosas de átcool, procodente primeiramento cle materiais âgíícoiss, padronizado, ênvazado para â distÍibuiçâo no comárcio

gerât, com acidez de 4,OO%, EmbataEêm píimáíiâ de sOOmt. Com identificâçào do produto, marc€ do Íabricantê, prazo de va{idâde

e peso tÍquic,o. Quando da entrega do produto, o produto deverá apres6ntar data de Íabíicsçào náo inÍoíior ê 90% lnovonta por

OOL: Especiíicâção técnica - Vinagre de coot, ácido âcético obtido da íormentsçáo acética de sotuçôasVINÂGRE DE

cento) do píazo de validâde

UNIDDEScRTÇÃo
LOTE /
ITEM

3.',r

SEM LACTOSE: EspeciÍicação técnica - pacote 3308r â 500gís. Com idêntificeçáo do píoduto, dos

ingrêdi€ntes, descriÇâo da âusênciâ de tâctosê, informsçóos nutíicionais, mârc€ do Íabricante 6 inÍoímaçóes do mesmo. Quândo

sôntârdatadeíabricaçáonão inferiora 90%{noventa poícônto)do prazo dêvstldâde,

BtscotTo UA E SAL

da entr€8â do produto, o prodúto deverá apre

UN ID3.2

N: Biscoito produzido com aríoz expandido (pârboitizado, potido ou integrat) com Íormato

íedondo/quadrado. Som cobertura ê Íecheio. Composto por aíoz, fibías ve8etais ê sat. Podê cont6í eryas sromáticas, mix dB gràos

ê semêntes (mi(ho, tinhaça, sêm6nte de girassol, chia, quinoa). lsênto de 8lúten, teitô e derivêdos. Consi§tênciâ lêve 6 crocântê.

Embatado êm pâcotês plásricos dê potiêtiteno, r€sistent6s e hermôtlcamenle s€tados. Pode s6r orgánico. Não pod€ s€í

cârámelizâcto. Pacotês de potieliLeno com no minimo 1OOg, êtóxicos, Íesistentes, heÍmeticâment€ se(âdos, com informaçô6s

nutricionaas, ingrsdlontes, identiíicação do Íabricants, dats de vatidad6 e peso do Produto em [oc6l visível no Íótulo Quândo cla

resentar data de fsbrícação não inforioí a 90% (noventa por conto) do prâzo do vatidadeontrêg€ do produto, o píoduto dêverá âp

EISCOITO OE ARROZ SEM GL

U NlD
BISCOIÍO SALGADO lNÍEGRAL: Especificaçâo técnica - pacote 3308r a 500grs. Com identiÍicâ

infoímaçõês nutíicionsis, marcâ do Íabricsnte ê informações do mêsmo. Quando da entr6gs do produto, o produto dev€íá

resêntaí data de Íâbíicaçào nâo inÍerior a 90% (novent6 por cento) do píazo de vâtidade

çáo do pÍoduto, dos ingí6dientes,

âp

U NIO3.4
SISCOITO SALGAOO TIPO CREAM CRACKER: Especiíicação - Êmbat€86m duplamente protetoÍa com

350g s 5oo8ís. Constituiçáo minima: farinhâ de tri8o, creme vegetâ[, âm

3 divisóíias em pácotôs de

ido, aqúcâÍ e ssl ÍêÍinado. Rogisl ío do M.S. com

1J
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3.8

3.11

identiÍicação do produto, mârca do labricsnte, prazo de vatidade e peso tíqLrido. Quândo ds entrega do píoduto, o produto deveíá

BISCO|TO TtPO COOKIES OIET E INTEGRAL: Especilicâção técnica - pacot6 1509r a 250grs. Com identiÍicêçáo do produto, dos

ingí6di6nt6s, com fibras solúveis e edulcorântês natuíâis (SoÍbitot, Sucratose, lsomalte, Matlitole/ou Êsteviosidêo) em substituiçào

a Sacarose. contem glúten, informaçôes nutricionais, msrcâ do fabricante e inÍoímêçõos do mesmo. Quando da êntrêgâ do

produto, o píoduto deveíá apresentar dâtã de íabricação nâo iní€rior â 90% (noventâ por cênto) do prazo de vâtidêde. Sabores

diversos.

U NID3-6

BISCO|TO ÍlPO MARIA: Especificaçáo técnicâ - pacote 350gr â 5009ís- Com identiÍicação do produto, dos ingr6dientes,

infoímaçõês nutricionêis. marcâ do Íabricante e anformêções do mêsmo. Quêndo da ontíegâ do píoduto, o produto d6vêÍá

apresentar data de fabricsÇào não inferior ê 90% (novonta por cento) do prâzo de v6lidãde.

UN D

BISCO|TO TtpO ROSQt,tNHA DE LETTE: EspeciÍicsçào - Com composição à base de ÍaÍiíha de tÍigo e teite, eníiquecids com f6río

e ácido fólico. Embâlâgem ôm pacotês de 3OOgA4OogÍs. Reglstro do M.S. Com identificaçâo do píoduto, marc6 do íebíicante, prâzo

d€ vâtidade € poso (iquido. Quando c,â ontíoga do produto, o produto deverá apresentâr data dê fabricâç6o não inferior â 90%

(noventa poí cento) do prâzo de vstidade

MACARRÃO ESpAcUETE: Êspoc ifica çâo técnica - mêc6rrão espaguete à ba6êd6 sêmota enriquêcido com ferro ôácidoÍótico. Com

áparénciâ ctâía, sêm a prêsênçs dê insêtos oú impurezês que dêscaracterizem o píoduto ou complomêtam o armâzênamento e

consumo humano. Embatagsm primáÍia em pêcotes d6 4OOg. Com identiíicâção do produto, m6íca do fabricánt6, prazo d€ vâtidâda

e peso tíquido. Quando da ontrega do produto, o pÍoduto deveíá apr6sentar dâtâ de Íabíicaçáo náo inÍoíior â 90% (novênt8 poÍ

cento) do píaro de vâ(idade.

U NID3.9

MACABRÂO lNÍEcRAL TtPO ESPAGUETET Especifac6çáo técnica - MacaÍráo lntegíat tipo Espâguete contendo Íaíinhs de trigo

integraL, sem ê presençâ de insetos ou impurêzâs que descâracterizem o píodúto ou compromêtam o armâzênamento € consLimo

humâflo. Ernbatagem pÍimáriâ em pâcotes de 4OOg. Com identiÍicação do prodLrto, maÍca do fábÍicante, prazo dê vatidado e peso

Liquido. Quando da entrêgô do píoduto, o produto devoÍá apresentaÍ dêta do Íâbricação náo infeíior a 90% (noventa por conto) do

prazo de vâlidade

UN ID,

PARAFUSO; Especjficaçáo técnicâ - l"lacaírão Parafuso farinha de trjSo enriquôcidâ ôom feíro ô ácido

nsturât de uíucum e cúrcuma, sem 6 píesença de insetos ou impurezas que dêscaracteriz6m o produto oLl compÍomêtám o

êímâzenamento e consumo humano. Embatagem primária em pâcotês de 4009 â 500g. Com identific6çáo do produto, m6rca do

íabricante, pÍazo de vatidade e peso liquido. Quando dâ entÍegÊ do produto, o píoduto deverá 6píesentar d6ta de fâbíicaçáo náo

Íólico, corante,MACÀR

inferioÍ â 90% (noventa poÍ cento) do píazo de validade

3.10

PCT

iÍicsção - Pão d€ Leitê, fêrinha dê trigo, açúcar, mantgigâ, ssl, ovos, íeímento biológico píopionato de cálcio

e águâ e outíos ingredientes desde qu6 dêctaÍados. Poderá cont6r gtúten. Embalagem primâriâ: saco ptástico tran§pâ16nte dê

po{ietiieno atóxico contendo no mínimo 3oog do píoduto com 10 unadacles, com pêso unaáíio mínimo dô 30g. Embátâgêm deve

conteí inlormaçâo nutricionaL, dâta de fsbricação e vêticlade expÍessa nâ mesma, com vaLidâdo minima de 10 (dez) dias da d6ta de

DE LEITEi Espec

Íabíicaçào do produto

PCT

PÃO ÍlPO HOT DOG. Especificâção - Pão Hot Dog, enriquecido com vitaminas' lnS.edientes básicos: farinha

com feío e ócido fótico, água, açúcsr, Íermento biolóEico, mêLhorador de lârinha, composto tácteo. sal, muttivilaminas PP

(nicotinamida), vitaminas 86, 82 e B1 e Ferro. Embatâgem píimaria: saco plástico trânsparente de potiêtit€no 6tóxico contendo no

mínimo 4OOg do produto com 1O unidades, com p6so unitário mínimo de 4Og. Embâtâgem devo contêr inÍormâÇáo nutriclonol, dâta

ressa na mêsma, com vatidade mÍnirtlá de 10 (dez) diâs da data d€ í6bíicaçáo do píoduto

de tÍi8o enriquecida

de tâbricaçáo ê vatidade €xp

U NIDLOTE /
ITEM

DEscRrÇÃo

KG

CARNE BOVINA EM ISCAST EspeciÍicação técnjcs - caÍne bovlnâ êm iscâ§ de 1a qustidêde obtidâ do coxáo mole, aspecto n

pegajoso, d€sosssda, sôm neívos ou gorduías, coÍ e cheiro característicos, isenta de aditivos ou substâncias estranhâs qu€ sêjam

imprópri6s so consumo e que âlteÍsm soas câÍacterísticas nêtuíais {fÍsicê, quimica e sensoriais). devê sê8uir a lôgi8taçáo vjgontê ê

chegêí congetada em temperâtura de -12oc a -18oc âo locat dô ontrêga, registro no SIE oú SlF, embatâg€m primáíia à vácuo l6ímo

formável, potietiteno âtóxico contendo 1kg do píoduto. Quando da entrego do produto, o produto dev€rá apí€sontaí data da

embalagem não inferíor a 90% (nov6nt6 por cento) do prazo de vaiidade

áo

4.1

K6
4_2

CARNE BOVINA MOÍDA: Espêcificaçáo técnicá - caíne bovina moída de 1a quálidade, a partií do m

tadâ, ombatsdo à vácuo êm pacotês (6mbatsgem primária) do 1kg, âcondacaonâdo ê impresso, 6m
úscuto bovino, b6ixo percentuat

d6 gordura dê até 20%, conge

U

i-Av. Chanceler Edson QueiÍoz, R. Rio Novo, N'2650, Cascavel - CE
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PCTI

-1

I

UN ID.

UN ID.

PÃO ÍtPO FORMA TNTEGRAL: Especificsção - Páo Tapo Foíma lntegrá1, íatiâdo; peso: 4509; industriâlizádo: fôrinhs de trigo integrsl

como o primeiro item na tists de ingredientes; ou seja, â Íârinhâ do lÍi8o integrâl sêrá o ing.ediente de maior proporção no pão; peso

de 45Og - podendo vâriâr ôm até 5OOg, âcondicionsdo Íatiado, em embalâgem 6tóxica, a qust contêíá idontiíic8ção do prÔdúto,

íótuto com ingrêdientos, valor nutriciooât, peso, fabíjcântô, dsts de fâbricâçáo € vatidado, §egundo dot6rminâçóes d8 Rosoluçào

RDC no 259/2002 da ANVISA; fatias com p6so individuêl de âproximadamente 259; macio.
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tinta, nâ embatagem ptásticâ, o selo de inspêçáo Íêdêíâl (S.l.F) ou (SlE), â oíigem, vatidade 6 fabricação, embata8em primáíia à

vácuo t€rmo Íormáv61, poliotileno alóxico contondo 1kg do produto. Quândo dâ entíega do produto, o píoduto d6v6íá 6pí6sentâí

dâta da embâtagem nâo inferior a 90% (noventa por cento) do prâzo de validadê

KG4_3

CARNE CHARQUE BOVINA: EspeciÍicaÇâo técnica - caíne chaíque bovins diânteiíâ em cubos. sat8sdâ, dêssecada e com

pêrcêntuat de gordurâ (no máximo 15%) produto com rêgistro do sêrviço de inspêçào l4apa (SlF) ou êqujv€tonts 6stsdua[ (SlE),

píoduloctevesêguara tegislaçâo vigente, embatâgem primária àvácuo, poLieliteno atóxico contendoâté lkgdoproduto. Quandoda

eníegâ do pÍoduto, o produto cleveÍá apresentar dâta dâ embstagem

baixo

nâo infêrioía 90%(novênta porcento)do prazo d6validEde

KG

COXA E SOBÂECOXÂ DE FRANGO CONGELÂDO: Especificaçáo tácnics - coxâ e sobíecoxâ de

de boa quatidade, com odor e texturâ caíâct€rísticos do píoduto, acondicionado ôm íitme de PVC tíansparênt6 ou sâco ptástico

transparente. O produto dev6rá estar em coníormidade com as normâs 6/ou Legistaçáo vigento clo l'4inistório da Agricuttura

âpíosêntsndo, em sua embataÉêm, 6s marcas ê carimbos oficiâís pêrtinentos, com dados de identiflcação do píoduto, marcâ do

,sbricânte, pía2o de vaLidadê e de acordo com as normBs ê/ou í€soluções da ANVISÂ,/ME. Embatagêm primáÍiâ: sâco ptá8tico do

poti€titeno contendo O1 kgdo produto- Quandodâ êntregâ doproduto, oprodutodôvorá aprosentârdatâ da embalâgêm náoinÍsrioÍ

Íran8o com osso 6 pêt6, congêtado

a 90% (novents poí cento) do píazo dê vatidadê

KG

flLÉ DE PEITO oE FRANGO EM CUBoS: Especiíicâção - Filé de Peito de Fíango em Cubos, co

embatado à vácuo em pâcotes (embatâg6m píimáriâ) do '1kg, contêndo o selo de inspeçáo fedôral (s.l.R ou (slE),6 oíig6m, vâLidâdê

e fâbíicação, embalagem pÍimária à vácuo termo foímávet, potietiteno âtóxico conlendo 1kg do píoduto. V6lidade do 6 meses 6

ng6tado, sem pate e sôm ossos,

panir da dat6 de êntrega do Produto

PEIÍO OE FRÂNGO: EspeciÍicâçào técnicâ - P6ito de Frango com osso e pele, conge

caíscteristicos do produto, acondicionado em Íiime de PVC transpaíente ou saco ptástico tíanspâronto. O produto dêveÍá estar em

contormjdade com âs noímâs ê/ou togisLaçáo vigênte do Ministóíio dà Agíicutturâ êpresentando, em sua 6mbatâ96m, as mâícas 0

carimbos oficiais pertinentês, com daclos cte identificâção do produto, marcs do ÍabÍicante, píazo dê vstidsdê o de acordo com âs

normâs e/ou resoluÇôes da ANVTSÁ,/t4E. Embâlâgem primáriâ: saco ptástico de potietiteno contendo 01 kg do produto. Quando da

entíega do produto, o produto devêrá âpres6nt6í data dâ êmbataSe

tado de boa quatidade, com odor e têxtuÍa

m nào inferior â 90% (noventê por conto) do prazo c,ê vâLidad€

DEscRrÇÃo UNID.
ITEM

5.1

LEITE DESNAÍADO EM PÓ: EspeciÍicâÇão técnicâ - teite desnâtâdo em pó acondicionâ

fab.icaçáo não infeíior a 90% {noventa poí cênto) do prazo devatidado.

da om embêtagem não íurâdas, ôstufadâs,

U NID

técnica - Extrato clo §ojs e água, estSbitizsnte: goms gêL6na, vitÊmina (D) ê minersl (

náo contsr gtúten. Emb€tagem de 3OOg. Embatâgem deve contôr informação nutricionat, data do ÍabricaÇáo e validade expressa na

mesmâ- euando da entrega do produto, o píoduto deveíá âpres6ntâr datâ de fabricoção náo inferior â 90% (nov€ntâ poí conto) do

LClO),LEIÍE EM DE SOJA: EspeciÍicaçáo

píazo de vatidade

l-ElÍE EM PÓ lNÍEGRAL sEM LACÍosE: EspociÍicâção técnicâ - têite ern pó (ivre de tactose

lactase. CaÍacterísticss: cor, odor, sabor e t€xtuÍa carâcterística, embâta8em não Íúradas, eslufadas, invioladas, tivrês de

impurezâs, umidado, insotos de microígânismos ou oútías imputozas que venh6m s compíometeí o armaz€nam6nto o a sâúd6

humana. Na embalagêm deve cont€r n" de registro emitjdo peto Servíço de lnspoçâo Nlunicipa( (SlM) ou Serviço de lnspeçáo

Estaduat (stE) ou serviço de Inspeçáo Federat (slF). EmbstagêÍn píimáíia de âtumÍnio, êm pscote de 300g â 4009- Émbatagem dêve

contêr infoíma9ào nutricionât, clata de fâbricâção e vatidâdê expí6ssa nâ môsma. Qu6ndo da entÍega do píoduto, o produto daverá

resentâr datâ de fabíicâção náo inÍoÍior a 90% (novents por cento) do prazo de validade

ingíedientes: loite integrât, enzims

ap

UN D

ica - leit€ êm pó integral ocondicionada em embalaSêm não furâdas' sstuÍâdas,

inviol6das, tivres dô impuíezas, umidade, inseto§ de microrgsnismos ou outras impuíêzas quê venhâm 6 comPlometer o

ârmâzenêmento e a s€úde humâna. Na €mbatâgem deve contêí No de RegistÍo emiticlo p€to S6rviço dê lnspeçáo MunicipsL (SlM)ou

solviço de lnspêçáo Estaduar (slE) ou serviço dê lnspeçáo FedêíaL (SlF). Embstagem de 8008. Embatagêm dêve contêí iníormâçào

nutricionsl, data de Íábíicâção e vatidâde êxpressâ na môsma. Quando da eítrega c,o produto, o produto deverá spressnt6r data dê

16bíicaçào nào iníeriora 90% (noventê poíc6nto)do Prazo de vatidadê.

LEITÉ EM P INTEGRAL: Espociticâçâo técn

5.4

UN D
5.5

em caixâs tipo longâ vida de 1 titro, não amassâclas ou Íuradas. EÍnbatagsm secúndária dô 12 LTStêoímínimode pÍotoÍnss totât dê

25gl.1OOmt conformê tei no 11 de o9/og/1g99 do ministérao da 6aúde e âgriculturê. R€Sistro no s6rviço dê inspeção Í6dêrât do

ministéÍio da âgricultúÍâ. Com ldentiíicaçâo do proc,uto, mãrca do produlo, marca do íâbricante, pÍazo do vâlid6de e poso tíquic,o.

t tíquldo UHT, píoduto puro, sem mistuía. Emb6taSom PrimáriaLEITE INTEGRAL L Ql,JlOO UHTr Espêcif icaç6o técnica - t8itê intogra

Quando da entíega, o produto deverá 6presentâr dâta de fsbricâçâo nâo inÍoíioí a 90% (noventa por cento) do prâzo do vâLidad6.

(ÂHPLA PARTICI

5.2

Iü

Av. Chanceler Edson Oueiroz R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

"oY

KG

U NID.

,-r.l

I

I

invioladas, tivÍes de impurezas, umidade, insetos de microrSanismo§ ou outías impurezas que vonham a complomêter o

armazenâmento o a saúde humana. Na eÍnbêtagem deve contêr No dê Rogistro emitido peto SeNiço dê lnspôção Municipsl {SlM) ou

sêrviço de lnspeçào Estsdust islE) ou serviço de lnspeçáo Fedorêt (slF). Embatagom de 2oog. Embál€gêm devê contoí infoam6çâo

nutíicional, dêtê dê íabricação e vâtidêde expressa na mesma. Qúando dâ entr6gs do píoduto, o píoduto deverá gpresentaí dêtâ de

_1

!
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6.4

6.5

6.10

LOTE /
ITEM

DEscRrÇÁo

PCT
6.',r

AgúCAR CRISTAL: Embstâgem primáriâ em pacote de 1kg. Livro de impurez6s, insotos ou micÍorganismos que possam toín

impróprio pâra o consumo humano ou complometeí o sÍmazênamento. Qugndo da entreSâ do produto, o píoduto dovorá

íesentar dêtâ de fabíicaçáo não anÍêraoÍ a g0% (nov6nta poí c€nto) do píâzo de vatidáds

á'tos

âp

Embâiagem píimáíie: fíasco plástico, atóxico, resistonte, rotulâdo de acordo com s l€gistgção

vigonte, cont€ndo de 100 mt, com tampê.
ADOçANTE DIEÍ tco QUIDO

6.2

U NID

ÂMloo DE MILHO: Êsp6cificação técnica - embsLâgem de 2009, produto ami[áceo, eÍtíaÍdo do mitho, íabricado I paí
píirÍâs sâs e tjmpas, não podendo estar úmic,os, Íermêntados ou rançosos. sob â Íoímâ de pó, dêverâo produzir iigêií6 cíêpitaçáo

quândo compíimido entíê os dêdos, náo conter g(útên. Quândo dâ entregs do produto, o píoduto devêrá apíê§ontâr dâtâ d€

fâbíicaçào náo iníerioí a 90% (noventâ por cento) do prazo de vaLidade

ir d€ mâtérias

6.3

PCT
ARROZ BRANCO OE 1' - POLIDO: Embala8em p.imáÍia em pacolo de 1kg. lnviotados

presênçâ do insetos ou impurezas que compíometam o aímazenâmonto ê consumo humano, Quando dâ 6ntreg8 do produto. o

resentoí dats de Íâbíicaçào nâo iníorioí a 90% (noventa poí cento) do prâzo de vâtidado

Produto carâct€Íistico dâ tipiÍicação, ssm a

produto deveíá ap

PCT
ARROZ lNÍEGRALT Embatagem píimáíia êm paêote de 1kg. lnviotados

insôtos ou impurezas qúê comprometam o âtmazenamênto ê consumo humano, Quando da entrogs do píoduto, o ploduto dev6íá

íesêntsí clata de fabíic6çâo náo anÍôrior I gO% {novsnta por cento) do prszo do vatidâde

Produlo caísctêíístico dê tipificaÇão, sem a píesenga dê

PCT6.6

ARROZ PARSOILIZADO DE 1': Embâlagem primáíia êÍn pacole de lkg lnvjo

presença de insetos ou impurezas que complometam o armazenam6nto e consumo humâno. Quando cla entregê do produto' o

resentaí data de fâbíicação náo infoíioí a 90% (noventa por cento) do prazo de vâlidade

lados. PÍoduto cáract€íistico dâ tipificaçào, s€m 6

produto deveíá ap

U NID
6_7

AVEIA EM FLOCOS FINOS: Especlíicação técnicâ - aveia em Ílocos tinos, píoduto resuttânte

tampezâ e ctassificaÇão, píoduzido sob condiçóes higiênicas tecnicâmente rêcomêndâdâs, iseôtâ de mofo, livre de parâsil8s e

substânciss nocivas, acondicionêda em emb6tagem atóxlcê, 16sistentê o h€rmêticâmênt€ vedgds, constsndo o prazo dô vatid6d6,

mârca coínerciai, procedência de ÍÊbíicação, númoro do re8istÍo no ór8ão compet€nte e demâis dado§ confoíme s t6gistaçào

vigenie, contendo o minimo de 160g e máxlmo de 230g. Náo cont€r sódlo nom açúcar. Qusndo da enlre8s do produto, o produto

da moagem do grâos dê âveia aPós

d€verá âpres€ntar datê de fâbíicaç áo não int€rior â 90% (noventâ poí cênto) do píazo dê vâLidade

UN ID6.8

AZETTE OE OLTVA EXTRA VIRGEH: EspeciÍicâção técnica - Azôitô de otiv6 extra vir8em, d€ âtt6 purezâ, píônsa

dourado, tipico de azertê ct€ otiva de alts qustidade, a embata8em d6ve seí íê§istente, bem seteda. Quêndo dâ entrega do produto.

noventâ porcento)do prazo de vatidadê, gêíâÍ€s de 500m1.

do a írio, vêrde

o prodoto deveíá âprBsentar dât6 d6 fabricação não ínÍ6rio. â 90% {

dô impurezâs. Produto à base dê uíucLlm, puro, sêm âdição. Registro do

Mini§tério dê Saúde. euândo da ôntÍêgâ do produto, o prodúto d€verá âprosentêr data dê fâbricação náo iníaÍior a 90% (novefltg
coLo FICO: Pacote com 1009. lnviotâdos e tivres

por cento) do Prâzo d6 vatidâde
6.9

PCT
FARINHA DE HANDIOCAT Embalagem pramáriâ em pacotes de 1k8. Brancâ, secâ, tipo

com âusência de insetos € sulidadês. Quândo da entrêgs do produto, o produlo devêíá 8píesentar datê dê í8bricâçào náo infoÍioí â

tomanclo-se como íeferência a data de labricação do lote, impros§â n6 ombatag€m

Íina, de 1o qoaiidsde, com aíoma píóprio ô

90% (noventâ poí cento) do prâzo de vatidade,

PCÍ
6_11

FEUÁo oARIoQUINHA TlPo 1: Embatagem primária em pacotôs de lkg.

caíêcteíisticâ a variedade correspondente c,e tamênho e formalos nalur6is, mâduros, timpos e secos. Quândo cÍs êntregá do

áo não iníêrioí a 90% (novents por cento) do prazo dô validade

GÍãos intoiíos, aspecto brilhoso e ínt€gros, na cor

produto, o pÍod uto deverá âprosentar dsta de fabricaç

PCT6.12

FEUÃO DE CORDA: EmbstaEem primáíiâ em pâCOte§ de 1k8 GÍãos inteiros, aspêcto britho§o s

vsíiedâde coíespondente de tamanho e foímatos nalurais, madutos, limpos e secos. Quândo ds entíêgs do píodtrto, o produto

o náo iníerioÍa 90%(noventa poÍcenlo)do prazo dêvatidade.

íntôgros. n6 coí carâctsíÍstica â

devorá apresêntar d6tâ dê Íabric6çá

6.13

FEl.rÃO PRETO: Émbalagem primáíia em pacotes de 1kg. Grãos inteiros, sspecto brilhoso €

vâíiodade coÍÍespondonte de tamanho e foím6tos natuíais, mâduíos, timpos e secos- Quando da ôntregg do píoduto, o píoduto

íesontsr data de íabricâçào não infoÍior a 90% (novents por cônto) do prazo de vâlid6de

Íntegros, nâ cor câí6cterísticâ s

deveÍá âp

UN O

m do gráo de mitho. Embatagem píimária em pacote dê 4008 s 500grs. Sem

presençâ dê inseros ou impurezas que comprom€tâm o âímazenâm€nto ou consumo humano. lnviotâdos e som mistul85. R6gistro
FLOC O DE MILHO: Produto oblido pela mo€96

do M.S. Vatidade minims de !20 dias da data de Íecebimento.
6.14

PCT
6.15

LOURO: EspeciÍicaçâo técnica - Louro em fothas secas, obtidas de espécies vegetâis genu

veíd€pardacenta,comâspêcto,coÍ,odorêsaboapróprios,isentosdêmatêíiâisê§tísnhosasuaespécie,scondicionado§omsaco

íno§, Ío(has sás, (impâs, do coLoÍ6çáo

pLáslico d€ 200 gramEs

6.16

HARGAf,INA CREMOSA COM SAL: Esp€ciÍicação - Margâíinâ cíemosâ com sâ(, com no

gordurâs trans, rêfiigêíado, nâo íânçoso, acondicionado êm 6mbâtagêm í€sistente dê potietiteno, contondo 5008. Cont€ndo nâ

vatldade, d€ta dô embaLasêm, peso tiquido e soto de inspôçào do órgáo

máximo 65% dê tipídBos e 0% a 6% do

embs{âgem a identiÍic€çáo do píodulo, mârca dofabric6nte,

U
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LOTE /
ITÊM

8.5

competente. Qusndo da entíegs do produto, o píoduto devêrá âpíesentar d6ta dê fabÍicêçào n6o inferior â 90% (noventâ por cênto

do prazo de vatidâdê

6.1 7

ÓLEo oE SOJA REFINADoT EspeciíicaÇào técnica - óteo dê soia rêfinado Rico em vil6minas, antioxidant€s,

embatagem pet com gOOml. Qu€ndo dâ entrega do produto, o píocluto devoíé apresentâr data de fabricação não inlêrior a 90%
ácido citrico € TBHQ,

(noventa por cento) do prâzo de validêde

PCT6.18

SAL REFINAOO IODAOO: Embâtâgem primária om pâcotes ptásticos de 1kg, sem impurezss. Registío do

constituido de acordo com o Decreto 75697/75,1.4S. Quando dá entrega do píoduto, o píoduto deverá âpíesentar d6ta de fabíicâçáo

não inÍorior a 90% (noventa por ceflto) do p1620 de vâtidâd6.

14inistério ds Saúde e

6.1 I

Átcool, ácido acélico obtido da feímontação acática de sotuçóes

âquosas dê átcool, procodente primeiramente de matoíiais agíicotâs, pâdronizado, envazâdo paíâ â distribuiçào no comáício

g6rât, com acidez dê 4,OO%, Embotagem primária de 50Omt. Com ldêntilicâçào do produto, mêrca do Ísbíicante, prâzo do vatidadê

e peso tíquido. euândo da entrega do píoduto, o produto deverá apíesentar dâta de Íâbricação não inferior â 90% (noventa por

OOL: Especiíicação té6nics - vinâ816 deVINÂGRE OE

UN IDDEScRIÇÃo

tJNl0
8.1

BtsCOtTo ÁGUA E saL sEM LACToSE: EspeciÍicâção técnica - pacote 3

ingredientos, descíição dâ ausência dê tsctos€, informaçóe§ nutricionâi§, marca do fabricant6 e iníoímações do mesmo Quando

dâ ontroga do produto, o produto dêveró âpresentaí data de fabÍic8çào

3ogr a soogís. Com identiíicâçào do prodúto, do§

não iníeriorâ 90% (novsnta por c€nto)do prazodevstidêd€.

UN D
8.2

N: Biscoito píoduzido com aííoz sxpândido (psrboilizádo, polido ou intogí8

rôdondo/qu6drado. Sem cob6íturâ e recheio. Composto poí âíoz, Íibras vog€tais e §âi. Pod€ conter €rvas 6romáticas, mix dê gíâos

e sementos (mitho, tiohsça, semente dê girassô(, chia, quinoê). lsento ds gtúten, leite ê derivâdos. Consist6ncia leve ê crocantê.

Embâtado €m pácotes plásticos d€ poti€tit6no, íesistêntês e herrÍetícamente sêlados. Pod6 sor orgánico. Nalo pode sor

caÍame(izado. pacotes de polietiieno com no mínimo 1OOg, atóxicos,.esistentes. hermeticamento setados, com iníoímaçó€s

nutricionâis, ingrediôntes, identiÍicsçào do fâbÍicant€, datâ dê vatidade ê poso do produto om tocâl visivêt no íótulo Quando da

[) com formato

entrega do píoduto, o prod uto deverá âpíesentaí data do Íabricaçá o íão inferior â 9OoÁ (novento por cênto) do prszo de vatidade

BISCOITO DE ARROZ SEH G

UN D
8.3

SISCOITO SALGAOO INTEGRAL: Especificação técnicâ - pâcote 330gr a 500grs

inÍormações nutíicionais, marca do fâbricêntê e iníormaçôos do mêsmo. Quândo da ontrôga do produto, o produto deverá

resentaí data ds fabricaçáo não iníêÍior â 90% (noventa por cento) do prâzo de vatidâde.

Com identiÍic6çâo do p.oduto, dos ingredientes,

ap

U NID

BISCOIÍo SALGADO TIPO CREAH CBACKER: EspeciÍicâçào - Émbâlâgem duplaríentê protetora com

35Og a SOOgrs. Constituição mínim6: fârinhâ dê trigo, creme v6getst, âmido, açúcar e §al refinEdo. BêSistro do M S. Com

identificação do píoduto, mâíca do fâbíicante, prÉzo dê vâLicladê e peso tÍquido. Quando da entíega do produto, o produto daveíá

íesentar data deÍâbricaçáo não inteíiora 90%lnoventa porcento)do prâzo de vatidade.

3 divisóíias em pscotês de

ap

8.4

BISCOITO TIPO COOKIES DIET E INTEGRAL: EspecificaÇão técnica - pacote 1509í á

ingíedientes, com fibrâs sotúv€is e edutcoíantês nâtursis (Sorbitot, Sucratose, lsomâtte, Mêttitole/ou Esteviosidêo) êm substituiçáo

Ê Sacarose, contom glúten, inloímaçôes nutíicionais. marca do fabricante e inrormaçôos do mosíno. Quando da êntíôga do

píoduto, o produto deverá âpíêsentâr data d€ Íâbricação não iníôrior a 90% (noventa por cento) do prszo dê vatidgd€ Sâboí6s

divarsos.

250grs. Com identificâçâo do produto, dos

UNID
BISCOITO TIPO HARIA: EspeciÍicêção técnicâ - pacote 3509r I 5o0gÍs.

informáções nutricionâis, mârca do Íâbricênte e informaçõôs do mosmo. Quando da entíega do produto, o produto d€verá

rêsentsí data de labricação não inlerioí â 90% (noventâ por cento) do pÍazo de vslidade

Com identificação do píoduto, dos in8rêdientos.

ap

8.6

8.1

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE LEIÍE: Especificaçào - Com composiçáo à bâse de Íâ

e ácido íólico- Emb6tsgem em p6cot6s de 3OOgA4OOgís. Rsgistro do l'1.S. Com idontiÍicâção do produto, marca do fabricantê, píazo

de vatidacto e peso (íquido. Quando da entÍ6ga do produto, o produto dêvêrá apÍesentar dâtê de fabricaçáo náo inÍ€íjor 6 90%

íinha do trigo e têite, eníiqúecids com ferÍo

(noventa por cênto) do prazo de v6tidâde

8.8

apâíôncis ciara, sem s presença de insetos oú impurezas que d6scâracterizêm o procluto oú comprometâm o 6ímaz€namentÔ €

consumo humano. Embalagêm primária em pácotes c,e 4OOg. Com idêntiÍicâçâo do produto, marcê do fsbricant6, prazo do vatidade

e poso lÍquido. Quando dâ entÍ€ga do produto, o produto deveró spres€ntâr data de Íâbíic6ção náo inferior e g0% (novênta poí

ESPAOUETE: Especificaçáo técnicâ - macsíão espaSuetê à base de sêmota enriquecido com Í6í0 € ácido fó(ico. Com

cento) do pÍazo de vatidâde

UNIO

MAcARRÂo INTEGRAL TlPo ESPAGUETE: Especificaçáo técnicâ - 14acâíáo lntegral tipo

int6gíal, sem a presênçâ de insetos ou impur€zas quê descâracterizem o produto ou comprometâm o âlmazênamgnto e consumo

humano. EmbataÉem píimáíia em pacotes de 4oog. Com identiÍicação do produto, mâíca do fabricânt6, prâzo d6 validêdê 6 peso

tíquido. Quando dâ entÍega do produto, o produto deverá âp.ss€ntêí d6ta de fabricação não inferior ê 90% (novontâ por c6nto) do

prâzo de vatidáde

rü

Av. Chanceler Edson Queiroz, R Rio Novo. N'2650, Cascavel - CE
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U NID

UN D,

Espagueto cont€ndo faíinhâ de tíi8o

cento) do prâzo de vatidâde.
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8.12

9.3

\

UN D8.10

FUSO: Espêcificação técnica - Macaííâo Parafuso Íârinhâ de trigo eníiquêcida com feío 6 ácido íótico, corânte,

nêturât de utucum e cúícuma, sem a presença de insetos ou impurezâs que descarâcloíizem o produto ou compíometâm o

ârmazênamonto e consumo humano. Embata8em píimáris em pacotos dê 4008 â 5009. Com identiticâçáo do produto, mâícâ do

fabricante, prazo de validsde e peso t,quido. Qúsndo ds ontÍega dô produto, o produto dêverá spresentsí d3tâ do tabricaçáo íáo

HACAR O PÂRA

inferiorâ 90% (noventa por cento)do prazo devâlidâde

PCT8.11

PÁO DE LEITET Especiíicâção - Pâo de Leite, farinha do tri8o, açúcar, msntêigá, sât, ovos, íêímonto biotógaco prop

e águs 6 outíos ingredientês dê9de que decta16dos. Podêrá conteÍ gtúten. Embalagem primariã: sâco plástico tí8nspar6ítê dê

polieti16no âtóxico contendo no mÍnimo 3OOg do produto com 1O unidâales, com peso unitário mínimo de 30g. Embâtagem dev€

conter informaçào nutíicionat, data de fsbricâção e vatidadê expr6ssa ns mosm6, com vâlidsde mínimÊ de 10 (dez) dias ds d6tâ dB

ionâto do cátcio

fabricaçáo do píoduto

PCT
como o pÍimeiío item ns tista ds ingredi6ntest ou seja, a íarinhâ de trigo intêgrat seíá o ingrodiênto de maioí píoporçáo no páo; pêso

de 4SOg - podendo vsri6í em até 5OOg, acondicionâdo íatiado, êm embata8lem atóxics, â quat conteíá id€ntificâçào do píoduto,

rótuto com ingrediônt6s, vâ(oÍ nutíicionât, pêso, Íabricantê, data de Ísbíicâçâo e vatidad6, sêgundo detêíminâçóês da Resotuçáo

RDC no 259/2002 da ANVISA; Íatias com pe§o individuat de aproximadam€nte 258; macio

at, íatiado; peso: 45Og; industrastizâdo; ísrinhâ de trigo intôgíalTIPO FORMA INTEGRAL: EspecificaÇão - Pào Tipo Forma lntogr

PCT8.13

TIPO HOT DOG. ÉspeciÍicaçáo - Pão Hot Dog, enriquecido com vit8min6s.

com ferro e ácido fótico, água, açúc6r, Íermento biotógico, melhoÍadoÍ de Íarinha, composto táctoo, sst, multivitaminas PP

(nicotinamicta), vitaminas 86, 82 e B1 o Feíro. Embatagôm primêíia: saco ptástico transpâíente dê potiBti[êno âtóxico contêndo no

mínimo 4OOg do píoduto com 1O unidades, com peso unitário mínimo de 4Og. Embâtâgem deve contêr informação nutricional, dâta

s§â nâ mê§ma, com vâtldade mínima de 10 (dez) diss da datâ de fabricaçáo do prodÚto

lngredientos básicosi farinhá de triSo eníiquêcidâ

de tãbíicação € vatidêde expíe

LOTE /
ITEM

DESCRTÇAO

CARNE BOVINA EM ISCAS: Especificaçáo técnica - carne bovinâ êm iscas de 1

pegaioso, desossâdâ, s6m neívos ou goíduías, cor ê chêiro caracteíísticos, isento de aditivos ou substáncias êstrânhas quê s6jâm

impíóprias êo consumo e que attoíem su€s características n6tu16is (físics, química e sonsoíasis). deve seguir a tegistêçáo vigonte e

chegâr congetadâ em tomperatura de -12oc a -18oc ao tocet d6 entrega, reSistro no SIE ou SlF, ômbalagem primária à vácuo lôrmo

Íormável, potietiteno átóxico contendo 1kg do píoduto. Qusndo da entrêga do produto, o procluto deverá apíesêntêr data dâ

embalagern náo inÍerioí a 90% (noventa por cento) do píazo de vstidade.

â quâlidade obtida do coxâo molo, aspêcto náo

9.1

KG

CARNE BOVINA MOíDA: Esp€ciíicação técnica - câíne bovins moída de '16 quâtidade, a pâítií do m

de gorduía de âle 209ó, conge{6da, embâtado à vácuo em pâcotes (embatâgem primáíia) de 1kg, acondicionâdo e improsso, em

tinta, nâ embalêgêm ptástics, o seto d6 inspêçáo fedêíat (S.l.F) ou (SlE), â origom, vatidade ê fabricação, embêt6gêm priméíiâ à

vácuo têímo formáv61, polietit€no êtóxico contendo lkg do produto. Quando da entíega do produto, o produto d€veíá êpíossntâí

dats da embatagem náo iníeíiora 90%(novenla porcento)do píozodevâliclade.

úscuto bovino, baixo percêntuêl

(G

CARNE CHÀRQUE BOVINA: Éspecificação técnica - calne châíque bovjna dianteirâ em cu

porcentuat d€ goídúía (no máximo 15%) produto com íegi§tro do serviço de inspeção Mapê (SlF) ou equivatento estaduat (SlE),

Oroduto deve seguir a lêÉistação vigentê, 6mbâ lagem primáíia à vácuo, potiôtiiêno âtóxico contendo âté 1kE do produto. Quanclo d3

resentaí datâ da embs16gBm náo inÍêrior â gO% (novents por cênto) do prazo do validads.

bos, s6Lgads, dsssecâda e com baixo

entÍegâ do produto, o produto dôverá ap

KG

coxA E soBREcoxA oE FRANGO GONGELAOOT Especiíicâção técnicê - COxa e sobrecoXA de íÍango COm osso 6 pe

de boâ quâtidadô, com odor e têxtúra carâcterísticos do produto, acondicionâdo em fitmê dê PVC trânsparente ou saco plástico

tísnspâíente- o produto cleveíá estsr em conÍormidâde com ss norm6s e/ou legistêçâo vigênlê do f4inislério d3 AgÍicuttura

apíesontando, em su6 embatagem, as marcas e carimbos oíiciâis peninBntos, com dados dê idêntiÍicação do Prodúto, mâícâ do

fsbric6nto, pÍazo de vatidade e de âcordo com as norrnâs e/ou íêsoluçôos ds ANVISfuME. Embâla8em prlmária: sâco plá5tico d€

potiêtileno contondo O1 kg do píoduto. Quândo da entrega do produto, o prodúto d€veíá âprôsentâ I data da embâtsgem náo inl6rioí

te, congotado

â 90% (noventâ por cento) do píazo do vatidade

9.4

KG9.5

EH CUSOSI EspeciÍicação - Fité dê Pôilo de Frêngo em Cubos, conSêlado, sem p€lê 6 sem ossos,

embãt6do à vácuo em pâcot6s (embatâgom píimária) de 'l kg, conlendo o seto de insp€ção Íederât (S.l.R ou (SlE), a oÍigem, vâlidsde

e fâbricaç60, €mbalagem primáíia à vácuo termo foÍmávêt, poliotiteno âtó)(ico contendo 1k8 do produto vatidâde de 6 m666s a

FI OE PEIÍO DE FRANGO

partiÍ da dats d6 entíega do pÍoduto

KG9.6

PEIfO DE FRANGO: Esp6cificâÇão técnicâ - Peito dê Fíango com osso e pele, cong

câr6ct€íísticos do proc,uto, acondlcion6do em fitme do PVC transpâíent6 ou saco ptástico trânsparentê. O produto d6veíá estâí êm

coníoímictade com ês normss e/ou têgislaçào vigant€ do f4inistério da A8íicutturâ apresentâodo, em sua êmbatâgem, as mârcas e

carimbos oficiâis portinentes, com dados de id€ntificação do produto, marca do fabricânto, prazo d6 vatidsdB o do acordo com as

noímss e/ou resotuções da ANVISA/MÊ. Emb€lâgem primária: sâco plástico dê polietiteno contendo O'! kg do produlo. Quândo d€

êntí6ga do produto, o píoduto d6verá apres€ntaÍ datâ da êmbalâ96

elado d6 boa qu6lidsde, com odor e toxtuía

m náo iníerioí s 90% (novent6 poí cento) do p16zo de vâtidade

ü]
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Câtêavel Agora cudando de você

5.3. A Contratada compromete-se a substituir ou repor o produto quando:

5.3.1 . Entregar os produtos NÃO contendo em sua embatagem a data da Íabricação, vatidade e/ou vida útit

dos mesmos;

5.3.2. Houver no ato da entrega a apresentação de embatagens danificadas, deÍeituosas ou inadequadas

que exponham o produto à contaminação e/ou deterioraÇão;

5.3.3. O produto não âtender as tegistações sanitáriâs em vigor, bem como outros rêÍerentes ao produto em

q u estão;

5.3.4. Houver na entrega produtos deteriorados ou impróprios para o consumo;

5.3.5. O produto não estiver de acordo com as características gerais, organotépticas e microbiotógicas

so[icitadâs no EditaU

5.3.6. O produto não apresentar condições adequadas quanto ao sabor, odor, cor e aspecto dentro do prazo

de vatidade;

5.3.7. O produto apresentar temperatura superior ao estabêtecido nas especificaçóes no ato da entrega'

5.4. A Contratada deverá estar provida de BALANÇA (Mecânica ou Etetrônica) para Íins de conÍerência dos

pesos dos produtos no ato da entrega;

5.5. A Contratada deverá fazer a entrega com a apresentaçáo das Notas Fiscais correspondentes aos

programas (cRECUe, pnÉ rscoLn, FUNDAMENTAL, AEE, ETI e EJA), reÍerentes aos gêneros atimentícios;

5.6. Os Gêneros Perecíveis (Tipo carnes) deverâo ser entregues em veícutos isotérmicos ou reÍrigerados e os

Gêneros Não PerecÍveis (estocáveis) deverão ser entregues em veÍcutos adequados pâra transportes de

atimentos (Tipo Baú);

5.7. No ato da entrega dos produtos o fornecedor deve constar das Notas Fiscais de Entrega dos Produtos' o

Número de Registro de lnspeÇão Federat ou Estaduat, No do tote e No da Nota fiscat do Frigorífico de

Procedência.

S.8. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especiÍicações

constantes neste Termo de Referência e na proposta, devendo ser substituídos no ptazo de 03 (três) dias

úteis, a contar da notiÍicação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da apticação das penatidadês.

Gârantia. mânutenção ê assistência técnica

5.9. O prazo de garantiâ é aqueLe estabetecido na Lei no 8.078, de 1 1 de setembro de 1990 (Código de Defesa

vvdo Consumido0
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Cã§êavel Agora cuidando de você.

6. MoDELo or oesrÃo Do coNTRATo

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paratisaçáo ou suspensão do contrato, o cronograma de exêcução

será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tâis circunstâncias mediante

simptes apostita.

6.3. As comunicaçôes entre o órgão ou entidade e a contratada devem ser reatizadas por escrito sempre que

o ato exigirtat Íormatidade, admitindo-se o uso de mensagem etetrônica para esse Íim.

6.4. O órgáo ou entidade poderá convocar reprêsentante da empresa para adoção de providências que

devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Após a assinatura do contrato ou instrumento equivatente, o órgão ou entidade poderá convocar o

representante da empresa contratada para reunião iniciat para apresentação do ptano de Íiscalizaçâo, que

conterá inÍormaçôes acerca das obrigações contratuais, dos mecânismos de Íiscalização, das estratégias

para execução do ob.ieto, do ptano complementar de execução da contratada, quando houver, do método

de aÍerição dos resuttados e das sançÕes apticáveis, dentre outros.

Fiscatizaç.ão

6.6. O contrato, ou instrumento equivatente oriundo desta contrataçáo, terá como responsáveis:

6.6.1. FlscAL TÉcNlCO: Laenia Avetino de otiveira. Portaria: 02.01.22212025.

6.6.2. FISCAL ADMINISTRATIVO: Daniete Bizerra Sitva. Portaria: 02.01 .21312025.

6.6.3. GESToR DO CONTRATO: José Ribamar Ferreira Júnior. Portaria:01 .01.008-2025.

Eiscalizaçã o Técnica

6.7. O Íiscat técnico do contrato acompanhará a execução do contrato, para que sejam cumpridas todas as

condiçÕes estabetecidâs no contrato, de modo a assegurar os melhores resuttados para a Administração.

6.8. O Íiscat técnico do contrato anotará no histórico de gerenciamento do contrato todas as ocorrências

relacionadas à execução do contrato, com a descÍição do que Íor necessário para a regutarizaçâo das faltas

ou dos deÍeitos observados. (Lêi no 14.133, de 2021, art. 117,§1o); \l\)
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6.1. O contrato deverá ser executâdo fietmente petas partes, de acordo com as cláusulas avençadas e as
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UNID,DESCRTÇAO
LOTE /
ITÊH

UN ID10.1

: Especificação técnicâ - têite desnalado em pó econdicionada em embalagem não Íuradâs' estuÍâdâs,

inviotadss, livres de impuíezas, umidsde, insetos de ínicrorganismos ou outías impurezas que venham a compÍometer o

armâ?anamento e a sâúde humânâ. Nâ embâlâgem deve conter Nô d6 Registro €mitido poto Serviço de lnspoção l"lunicipât (SlM) ou

Serviço de tnspeçáo Estadúat (StE) ou Serviço do lnspêçáo Fêdêrat (SlF). Embatâgêm de 2009. Embatagem deve conter informação

nutíicionât, dsta de fâbricaçáo ê vatidâdo €xprêssâ nâ mesmâ. Quanclo da êntrega do produto, o píoduto deverá âpíosontar datâ de

Íabricaçào nào infeíiorâ 90% (novonta porcento)do prâzodevatidade

LEITE DESNATAOO EH P

U NID

@ãa-Extratodesojaeágua.sstâbitizanle:8omagetana,vitÊmins(D)emineÍat(
não contôr gtúten. Embstâgem do 3oog. Embatagem dêve conteí inform6Çáo nutricionat, data de Íâbricação s vâtid6de axpressa na

mesma. Quândo dâ êntroga do proc,uto, o produto doverá âpresgntar datâ de fabricaçáo náo inÍerior a 90% lnovents por canto) do

cÁLcro),

prâzo de vatid6de

10.2

UNID

tNÍEcRAL SEM LACTOSE: E§peciíicaÇâo técnjc6 - teite em pó tivÍe de tactose: ingíeclientes: lêitê inlêgíat, enzimâ

tôctase. Característic6st cor, odor, sabot e textura caíacteÍísticâ, embâlagem náo íuradas, estuÍadâs, inviolâdas, livr€s de

impurêzas, umidâdo, ins€tos de microtgsnismos ou outras imputozss qu€ venham a compíomêtêí o armazonamento e a sâúdê

humâna. Na embalagem deve conter n. de registío ernilido peto Sôrviço de lnspeção Monicipât (SlM) ou Servrço dô lnspeçáo

EBraduât (SlE) ou S6rviço de tnspêçáo FedoíaL (SlF). Embatâgom primáriâ de aLumínio, êm pâcote d6 3009 â 4009. Embalâtem deve

conter intormâçào nutricionai, dâta de íâbíicâçâo e v6lidad6 oxpressâ na mesmâ. Quando dâ entrega do píoduto, o produto dôverá

apÍ6sontâí datá de ÍÉbric6Qão nào infeaior a 90% {novonta por cênto) do prazo de vâtidâde.

LEITE EH

UN ID10.4

INTEGRÂL: Esp6ciÍicsÇâo técnicâ - leite em pó integrat âcondicionâda em êmbatagem náo furadâs, ast

inviotadâs, (ivres de impur€zas, umidade, insetos de úicroíganismos ou outÍas impurezas que vonham a compromôter o

ârm6zen6mento e a sâúde humana. Na embâtâgem cleve conter No dê R6gistro emitído peto Serviço dô lnspeçáo Municipat (SlM) ou

Serviço de lnspeçáo Estaduat (SlE) ou Sêrviço ds lnspêçáo Êed6íal (SlF). Embatagem de 8008. EmbaLsgem dêve conlêr iníormação

nutricional, d6ta de Í6bíicação e vatidade exprêssa nâ mesma. Quêndo da êntre86 do píoduto, o píoduto devêrá êpíosênlar datâ d6

fabíicêçáo nào inÍerioÍ a 90% (noventa por cento) do prâzo do vatidado

ufadas,LEITE EM

U N]D10.5

t fnf ltfeCml úeUtú UHÍ: EspeciÍiêaçáo técnicâ - teite integral líquido UHT, produto puro, sem mistura. Émbâlâgem prim

em caixâs tipo {onga vida de l litro, não âmâssadas ou Íur6das. Embâtâgem secundária de l2 LTS têoí mínimo de pÍolêína§ totBI de

25gl1OOmi conformo tej no 11 de 09/09/1999 c,o ministério ds saúde e âEricultura. Registío no §erviço dê inspêção íêdêí3[ do

ministério dá agÍicultura. Com identificaçáo do produto, msíca do produto, marca do Íabricânte, prazo dô vâtidado ê peso [ÍquidÔ.

ârdata defabricâçãonâo iníeriora 90% (novsnta porcento) do píazod6vstidâde.

aíta

Quândo dâ entrega. o produto devetá apr€sen!

10.3

4.3. As amostras deverão ser entregues na Sede da Secretaria Municipat de Educação, no endereço: Rua.:

lreneViana, no 25. CEP:62.850-OOO. Bairro: Móduto Esportivo, Cascavel- Ceârá, no horário de 08h00min às

1t hoomin e das 14h00min às 16ho0min, no prazo timite de até 05 (cinco) dias uteis, a contar do primeiro dia

útit subsequente a convoÕação reatizâda por mensagem no sistêma BLL COMPRAS, sendo que a empresa

assume total responsabitidade peto envio e por eventuaI atraso na entrega.

4.4. As amostras deverão ser entregues em invótucros lacrados e opacos bem como deverão estar todas

identificadas individ uatmente, com etiqueta que contenha as seguintes inÍormaçôes:

PREGÃo ELETR Ntco No _.
óRGÃO DE ORIGEM DA LlcITAÇÃO: Secretaria d6 Educação.

AMOSTRA DO ITEM:

DESCRTçÃO DO rrEM:

J
\)
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CâCêavel Agora cuidando de você

4.5. O ticitante deverá apresentar junto com a amostra, recibo com a descriÇão dos produtos e marcas em

duas vias, que será protocolada peta Nutricionista responsável da Secretaria de Educação, sendo uma da

empresa e outra da administração, que será a comprovâção da entrega das amostras.

4.6. Se as amostras apresentadas peto primeiro ctassiÍicado que não forem aceitas, o(a) Pregoeiro(a)

anatisara a aceitabitidade da proposta ou [ance ofertado e a habititaÇão pelo segundo classiÍicado. Seguir-

se-á com a verificaçáo das amostras e, assim, sucessivamente, até a verificação de uma que atenda as

especiÍicaçÕes constantes neste Termo de Referência.

4.7. As amostrâs apresentadas NÃO serão devotvidas, pois serão submetidas a anátise.

4.8. Os ticitantes deverão cotocar à disposiÇão da Administração todas as condiçÕes indispensáveis a

reatizaÇão de testes e Íornecer, sem ônus, as Íichas técnicas e [audos dos lotes impressos em tíngua

portuguesa, necessários ao seu perfeito manuseio, quando Íor o caso.

4.9. A anátise das amostras tem o ob.ietivo de verif icar a equivatência do item ofertado com o solicitado.

4.10. Controte de Quatidade e Análise das Amostras:

4.10.1. Deverá ser apresentada, juntamente com as amostras, ficha técnica original ou cópia autenticada

em cartório, que deverá ser assinada e carimbada peto proÍissional responsávet contendo no mínimo as

inÍormações obrigatórias êxigidas na RDC/ANVISA n" 259 de 20 de setembro de 2002, RDC/ANVISA n'26 de

02 de jutho de 2015 e na lei no 10.674 de 16 de maio de 2OO3: denominação de venda do atimento, listâ de

ingredientes, conteúdos tÍquidos, identiÍicação de origem, nome ou razáo sociaI e endereço do importador,

no caso de atimentos importados, identificação do tote, prazo de vatidade, instruções sobre o preparo e uso

do atimento, quando necessário, e os dizeres: contem gtúten/ ou não contem gtúten, ê do registro nos órgãos

competentes: SIE/SlF/MAPA.

4.10.2. Deverá ser apresentado, também, o taudo f ísico-quÍmico e microbiotógico reÍerente âs amostras de

carnes, aves, teites e bebidas lácteas, sendo os laudos do mesmo tote ê data de Íabricação da amostra

apresentad a.

4.1O.2.1 . O taudo Íísico químicos deverá conter, no mínimo os seguintes parâmetros:

- Lipídeos (GORDURA);

- Proteína;

- Umidade;

4.10.2.2. O Laudo microbiotógico deverá conter, no mÍnimo os seguintes parâmetros:
U
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Câ§êavel Agora cuidando de você

- CotiÍormes a 45"C;
- Salmonetas;

- Estafi[ococos Coagutasse positiva.

4.1 0.3. As amostras estão ainda, cond icionada INSTRUCAO N ORMATIVA n' 1 61 de ju tho de 2022, Ministério

da Saúde/Agência NacionaI de Vigitância Sanitária/Diretoriâ Cotegiada.

4.10.4. DeveÁ ser apresentado juntamente com a ficha técnica e os laudos, o memorial descritivo dos

produtos cárneos.

4.10.5. Os taudos apresentados no certame deverâo estar dentro do ptazo de validade na entrega da

documentação para anátisê técnica das amostras e deverâo ser emitidos por [aboratóÍio certificado.

4.10.6. As amostras dâ ticitante vencedora Íicaráo armazenadas no endereÇo onde Íoram entregues para

eÍeito de comparaÇão quando da entrega dos produtos. As amostras não classiÍicadas e que náo Íoram

maniputadas nas anatises, Íicarão à disposição para serem retiradas, onde Íoram êntreguês no prazo

máximo de 5 (cinco) dias contados a partir da Homotogação do certame com os ticitantês vencêdores.

Passando esse prazo, as âmostÍas não retiradas serão utilizadas.

4.10.7. As amostras seráo submetidas as seguintes anatises (controte de quatidade). Reatizadas peta

nutricionista responsáveI da Secretaria de Ed u cação.

4.10.7.1. ORGANOLEPTICAS (SENSORIAL): por degustação, sendo verificadas as características de coR'

SABOR, ODOR, TEXÍURA e RENDIMENTO, de acordo com os critérios deÍinidos peta ABNT - Associação

Brasiteira de Normas Técnicas.

4.10.7.2. DE ROTULAGEM: verificação e avatiação da RoTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA DE

ALIMENTOS E BEBIDAS EMBALADOS, de acordo com a legistâção vigente no que couber' As amostras com

prazo de vatidade vencido serão automaticamente reprovadas'

4.10.7.3. DE EMBALAGEM: analise da gramatura e materiat utitizados para embalagêm de atimentos e

bebidas em observância a registação vigente, no que coubere a especiÍicaçáo do tote/item cotado conforme

editat.

4.10.g. Estas exigências se fazem necessárias a Íim de garantir o Íornecimento sem atteraçâo durante toda

aexecuÇãodocontrato.TodaadocumentaçãoaquitistadaConstituidocumentosmínimosexigidospaíao
Íuncionamento petos Órgâos Íiscatizadores de estabêtecimentos fabricantes e comercializantes de

atimentos.

4.10,9'Apósaanátlsedasamostrasedadocumentaçãotécnicaseráetaboradoretatórioconc[usivo
contendo o resuttado dos trabathos com a retação dos produtos aprovados/reprovados para o presente

certame que será remetido a Pregoeira para as devidas providências'

4.10.10. Caso a(s) amostra(s) não seja(m) encaminhada(s) no prazo estiputado ou o(s) produto(s) ofertado(s)

nàoseja(m)âprovado(s)parausodaAdministraçãoMunicipatat'icitanteserádesctaSsiÍicadanorespectivo
item. $u

'-=:=

Av. Chanceler Edson Queiroz, R' Rio Novo' No 2650' Cascavel - CE $í,\ -w
,tr



CâSêavel Agora cuidando de você

4.1 1. Serão ainda motivos para descta ssificaçã o:

4.11.1. Produtos que não atendam as especiÍicaÇões contidas no editat;

4.11.2. Produtos sem Registro no Ministério da Agricuttura ou Órgão competente;

4.11.3. Apresentação de amostras com a marca divergente da proposta inicial;

4.1 1 .4. Apresentação de âmostras com data de vatidade vencida.

4.12. No caso de não haver entrega da amostra ou ocorrer âtraso na entrega, ou havendo entrega de amostra

Íora das especificações previstas, a proposta será recusada'

4.13. Os resuttados das avatiações serão divutgados por meio de mensâgem no sistema BLL COMPRAS.

4.14. Não será admitida a subcontratação do objeto contratuat.

4.15. Não haverá exigência da garantia da contratação

5. MOOÉLO DE EXECUçAO DO OBJETO

Cond§ões de Entrega

5.1. O objeto deverá ser entregue parcetadamente, mediante a expedição de Soticitaçâo de Íornecimento

peto setor comPetente;

5.2. Os gêneros a[imentícios deverão ser entregues êm até 05 (cinco) dias úteis na Sede da Secretaria

Municipat de Educação, no endereço: Rua.: lrene Viana, no 25. CEP: 62.850-000' Bairro: Móduto Esportivo,

Cascavet - Ceará, no horário de OShoomin às 1 t hoomin e das l4hoomin às 16h00min, de segunda a sexta-

feira, atendendo as exigências abaixo:

5.2.1 . A contratante formatizará o pedido, de acordo com a sua necessidade, mediante a emissão de ordem

de Íornecimento, após a emissão da nota de empenho de despesa e dâ assinatura do contrato;

5.2.2. Acontratada será convocada através de e-mait, para retirada da nota de empenho de despesa no prazo

de 05 (cinco) dias úteis;

5.2.3. O recebimento dos gênêros objeto deste termo estará condicionado à conferência quantitativa e

quâLitativa para a aceitação finat, obrigando-se a licitante vencedora;

5.2.4. Peto descumprimento do prazo de entrega, serão apticadas as sanções tegais cabíveis;

5.2.5. AÍatta de quaisquer dos produtos, cujo Íornecimento incumbe à detentora do ticitado, não poderá ser

alegâda como motivo de força maior para o atraso, má exocução ou inexecução do Íornecimento objeto

desta ticitaÇão e não eximirá à Íornecedora das sançôes a que está sujeita peto não cumprimonto dos prazos

e demais condiÇões estabelecid as. \yr

I

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

PU

5)
ro<t' r

Y
f iíra

-ffi1-Y



Câ§êavel Agora cuidando de você.

6.10. O fiscattécnico do contrato informará ao gestor do contato, em tempo hábit, a situação que demandar

decisão ou adoção de medidas que ultrapassem sua competência, para que adote as medidas necessárias

e saneadoras, se Íor o caso.

6.11. No caso de ocorrências que possam inviabitlzar a execução do contrato nas datês âprazadas, o Íiscal
técnico do contrato comunicará o Íato imediatamente ao gestor do contrato.

Eiscatização Administrativa

6.13. O Íiscat administrativo do contrato verificará a manutenÇão das condições de habititação da

oontratada, acompanhará o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formatização de

apostitamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatórios pertinentes, caso

necessário.

6.14. Caso ocorra descumprimento das obrigações contrâtuais, o fiscal administrativo do contrêto atuará

tempestivamente nâ sotução do probtema, reportando ao gestoÍ do contrato para que tome as providências

cabíveis, quando uttrapassar a sua competência.

Gestor do Contrato

6.15. O gestor do contrato coordenará a atuatização do processo de acompanhamento e fiscatizâÇão do

contrato contendo todos os registros Íormais da execução no histórico de gêrenciamento do contrâto, a

exempto da ordem de serviço, do registro de ocorrências, das atterações e das prorrogações contratuais,

etaborando retatório com vistas à veriÍicâÇão da necessidade de adequaçóes do contÍato para fins de

atendimento da Íinatidade da administração.

6.16. O gestor do contrato acompanhará os registros realizados petos fiscais do contrato, de todas as

ocorrências relacionadas à execuçáo do contrato e as medidas adotadâs, informando, se for o caso, à

autoridade superior àquetas que uttrapassarem a sua competência.

6.17. O gestor do contrato acompanhará a manutenção das condições de habititação da contratada, para

fins de empenho de despesa e pagamento, e anotará os probtemâs que obstem o Ítuxo normaI da liquidação

e do pagamento da despesa no relatório de riscos eventuais.
w
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6.9. ldentiÍicada q u atq uer inexatidão ou irregutaridade, o fiscat técnico do contrato emitirá notificações para

a correçâo da execução do contrato, determinando prazo parc a correção.

6.'12. O Íiscattécnico do contrato comunicará ao gestor do contrato, em tempo hábit, o término do contrato

sob sua responsabitidade, com vistas à tempestiva renovação ou à prorrogação contratua[.
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6.18. O gestor do contrato emitirá documento comprobatório da avatiação reatizada pelos Íiscais técnico e

administrativo quanto ao cumprimento de obrigações assumidas pelo contratado, com menção ao seu

desempenho na execução contratuat, baseado nos indicadores objetivamente deÍlnidos ê aferidos, e a

eventuais penatidades apticadas, devendo constar do cadastro dê atesto de cumprimento de obrigações.

6.19. O gestor do contrato tomará providências para a Íormatização de processo administrativo de

responsabitizaÇão para Íins de apticação de sançôes, a ser conduzido peta comissáo de que trata o art. 158

da Lei no 14.133, de2021, ou pelo agente ou pelo setor com competência para ta[, conforme o caso.

6.20. O gestor do contrato deverá etaborar retatório finat com inÍormações sobre a consecução dos objetivos

que tenham .iustif iÕado a contÍatação e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramênto das

atividades da Administração.

6.21. O gestor do contrato deverá enviar a documentação pertinente ao setor de contabilidade para a

formatização dos procedimentos de tiquidaçáo e pagamento, no vator dimensionado peta ÍiscatizaÇáo e

gestão nos termos do contrato.

7, CRITÉRIOS DE MEDIçÃO E DE PAGAMENTO

7.1. Os produtos serâo recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato dâ entregâ, .iuntamente com a

nota fiscat ou instrumento de cobrança equivaLente, peto(a) responsávet peto âcompanhamento e

Íiscatizaçâo do contrato, para efeito de posterior veriÍicação de sua conformidade com âs esp8ciÍicações

constantes no Termo de ReÍerência e na proposta.

7.2. Os produtos poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inctusive antes do recebimento provisório,

quando em desacordo com as especiÍicações constantes no Termo de ReÍerênÕia e na proposta, devendo

ser substituídos no prazo de 03 (três) dias úteis, a contar da notiÍicação da contratada, às suas custas, sem

prejuízo da apticaçâo das pena[idades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de l5 (quinze) dias úteis, a contar do recêbimento da nota

fiscat ou instíumento de cobrança equivâl.ente petâ Administração, após a veriÍicação da quatidadê e

quantidade do materiat e consequente aceitação mediante termo detathado.

7.4. para as contratações decorrentes de despesas cujos vatores não uttrapassem o timite de que trata o

inciso ll do aft.75 da Lei no 14.133, de2021, o prazo máximo para o recebimento definitivo será de até 15 \.1
U

r
(q uinze) dias úteis.
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7.5. O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionatmente prorrogado, de forma iustificada, por

iguat período, quando houver necessidade de ditigências para a aÍeriçáo do atendimento dâs exigências

contratuâis.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execução do obieto, quanto à dimensão, quatidade e quantidade,

deverá ser observado o teor do art. 143 da Lei no 14.133, de 2021 , comunicando-se à empresa para emissão

de Nota Fiscat no que pertine à parceta incontroversa da execução do objeto, para efeito de liquidação e

pagamento.

7 .7 . O pÍazo para a soLuçâo, peto contratado, de inconsistências na execuçáo do objeto ou de saneamento

da nota Íiscat ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas peta Administração durante a anátise

prévia à tiquidaÇão de despesa, não será computado para os fins do recebimento deÍinitivo.

7.8. O recebimento provisório ou deÍinitivo não exctuirá a responsabitidad e civit peta sotideze petâ segurança

dos bens nem a responsabitidade ético-profissionat pela pêÍÍeita execução do contrato.

Liquidação

7.g. Recebidâ a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de dez dias úteis para

Íins de tiquidação, na Íorma desta segão, prorrogáveis por iguaI período.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior será reduzido à metade, mantendo-se a possibltidade de

prorrogação, no caso de contratações decorrentes de despesas cujos vaLores nâo uttrapassem o limite de

que trata o inciso ll do art. 75 da Lei no '14.133, de2021.

7.1 O. para fins de tiq uidação, o setor competente deverá veriÍica r se a nota fiscal ou instru mento de cobrança

equivalente âpresentado expressa os elementos necessários e essenciais do documento, tais como:

7. í 0.1 . o prazo de validade;

7 .10.2. a data da emissão;

7.10.3. os dados do contrato e do órgão contratante;

7.10.4. o perÍodo respectivo de execução do contrato;

7.10.5. o vator a pagar; e

7.1 0.6. eventuat destaq ue do vator de retenções tributárias cabíveis

7.1 1 . Havendo erro na apresentaçâo da nota Íiscat ou instrumento de cobrança equivâlente, ou circu nstâ ncia

que impeça a tiquidação da despesa, esta Íicará sobrestada até que o contratado providencie as medidas liU
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saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovação da regu[arização da situação, sem ônus ao

contrata nte;

7.'12. A Nota Fiscat ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhâda da comprovação da regutaridade

fiscat, constatada por meio de consutta aos sítios etêtrônicos oÍiciais ou à documentação mencionada no

ârt. 68 da Lei no 14.13312021 .

7.13. A Administraçâo deverá realizar consulta aos sítios etetrônicos oficiais para: a) verificar a manutenÇão

das condições de habititação exigidas; b) identiÍicar possívet râzão que impeça a contratação no âmbito do

órgão ou entidade, tais como a proibição de contratar com a Administração ou com o Poder Púbtico, bem

como ocorrências impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto aos sítios etetrônicos oÍiciais, a situaÇão de irregu[aridade do contratado, será

providenciada sua notificaÇâo, por escrito, para que, no prâzo de 5 (cinco) dias úteis, Íegutarize sua situação

ou, no mesmo prazo, apresente sua deÍesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por iguat período, a

critério do contratante.

7.15. Nâo havendo regutarização ou sendo a deÍesa considerada improcedente, o contratante deverá

comunicar aos órgãos responsáveis peta Íiscatização da regutaridadê fiscal quanto à inadimptência do

contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser eÍetuado, para que sejam acionados os

meios pertinentes e necessários para garantir o recebimento de seus créditos.

7.'16. Persistindo a irregutaridade, o contratante deverá adotar as medidas necessárias à rescisão contratuaI

nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampta defesa.

7.17. Havendo a eÍetiva execução do objeto, os pagamentos serão reatizados normalmente, até que se

decida peta rescisão do contrato, caso o contratado não regularize sua situaÇão junto aos órgãos.

7.18. O pagamento será eÍetuado no prazo de até 1O (dez) dias úteis contados da Íinatização da tiquidação

da despesa, conforme seÇão anterior.

7.19. No caso dê atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serão atuatizados

monetariamente êntre o termo Íinat do prazo de pagamento até a data de sua eÍetiva reatizaçâo, mediante

apticaÇão do Índice IPCA-E de correção monetária.

Eormade+agamefio \yü
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7.20. O pagamento será reatizado por meio de ordem bancária, para crédito em banco, agência e conta

corrente indicados peto contratado.

7.21, Seá considerada datâ do pagamento o dia em que constar como emitidâ â ordem bancária para

pagamento.

7.22. Quando do pagamento, será efetuada a retenÇão tributária prevista na tegislação apticáve[.

7.22.1 . lndepend entemente do percentuaI de tributo inserido na ptanitha, quando houver, serão retidos na

fonte, quando da realizaçáo do pagamento, os percentuais estabetecidos na tegislação vigente.

7.23. O contratado regutarmente optânte peto Simptes Nacionat, nos termos da Lei Comptementar no 123,

de 2006, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos por aquete

regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentaçáo de comprovação, por meio de

documento oÍiciat, de que Íaz jus ao tratamento trib utário Íavorecido previsto na reÍerida Lei Comptementar.

s. FoRMA E cRtrÉRtos oe seleçÃo Do FoRNEcEDoR E FoRMA DE FoRNEcIMENTo

Forma de seteçã o_e!Íitério de jutgamento d?]Jlo,oo§a

8.'l . O fornecedor será selecionado por meio da reatizaÇão de procedimento de LICITAÇÃO, na modatidade

PREGÃO, sob a forma eletnÔruton, com adoção do critério de jutgamento peto MENOR PREÇO POR LOTE.

Eorma de Íornecimento

8.2. O Íornecimento do objeto será parcetado.

fuigência_Lde habi titação

8.3. Para fins de habititação, deverá o [icitante comprovar os seguintes requisitos:

Habititação jurídica

8.4. Pessoa Íísica: céduta de identidade (RG) ou documento equivalente que, porforça de lei, tenha vatidade

para Íins de identificação em todo o território nacionaU

8.5. Empresário individuat: inscriçâo no Registro Púbtico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta

ComerciaI da respectiva sede;
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8.6. Microemprêondêdor lndividuat - MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor lndividuat -

CCMEI, cuja aceitação ficará condicionada à veriÍicação da autenticidade no sítio

https;1/vww. gov, br/empresas.e:negocioslBt.br/empreendedoÍ;

8.7. Sociedade empresária, sociedade limitads unipessoa[ - SLU ou sociedade identiÍicada como

emprosa individuat de responsabilidade timitada - EIRELI: inscrição do ato constitutivo, estatuto ou

contrato sociaL no Registro Púbtico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,

acompanhada de documento comprobatório de seus administradores;

8.8. Sociedade empresária ostrangeira: portaria de autorização de Íuncionamento no Brasit, pubticada no

Diário Oficiat da Uniào e arquivada na Junta Comerciat da unidade Íedêrativa onde se locatizar a Íitiat,

agência, sucursat ou estabetecimento, a quaI será considerada como sua sede, conÍorme lnstrução

Normativa DREI/ME n.o 77, de 18 de março de 2020.

8.9. Sociedade simptes: inscrição do ato constitutivo no Registro Civit de Pessoas Jurídicas do locat de sua

sede, acompanhada de documento comprobatório de seus administradores;

8.10. Fitial, sucursal ou agência de sociedade simptes ou empresária: inscrição do ato constitutivo da

fitiat, sucursat ou agência da sociedade simptes ou empresária, respectivamente, no Registro Civit das

Pessoas Jurídicâs ou no Registro Púbtico de Empresas Mercantis onde opera, com averbação no Registro

onde tem sêde â matriz.

8.11. Sociedade cooperâtiva: ata de fundação e estatuto social, com a ata da assembteia que o aprovou,

devidâmente arquivado na Junta ComerciaI ou inscrito no Registro Civit das Pessoas Jurídicas da respectiva

sede, atém do registro de que trata o art. 107 da Lei no 5.764, de 16 de dezembro 1971 .

8.12. Agricuttor famitiar: Dectaração de Aptidão ao Pronaf - DAP ou DAP-P vátida, ou, ainda, outros

documentos definidos pe[a Secretaria Especiat de Agricuttura Famitiar e do Desenvotvimento Agrário, nos

termos do art. 40, §2o do Decreto no 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

8.13. Produtor Rural: matrícuta no Cadastro EspecíÍico do INSS - CEl, que comprove a quâtiÍicação como

produtor rurat pessoa Íísica, nos termos da lnstrução Normativa RFB n. 971 , dê 13 de novembro de 2009 (arts.

'17a19e165).

8.15. Os documentos apresentados deverão estar acompanhados de todâs as alterações ou da

consolidação respectiva.

Habititaçáo fiscat, socia[ ê trabathista
ür)
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8.16. Prova de inscrição no Cadastro Nacionat de Pessoas lurídicas ou no Cadastro de Pessoas Físicas,

conforme o caso;

8.17. Prova de regutaridade fiscat perante a Fazenda Naciona[, mediante apresentâção de certidáo expedida

conjuntamente pela Secretaria da Receita Federat do Brasit (RFB) e peta Procuradoria-Geral da Fazenda

Nacionât (PGFN), reÍerente a todos os créditos tributários Íederais e à Dívida Ativa da União (DAU) por etas

administrados, inctusive aqueles retativos à Seguridade Sociat, nos termos da Portaria Con.iunta no 1 .751 , de

02 de outubro de 2014, do Secretário da Receita Federat do Brasit e da Procu radora-GeraI da Fazenda

Nacional.

8.18. Prova de regutaridade com o Fundo de Garantia doTempo de Serviço (FGTS);

8.19. Prova de inexistência de débitos inadimptidos perante a Justiça do Trabatho, mediante a apresentação

de certidão negativa ou positiva com eÍeito de negativa, nos termos do Títuto Vll-A da Consotidaçâo das Leis

do Trabatho, aprovada peto Decreto-Lei no 5.452, de 1o de maio de 1 943;

8.20. Prova de inscrição no cadastro de contribuintes IEstaduaUDistritat] ou [Mu nicipaUDistritat] retativo ao

domicítio ou sede do Íornecedor, pertinentê ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratuat;

8.21 . Prova de regutaridade com a Fazenda IEstad uat/Distritat] ou IM unicipaUDistritat] do domicílio ou sede

do Íornecedor, retativa à atividade em cujo exercÍcio contrata ou concorre;

8.22" Caso o Íornecedor seja considerado isento dos tributos lEstaduat/Distritat] ou [Mu nicipat/Distrita t]

retacionados ao objeto contratuat, deverá comprovar tat condição mediante a apresentação de dectaragão

da Fazenda respectiva do seu domicítio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.23. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individuat que pretenda auferlr os beneÍícios do

tratamento diferenciado previstos na Lei Comptementar n. 123, de 2006, estará dispensado da prova de

inscrição nos cadastros de contÍibuintes estadua[ e municipat.

QuatiÍicação Econôm ico-Fin a n ce ira

8.24. Certidão negativa de fatênciâ êxpedida peto distribuidor da sede do Íornecedor- Lei no 14.133,de2021,

art. 69, caput, inciso ll);

8.25. Patrimônio tíquido mínimo equivatente a 1Oo/o (dez por cento) do valor estimado da presente

contratação, nos termos do § 40 do Art. 69 da Lei no 14.13312021 .

\}

d

QuatiÍicagão Técnica
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8.26. Comprovação de aptidão para o fornecímento de bens símitares de comptexidade tecnotógica e

operacionat equivatente ou superior com o objeto dêsta contrâtação, por meio da apresentação de certidões

ou atestados, por pessoas jurÍdicas de direito púbtico ou privado.

8.26.1. Os atestados de capacidade técnica poderão ser apresentados em nome da matriz ou da fitiat do

fornecedor.

8.26.2. O Íornecedor disponibitizará todas as ínÍormações necessárias à comprovação da tegitimidade dos

atestados, apresentando, quando soticitado peta Administração, cópiâ do contrato que deu suporte à

contratação, endereço atuaI da contratante e locaI em que Íoi executado o ob.ieto contratado, dentre outros

documentos.

8.27. As empresas de pequeno porte e Microempreendedor lndividuat (MEl), por ocasião da participação êm

certames ticitatórios, deverão apresentar toda â documentação exigida para efeito de comprovaçâo de

regutaridade Íiscat e trabathista, mesmo que esta apresente alguma restrição;

8.28. O ticitante organizado em cooperativa deverá dectarar, ainda, em campo próprio do sistema etetrônico,

que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n'14.133, de 2021 .

8.29. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresâ de pequeno porte ou sociedade cooperativa

deverá dectarar, ainda, em campo próprio do sistema etetrônico, que cumpre os requisitos estabetecidos no

artigo 3" da Lei Comptementar no 123, de 2006, estando apto a usuÍruir do tratamento Íavorecido

estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1" ao 3'do art. 40, da Lei n'14.133, de2021.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO

9.1. O custo estimado totat da contrataçâo é de R$ 10.680.580,03 (dez mithões seiscentos e oitênta mit
quinhentos e oítenta reais e três centavos), conÍorme custos apostos na tabela abaixo.

(COTÂ RESERVAOA - (PÂRTI CLUSIVA DE MICROEMPRESA - ME OU EMPRESA DE PEQUÉNO PORTE - EPP) (COÍA 25%)

QUANÍ. VALOR UNIT VALOR ÍOTAL
LOTE /
ITEM

DEscRrçÃo U NID.

R$ s,3s RS 32.646,25PCT 6.12 51.1

açÚcaR CRISTAL: Embalsgem primáriâ êrn pâcote de 1k8. Livre d6 impurezas,

insetos oú microígânisíÍos quê possam toíná-ios impróprio para o consumo

humano ou comprometer o armszenâmento. Quândo d6 êntíega do produto, o

produto d6vêrá apíesentêr data de fabricação náo iníerioÍ ê 90% (noventa por

cento) do pí3zo devâlidâde-

RS 7,99 R$ 327,s9411.2

AOOÇANTE DIETÉIGo LÍQuloo: Embêtâgem píimáíiai Írasco ptástico.

atóxico, resistente, rotutado de acordo com a tegistaçáo vigente, contÊndo de

100 ml, com tampa.

R$ 4.245,00 \1.3
AMIDO OE HILHO: Especiíicâção técnica - €mbâlâ8em de 2009, produto

âmiláceo, ertrsÍdo do mitho, íabricado a panir de malériâs primss sás e iimpas,
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náo podendo estaÍ úmidos, íermentados ou rançosos. sob ê Íorma de pó,

devêrão produzir tiSeira crepitâçáo quando comprimido entre os dedo§, não

conterglúten. Quando da êntíegs do produto, o produto deverá apresentár d6ta

dofabricação não infêrior a 90% (noventa porcento) doprâzodevotidade.

1.5

'1.6

1.8

1.9

R$73.100,00PCT R$ 7,31't.4

ARROZ BRANCO DE 1r - POLIDO: Embalagem píamáíiá êm pâcote de 1kg.

lnviotâdos. Produto câísctêrístico da tipificâção, som 6 pÍ6§6nça de insetos ou

imputezâs que compíomêtam o armâzenêmonto e consumo hurnsno. Qugndo
cla entrega do pÍoduto, o píoduto deverá apresenlâr dâtâ de Íêbrjcação nâo

iníerior a 90oÁ (noventa poÍ cenlo) do prêzo dê vaticlade.

PCT 37 R$ 9,r 1 RS 337,07

ARROZ INTEGR L: Emb6t6gem primária em pâcole de 1kg.lnviolsdos. Píoduto

caíêcterístico da tipiíicaçáo. sem a presençê de insêtos ou impuíezas que

comprometam o êrmazônamônto e consumo humano. Quando da entrêgâ do
produto, o produto dêv6íá oprosentar data de fabricação não iníêrioí â 90%

(noventa porcento)do prâzo de vatidâde.

PCT 750 R$ 6,14 R$ 4.60s.00

ARROZ PARBOILIZÂDO OE l.: EmbaLa8em primária em pacote dê 1kg.

lnviolados. Produto caracteístico ds tipificaçáo, sêm â presonça de insetos ou

impurezas quo compÍometsm o 6tmazenâmento e consumo humano, Quândo
ds entr€gâ do píoduto. o píoduto deveÍá spresêntar dsta de fabricêÇão não

iníeÍioÍ a 90% (noventâ poÍ cenlo) do prâzo de vatidâcie.

RS s,9S R$ 5.241,251.1

AVEIA EM FLOCOS FINOS: EspecificâÇào técnicâ - aveia em ftocos tinos,
produto resuttante da moa8em de grãos de êveiâ êpós limpez6 e ctâssiíicaçào,
pÍoduzi(,o sob condiçôes higiênicas tecnicamente recomendadâs, isentâ de

moÍo, tivÍe de paíâsitas e subst6ncias nocivas, acondicionâdâ em embâtâgem

stóxica, resistênte ê hêrmêticamente vêdâda, con§tando o prâzo de vatidade,

mârcâ comeíciât, proc€dôncia dê fabricação, número c,o registro no órgáo

cornpetente e dêmêis dâdos conforme â tegislâção vigonts, contêndo o mínimo

de 160g e máximo de 2309. Náo conter sódio nem âçúcar. Quando dâ êntr6gâ

do píoduto, o produto deveíá apresentar data de labrlcação náo infeÍior a 90%

lnoventa por cento) do prâzo de vâlidade.

UN D 875

R$ s1,s3 R$ 10.048,35

AZEITE oE OLIVA EXTRA VIRGEM: Especificação lécnica - Azeite de Otivâ extrâ

virgem, de alta purezâ, prensâdo a frio, verde dourado, tipico de azeitê de otivâ

de atta quâtidade, a embs(agem deve ser resistente, bem setadê. Quando da

entrega do produto, o produto deverá spr€sentar dâtâ dô Íêbric6çáo náo inferior

6 90% (noventa por cênto) do píazo d€ vatidade, Sarrâías de 500m1.

UNIO

R$ s.ss8,40

coLoRíFlco: Pâcote com 1oog. lnviot6dos ê tlvres dô impuíêzâ§. Produto à

base de uíucum, puro, s€m Bdiçâo. R6gistro do Ministério dê Ssúde. Quando dâ

entregâ do pÍoduto, o produto devorá âpíesêntâr dBtâ de fabricaçào não iníerior
a 90 (novenlâ poí cento) do prazo de vatidadê.

1.930 R$ 2,88

PCT 2.750 R$ 7,26 R$ 19.965,00] ]0

FARINHA DE HANDIOCA: Embalâgêm primária om pacotês de 1kg. Bíanca,

seca, tipo fina, de 1ô quâlidade, com âroma própÍio e com ausênciâ de insêtos

e sujidâdes. Quando da entregâ do produto, o produto deveíá âpíesentar data

de fabricaçáo nâo infêrior a 90% (noventa por cênto) do prazo de vatidad€,

tomândo-se como roforênciê â dsta d6 fabricaçáo do tote, impressa nâ

embslag€m.

PCÍ 3.750 RS 8,63 R$ 32.362,s01 .11

FEUÃo cARloQulNHA ÍlPo 1i Embatagem primária em pacote's de 1kg. Gíáos

inteiros, aspecto bíithoso e íntegros, na coí carôcterística â vâíiedade

coííespondente de tâmanho e lormatos naturais, maduros, timpos e secos.

Quando da ontrega do píoduto, o píoduto deveíá spresenlar dats de fabricação

nâo inferior a 90% (noventâ poÍ cento) do pía2o c,e vatideclê.

R$ 8,66 RS'17.320,00 üPCT 2.0001.12

FEIJÃo oE coRDA: Embatagem primáÍia em pâcot6s ds 1kg. Gíãos inteiíos,
aspecto bri(hoso e inteSros, na cor cârâcterística a vaíi9dad6 coírespond€nte

de tamânho e formâtos nâturâis, mâduros, limpos e soc06. Quândo da entrê8â

do píoduto, o produto cl€vorá apresentar dâtâ d6 fabracâção náo inIôrior a 90%

(novefltê porcênto)do prâzo dô vatidade.

{

/
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Câ§êavel Agora cuidando de você.

R$ 9,09 R$ 18.180,00

FEUÃo PRETo: Ernbstàgêm primárlê em pácotes d6 1kg. Gráos intei.os,
sspecto brithoso e intêÉros, nâ cor cârâcterÍstic6 6 v6riodâde cofiespond€ntô
de tamanho e Íoímalos natuíais, mâdoíos, timpos e secos. Quando da sntreSâ

do produto, o produto devêÍá apíesoniâr dâtâ de fôbíicôçáo não inlêrior a 90%

(noventa poí cênto) c,o prazo do vatidade.

1_13

1.15

1 .16

1 .19

PCI 2.000

R$ 2,8s RS 32.062,501 .14

FLOcÃo DE MILHo: Produto obtido pelâ moâgêm do gráo de miLho.

Embatagem primáíia em pacot€ de 4009 a 500grs. Sêm prêsença d6 insetos ou

impuíezas que compíomotam o armazenamento ou cohsumo humano.

lnviotados e sem misturas. Registro do 14.S. Vslidado minimâ de 120 dias da

dat6 de íêc6biínento,

UNID 11 .250

R$ 8.530,00PCT R$ 17,06

LOUROT EspecificaÇáo técnica - LoíJro em Íothas secas, obtid6s dê espócies

vegetais genuínos, íothas sás, limpas, do coloreçáo vêrd6 pardac€nta, com

âspecto, coÍ, odor e saboí própíios, isêntos de matêriais estranhos a suâ

espécie, âcondicionados em saco ptástico de 200 8Íâmas.

R$ 12,16 RS 37.148,80

MARGARINA CREMOSA COH SAL: EspêciíicêÇão - Mâígaíina cíemosa com

sâ1, ôom no máximo 65% dô lipídoos e 0% a 696 de gorc,uías trans, retriSerado,

náo rançoso, acondicionâdo em embâtâgem íesistentô do poli€tileno,

contendo 5009. Contendo ná ombâlâgêm â idêntaÍicação do produto, mârcê clo

íabíicante, vetidade, datâ de embslagem. peso tiquido e sêlo do lnspeção do

órgào competente. Quando dâ ontroga do pÍoduto, o produto dêvêíá apíosentar

data de ÍabíicaÇáo nãointeíioíâ 90% (noventa porcento)do prâzodovaljdâdê.

3.055

as 20.421,251.17

ÓLÉO OE SOJA REFINAoOT Especilicaçâo técnica - ól€o de sojâ rêíin6do Rico

em vitaminas, ântioxidantes. ácido citrico e TBHQ, embalêgêm pêt com 900mI.

Quândo da entrega do produto, o píodúto deveíá apíesentâr data de íEbricêçêo

náo inferiora 90% (noventa porcênto)do píaeodevalidade.

UNID R§ 9,61

R$ 5.307,501.1 8

SAI REFINÂOO IODAOO: Embatag6m píimáíia êm pacotês ptásticos d€ 1kg,

sem impuÍezês. Registro do f4inistério dê Sâúdê ê constituído dê 6coído com o

Decrêto 75697/75-MS. Quando dâ entreSô do produto, o píoduto devoíá

apresentâí dâtâ de ÍâbÍicaçáo náo inÍeíior a 90% (novêntâ poí cento) do píazo

de vatidade.

PCT 2.750 RS 1.93

VINAGRE oE ÁLcoOL: Especificaçáo técnica -vinagre de Álcoot, ácido acético

obtido da Íeírnentaçâo acética de sotuçõ€s aquosas d€ átcool, proced6nte

primeiramente de mâtêri6is âgíicolâs, pâdÍoniz6do, envâzâdo pâí6 â

c,istribuiçâo no coméício gerâ1, com acidez do 4,00%, Emba(agem píimária de

500mt. Com adentificação do produto, marca do tabricânte, prazo de vatidâde e

peso tíquido. Quando da entÍega do produto, o píoduto d6v6íá apresentaí c,6to

de fabíicâçáo não inferioí â 90% {noventâ por c€nto) do prêzo dê válidadê.

UNID 1.250 RS 3,48 R$ 4.350,00

VALOR ÍOÍAL DO LOTE R$ 3sr.7s6,46

LOTE /
ITEM

UNID. QUANT. VALOR UNIÍ, VALOR TOTALoEscRrÇÃo

2.1

BATATA INGLESA: Especificação técnica - batatâ inglesâ de primeirê

quatídade, in nâtura, compacta ê ÍiÍme, câsca integrâ e cotoÍaçào ê tamanho

unifoímes, com âusência dô sujidêdês, parâsitos e tâN6s, âcondlcion6dâs em

sâcos de potietiteno Írestâdos. Dêvêrá âprêsentâr grâu de mâturâçáo tât que

permita suportar â manipulação, serem frescas, não ôstâr6m goLpeadas ô

dâniÍicâdas poí quâisquer tês6ês de oÍigêm ÍÍsica, mecánicê ou biotógic6 quo

afetam sua apaÍência, a polpa ê o pedúncuto (quando houver) dêv6rão s6

êpresentar intactos e firmês.

3.300 R$ 7,15 R$ 23.s95,00

2_2 KG 2.008 R$ 6,67 R$ 13.393,36

\)

CEBOLA BRANCA: EspôciÍicâçâo técnica - c6bolâ brancâ do píim6iíâ
qusLidâde, náo brot6ds, sem dânos fisiológicos ou mecánicos, tamânho médio,

unifoíme, sem ferimentos ou defêitos, torna e com britho, intácta, firme e bom

desenvolvida, âcondicionada em sacos de potietaleno frestados. Devêtá

apresent€r grau de maturação tâl que permita suponar a mânipulação, serem

Írescas, nào estarem gotpeadas € daniÍicâdas poÍ quaisqu€r Lesôes de origem

Av. Chanceler Edson Oueiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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física, m€cânicâ ou t)iológicê que aÍetam sua aparência, â potpa e o pedúncuto

(qusndo houvor) dovêrâo sê 6píasentar intactos e íirmes.

2-4

131 R§ 17,90 R$ 2.452,30

COUVE HANTEIGA: Especificaçâo técnicâ - Couve l.lanteiga de ótima
quâtidade, sem defeitos, com Íothas veÍdes sem traços do doscoloração

turgesc€nte, intâatas. firmes e bem desonvolvidâs, deveíào apresentâl

ôoLor8ção e tâmanhos uniformes e tipicos de variedade náo seráo permitidos

deíoitos nas veídúras qúe âfêtom â suâ formsçáo ê suâ êp6íância, ostâr tivres

de enfermidadês ê isentos, náo êstâr danificada por qu3(queÍ lesáo de origem

íisica ou mocânica qu6 ôfete a aparência.

2.3

4.500 R$ 15,03 R$ 67.635,00KG

HAçÃ: EspecaÍacâção técnicâ - maçã tâmanho médio de 80 a 100g, de
quaticlâde, in natuía, com tamãnho e coloraçáo uniíorme, fiíme e sem danos

ÍÍsicos oriundos do manusoio de tíonsporte, serem Írescas, não êstarêm
gotpeadas e dâniíicadas poí qusisquer tesôes de oriSem físicâ, mecânica ou

biológicâ qúe afetam sua aparênciâ, â potpâ e o pedúncuto (quândo houve4

dsverâo s€ âpresêntâí intâctos ê fiím6s.
Rt 107.07s,66VÀLOR TOTAL DO LOTE

VALOR UNIT. VÂLOR TOTALUNID. QUANT
LOTE /
ITEtl

DEscRrÇÃo

32 R$ 9,05 R$ 289,603.1

BtscotÍo ÁGUA E sAL sEH LAcTosE: Especiíicação récnica - pacote 33ogr â

500grs. Com identiÍicaçâo do produto, dos ingredientes, descriçào dâ âusêncra

de lactose, iníormâções nulricionais, marca do fabricante e intormações do

mesmo. Qu6ndo dá entíega do produto, o produto deverá aprosentar data de

tabricaçào não inÍêrior a 90% (novênta por cento) do prazo dê v6lidâde.

32 R$ 10,19 R$ 326,08

E|SCO|ÍO DE ARROZ SEM GLUTEN: Biscoito produzido com arroz oxpândido

(pêrboitilsdo, potido ou integrat) ôom forrnâto r6dondo/qüadrâdo. Sem

cobertura e recheio. Composto por arroz, fibras ve8etais ê sâI, Pode conter

ervas aromáticês, mix de gràos e semontes (mitho, tinhâça, semente de

girassot, chiâ, quinoo). lsento de gtútên, leite e derivados. Consistêncjâ love e

crocsnte. Embâlado em pacotos plásticos de polietilêno, rosi§tente§ ê

heímeticament€ selados. Podê seí oígânico. Não pod6 seí câramêlizâdo.

Pacotes de polietit6no com no mÍnimo 1008, átóxicos, íesistentes.

hêrmeticâmente seisdos, com infoímâções nutricionois, ingredientes,

identificâção do fabricênlê, dsta devalidade e peso do pÍoduto em tocat visível

no rótuto. Quando d6 entregô do píoduto, o produto dêvêrá apíesentaí data de

fabricaçào nào inferior â 90% (íoventâ poí cento) do prEzo de vatidâde.

R$ 7,44 R$ 238,083.3

BISCOITO SALGADO INTEGRAL: Especificâção técnicâ - pâcote 3309í a

5009ís. Com identificação do produto, dos ingrodi6nt€s, informsções

nutriclonais, mâÍca do Íabíicantê e informaçôes do mesmo. Quândo da entíega

do produto, o píoduto devêrá apresontaa dâta de Í8bíic6çâo nâo inferior 3 90%

(noventa por conlo) do prazo d6 vatidsde.

RS 7,31 RS 38.377,505.2503.4

SISCOITO SALGADO TIPO CREAH CRACKER: Especificação - Embatagêm

duplamsnte protetora com 3 divisóÍias em pacotês dê 3509 â 500grs.

Constituiçáo mínimê: faÍinha do trigo, cremê vê8êtst, smido, âçúcsí 6 sât

íeÍinado. Registro do 14.S. Com idsntiÍicâçáo do produto, marca do fabricantê,
píâzo de vâtidade o peso tíquido. Quândo da entrê8ê do prodúto, o produto

dêverá apresentâr datê de íêbÍicâçáo nào infeíior a 90% (noventa por cento) do
píazo dô validade.

32 R$ 13,23 R$ 423.36

\\

EISCO|ÍO TIPO COOKIES DIEÍ E INTEGRAL: EspeciÍicação técnica - pacote

150gí a 2508rs. Com identiÍicaçáo do produto, dos ingrôdientes, com fibras

sotúveis o edulcoíantes natuíais (Sorbitot, Sucratose, lsomattê, l"lattitol e/ou

Esteviosideo) êm súbstitúiÇão a Sacarose. contem glúten, inÍormações

nutricionais, márcê do fâtrricêntê 6 iníormâçôes do mesmo. Quando dâ €ntí€83

do píoduto, o produto dovsrá aprêsontaí data de fabricaç6o náo anfeíioí a 90%

(noventa poí c€ntol do prazo de vêLidâde. Saboíes diveísos.

-'
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BISCOITO TIPO HARIA: Especiíicâçáo técnica'pacote 3508r a 500grs. Com

identiÍicâção do píodlJto, clos lngrôdientos, inÍormâçóes nutricionais, maíca do

fabricante ê informâçó€s do mesmo. Quândo da entíegâ do produto, o prodúto

deverá apíesêntêí data de fabricação náo inferior â 90% (noventa por cento) do

píazo de validâde.

Agora cuidando de você.

R$ 8,01 R$ 41.051,2s

Câ§êavel

3.6 UNID.

R$ 6,99 R$ 20.970,00UNID 3.0003.7

BISCOITO ÍlPO ROSQUINHA DE LEIÍE: Especificação - Com composiçáo à

base de fêrinhâ de t go e teite, enriqú6cida com lerro e ácido Íólico. Émbalagem

em pscotes de 3009 A 400gís. Registío do f4.S. Com identificaçáo do produto,

maíca do Íabíicânte, pÍazo de vatldêde e poso iÍquido. Quando d3 entrega do

produto, o produto dêverá aprcsentar dâta de Íâbricação náo infeÍior a g0%

(noventa por cento) do prazo d6 vatidade.

R§ 48.575,00UN D 14.500

HAoARRÃO ESPAGUETET Especiíicação técnica - macaíão êspaguetê à base

de sêmotâ eníiquêcido com ferro e ácido íótico. Com apaíênciâ ctara, s€m a

píesença de insetos ou impuíezas que descaractorizom o produto ou

comprometem o ârmazenamento e consumo humano. EmbataSêm píimáíia em

pacotes de 4OOg. Com identificaçào do produto, mârca do Íabíicsnt6, prâzo de

vâtidade 6 peso tíquido. Quândo dâ ontíega do produto, o produlo dêve.á

apresentar datâ dê fabricação nâo inferior â 90% {nov6ntâ por conto) do prazo

de vâtidado.

R$ 208,75U NID 25 R$ 8,353.9

MÂCAf,RÃO lNÍEGRAL TIPO ESPAGUETE: EspeciÍicâçáo técnaca - p1êcâúão

lntegr6l tipo Espaguête contendo Ísrinhâ de tíigo integrâ1, sem â píêsônça de

insetos ou irnpurezâs que descâlacteíizem o produto ou cornprometêm o

armâzenamento e consumo hum6no. Embâtagem plimáíiâ em pacotes de

4009. Com identificaçáo do produto, mâÍcâ do íabíicante, prazo de v6tidâde e

peso (íqúido. Quândo dâ entíega do píoduto, o produto deverá aprosentar data

deÍabricação nào inferiora 90% (noventâ porcento)do prazo de vâtidadê.

R$ s.880,001.000 RS 5,88

HACARRÂO PABÁFUSO: Especificação técnicâ - f4acarrão Pâ16íuso Íarinhâ de

tíigo enriquecidá com íorro e ácido Íótico, corante, natuGt dê urucum e

cúrcumâ, sern a píôsênÇa de ins€tos ou iínpurezas qu€ dôscarâcteíizom o
píoduto oú comprometam o armazenÊmenlo o consumo hum6no. EmbataSem

pÍimáris em pâco!ês de 4008 â 5008. Com ideniificâção do produto, mâíca clo

fabricante, prazo de validâde o poso liquido. Quando dâ entregÊ do produto, o
produto d€veÍá êpros6ntâÍ data dê fabricêçáo não inÍerioí a 90% (novonta poí

cênto) do prâzo de validsde.

R$ 8,96 RS 52.917.76PCT s.906

PÃo DE LEITE: Éspêciíicaçào - Pâo de L€ite, fêrinhâ de tíigo, açúcar, mêntêlga,

sal, ovos, Íermento biológico propion6lo de cátcio e áEu6 e outros ingrediêntes

desde que dêclarados. Poderá conter glúton. Embatagem primáíial saco
ptástico tíânspsíentê de potietateno atóxico contendo no minimo 3009 do

produto com 1O unídades, com peso unitário mínimo de 308. Embâtâgem deve

conter inÍormaçáo nutíicionat, data de tâbricação e vatidadô Bxpressa nâ

mêsma, com vaLidade mínima de 10 (dez) dias da data d€ Íâbíicâçào do

píoduto.

RS 354,83R$ 9,s9PCI 31

PÃo TtPo FoRMA lNÍEGRALT Especificação - PEo Íipo Foíma lnt6gral, Íâtiâdo;
peso: 4509: industraalizado; íêrinhâ d€ tíi8o integrat como o píimeiío item na

tista de ingredientes; ou seja, s fsÍinhá ds trigo integrât será o ingÍêdiente de

maior proporçáo no pão; peso de 4508 - podendo vaíiâí em até 5009,

âcondicionado íâliado, êm êmbatagsm àtóxica, a quat conterá id6ntiÍicaçáo clo

DrodLrio, rôtuto com ingredientes, vâ{oí nutÍiciona[, peso, fabricsntê, data de

fab.icêçáo e vaLidsclê, s6Sundo detsíminações da Resoluçáo RDC no 259/2002

da ANVISAi Íâtiâs com peso individuat do aproximadâmente 259; mâcio.

a$ roe.zzs,oo §R§ 6,5416.250

PÃO ÍlPO HOT OOG. Espôcificâção - Páo Hot Dog, eníiquêcido com vitaminas

lngredientes básicos:Íârinhâ de tíigo eníiqu6cida com Íeíío e ácido fótico, água,

âçúcar, f6ímento biológico, rnothoíâdor de ÍaÍinha, composto láctêo, sât,

muttivitaminas PP (nicotinâmidâ), vitaminss 86, 82 ê B1 ê F€íro. Embatâgêm

3.10

3.r l
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primaÍia: saco pláslico tlanspaÍente de polietiteno atóxico contendo no minimo

4009 do produto com 10 unidâdos, com peso unitário mÍnimo de 408.

Embâtagêm devê conter informâção nutricionat, data de fabricsção ê vâtidade

expressa na mesmâ, com vêlidade minjma de 10 (dez) dias da datâ de

fâbricaçáo do produto.

4-1

VALOR ÍOTAL DO LOTE

VALOR UNIT. VÂLOR TOTALUNID. QUANT.DEscRrÇÃo
LOÍE /
ITEM

R$ 48,74 R$ 414.290,00KG 8.500

CARNE BOVINA EM ISCAS: EspêciÍicâção técnicâ - cârne bovin6 em iscas de

1. ql,latidsde obtidá do coxào moto, aspecto não pegajoso, desossadâ, sem

neNos ou goídurss, cor e cheiro cârâctêrísticos, isenta dê aditivos ou

substâncias estrênhâs que s6jam imprópriês ao consumo e quê altêíom suas

caracteristicâs naturâis {física, quÍmicâ ê sônsoíiais). deve ssguir a têgisiâçâo

vigente e cheE6r congotada em temperâturâ de -12'c 6 -18'c 8o tocaL de entrega,

íegistro no SIE ou SlF, embaLâgem primária à vácuo têrmo íoímávot, potletitêno

átóxico contendo 1kE do produto. Quândo dÊ entrega do produto, o píoduto

deveíá âpresentar datâ dâ embatagem nâo iníêrior a 90% (novenls por cento)

do prazo de vâlidade.

R§ 41,87 R$ 479.41 1,50KG 11.4504.2

CnnNe sovi|,ll HOÍOA| EspeciÍicsÇáo técni.a - câínô bovina moida do 1a

quâtidade, a partií do músculo bovino, bâixo percentuât de gorduí8 de 3té 20Vo,

congetads, embatado à vácuo em pacoles (embalâgem primáÍia) de 1kg,

âcondiaionâdo e irnpresso, em tin!â, nâ ômbatagem ptástlcá, o seto de

inspeÇão íedeÍât (S.l.F) ou (SlE), a oriSem, vatidâdê e fabricaçáo, êmbataÉem

primáíia à vácuo termo Íormável, potíêlilêno âtóxico contendo 1kg do produto.

Quando da entrsga do píoduto, o produto deverá Bpresentâr data da

embâtag6m não inferior a 90% (noventa por cento) do prazo de v6lid6de.

RS 127.500,00R§ 34,00KG4.3

CARNE CHARQUE EOVINA: Especiticaçáo técíic6 - caíne charqu€ bovinâ

dianteira €m cubos, sslSada, dessecada e com baixo peícêntusl de goíduía (no

máximo 15%) produto com registío do seNiço dê inspôçáo l4apá (SlF) ou

equivat€nte estâduat (SlE), pÍoduto deve seguar a tegistaçáo viSente,

embatá8ern pÍimáíia àvácuo, potieliteno âtóxico contendo até lkgdo píocluto.

Quando da enlre8â do píoduto, o pÍodulo deverá 6p.osontaí datâ da

embatagem náo infeíior a 90% (noventâ por conto) do píazo do vôlidâd6.

R$ 80.220,964 _431 RS 18,08KG

COXA E SOBRECOXA OE FRANGO CONGELADO: Especificaçáo técnlc6 - coxa

e sobrecoxa de ÍranBo com osso o pota, congelado de boâ quatidade, com odor

e textura carâcteíisticos do produto, âcondicionado em fitme de PVC

tíanspaíente ou ssco plástico tíanspar€nte. O ptoduto deveíó estâí êm

coníormidade com âs íroífias e/ou tegislêçáo vigenle do Ministé.io dâ

Agricutturâ âpíesentando, em sua embslagem, as maícas e carifibos oÍiciâis
pertinentes, com dâdos de identificaçáo do produto, marca do íabíicantê, píazo

de vatidade e de acordo com as noímss e/ou resotuçõês da ANVISA/ME.

Embalagem primáíia: saco p(ástico de potiêtileno contendo 01 kg do píoduto.

Quando dâ 6ntí68a do produto, o píoduto deveíá aprêsentar data da

embaia8em náo inÍeíiora 90% (noventa porconto) do píazodovsiidâdê.

R$ 139.96s,00RS 26,66KG s.2504.5

OE PEITO DÊ FÂANGO EH CUEOS: Esp6cjÍicação - Fi(é de Peito de FÍango

em Cubos, congetado, sêm pelê e sem ossos, embalado à vácuo em pacotes

(embatagem píimária) de 1k8, contendo o sêto de inspeçào Íedeíal (S l.F) ou

(SlE), a origem, vatidade e Íabricaçào, ombatagem primáras à vácuo termo

formável, potieti(êno êtóxico contsndo lkg do prodúto. Validade de 6 m6ses a

panirda dstâ deentÍega do produto.

FI

F$ 27,18 R$ 122.310,00 $KG 4.5004.6

PEITO DE FRANGO: Especificaçáo técnica - Peito de FÍango com osso o potê,

congetaclo dô boa qualidade, com odoí e textura cârâctoíÍsticos do produto,

scondicion6do 6m fitme de PVC trânspar€nte ou saco ptástico trsnspârBnt6. O

pÍoduto devorá ostaÍ êm conformidade com ss normâs e/ou tegistaçiio vi8ênte

Av. Chancelêr Edson Queiroz, R Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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do l"linistério da Agricuttura âpresontando, em sua embatagem, âs marcas e

carimbos oficiáis pertinentos, com dâdos de identificaçáo do píoduto, marca

do fabíicante, prazo de vatidade e de gcotdo com as normas e/ou resoLuções dâ

ANVISA/ME. Embatsgem píimária: saco ptástico de potietileno contendo 01 kg

do pÍoduto. Quando da entrega do produto, o produto deverá apresentar data

da e rn ba Lage rÍr não inÍerioÍ â 90yo (noventa por cento) do píazo de validade.

5.1

5.3

R$ 1.363.697,46VALOR TOÍAL DO LOTE

QUANT, VALOR UNIT VALOÂ TOTALUNID.ITEM DEscRrçÃo

R$ 315,24UNID R$ 8,s2

LEITE DESNATADO EM Pó: Especificaçáo técnica - teite dêsnatâdo êm pó

acondacionadâ em embâtagom náo fursdâs, estufadas, invioLadas, livres de

impuaezâs, umidâde, insetos de mictolgânismos ou outras impurezâs que

venham s comprometel o armazenamento e a saúde human6, Na embatagem

deve conter No de Registro emitido pelo Serviço de Inspeçâo Municipai (SlM) ou

ServiÇo de lnspeÇâo Estaduat (SlE) ou SeNiço de lnspeçáo Federat (SlF).

Embatagem de 2009. Embâtagem deve conter inÍoímâção nutricional, dâtâ de

Íabricação e va(idade expressa na mesmâ. Quando dâ entrega do píoduto, o

produto deverá êpíêsentâr datâ de fabricêçáo não inÍerior a 900Á (novênta por

cento) do prêzo de vatidade.

R$ 28,62 R$ S15,84UN ID 325-2

t-etre ru pÓ DÉ SOJA: Especificaçáo técnicâ - Extrato ds soja e águâ,

estabitizante: Eomâ getanâ, vitâmina {D) e minerat (CÁLCIO), náo conter gtúten.

EmbaLâgem dê 3009. Embalagem devê conter inÍormaçáo nutíicionat, data de

fabíicação e validade expressâ nâ mesma. Qúando dâ entregâ do píoduto, o
produto deverá apresentêr data de fabricaçào não inÍerior â 90% (noventa por

conto) do prazo de vâ(idade.

R$ 2S.37 R$ 9.560,69UN D

GRAL SEtl LACTOSET Especificaçáo técflica - leite em pó

tivre de lactose: ingredientes: leite integral, enzima tactase. Cârâcterísticas:

cor, odoí, saboí e textura câracterística, embâlagem nâo furadas, estuíadâs,

inviolâdas, tivres de impurezas, umidâde, insotos de micror8ânismos oú outí6s

impurezas que venhâm â comprometer o armazenamênto ê a sâúde humana.

Na embalagem deve conter n' de íogistÍo omitido peto Serviço de lnsp€ção

14unicipât (SlM) ou Serviço de lnspeçáo Estâduât (SlE) oú Sêíviço de lnspeção

Federal (SlF). Embâlâgem pÍimáíia de âlumÍnio, em pacote de 3009 â 4009.

Embatagem deve conter inÍormâção nutíiciona{, dâta de fabricâçáo e vâtidâda

expíessa na mesma. Quando da entroga do produto, o produto deverá

apresentar dâts de Íabíicaçáo não jnferior a 90% (noventâ por cento) do prazo

dê vatidâde.

LEITE EM INTE

R$ 408.375,00UNID 11.250 R$ 36,305.4

LEITE EM PÓ INTEGRAL: Especificação técnica - teite em pó intsgra(

acondicionâdâ em embalagêm náo furadas, estufadas, invio[âdâs, (ivres de

impuíezas, umidade, insetos de micíoígânismos ou outras impurezas que

venhârn a compíometeÍ o armâzenamento e â saúde humâne. Na embâtagem

deve contêr No de Registío emitído peto Serviço de lnspeç6o f4unicipêt (Sllvi) ou

Serviço de Lnspeção Estaduat (SlE) ou Serviço de lnspeção Federât (SlF).

Emb€Lagem dê 8009. EÍnbalagem deve conter inÍormação nutricionat, data de

fabÍic€çáo e validsde êxprossa nê mesma. Quando da entrega do produto, o

pÍoduto deverá apresentar dâta de febíicâçáo não inferior a 90% (noventâ por

cento) do prâzo de vâ(idade.

17.500 R$ 7,57 R$ 132.47s,00

v!

LETTE INTEGRÂL LíQUloo UHT: EspeciÍicâçáo técnjca - teite integrat tíquido

UHT, produto puro, §em mistura. Embatagem primáriâ 6m câixa§ tipo lon8a vida

de 1 litro, náo amassâdas ou furâdas. Embatagêm secundária de '12 LTS teor

minimo de proteínas totat de 25gl100mt conforme tei no 11 de 09/09/1999 do

ministério da ssúde e agricutturâ. Registro no serviço de inspeção Íederal do

ministério da âgricutturs, Com idontificâçáo do produto, marcâ do píoduto,

mârca do Íabricânte, prazo de vatidade e peso tíquido, Quândo da entregã, o

Av Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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píodLrto deveíá apr€sentar data de fabricação não inferior a 90% (novêntâ poí

cento) do prazo dê vatidade.

6.2

6.3

VALOR TOTAL DO LOTE

(AMPLA PARTTcTPAÇÃo)

QUANÍ, VALOR UNIT. VALOR TOTAL
LOTE /
ITEM

DEScRTçÃo

R$ 5,33 R$ 97.9s8,7sPCT 18.3756.1

aÇÚCAR cRlsTAL: Embalagem primária em pacote de 1kg. Livrê de impurezas,

insetos ou microrgânismos quê possâm toíná-tos impróprio para o consumo

hum€no ou comprometer o êrmâzênâmonto. Quando dâ entrega do produto, o

prodúto d6veíá aprosentar data de fabricação não inferior â 90% (noventá por

cento) do prazo de vâlidêde.

R$ 990,76UNID 124 B$ 7,99
Ãooçltrt DtETÉT|co tÍQUloo: Embatagem primáriâ: frasco ptéstico,

atóxico, íesastênte, rotutado de acordo com a tegistâçáo vig6nte, contendo de

100 ml, com tampa.

R$'12.73s,00UNID 2.250 R$ s,66

AMIDO DE MILHO: Especificaçáo técnaca - embatagem de 2008, produto

smiLáceo, extaâído do mitho, fabricado a panir de matérias primâs sãs e timpas,

nào podefdo estar úmidos, íerm€ntados oo íançosos, sob a formê de pó,

doveíào píoduzir ligeira cÍepitaçâo quando comprjmido entre os dedos, não

conter gtúten. Quando da entrega do produto, o produto deveíá apresentar data

de fabricâção não infeíioí â 90o/o (noventa por cento) do prazo de vâLidade.

R$ 219.300,00PCT 30.0006.4

ARROZ 8RÂNCO DE ía - POLIDO: Embatagem primáriâ em pâcote de 1k8.

lnviotâdos. Produto caractêíístico da tipificâção, sem a presença d€ insetos ou

irnpuíezas que comprometam o armazenamento e consumo húmano. Quando
da entrega do pÍoduto, o produto deveíá apresentar datâ dê fabricação náo

inÍerior a 90% (noventa por cento) do prazo de vâ(idêdê.

R$ 1.029,43PCT 't 136.s

ARROZ INTEGRAL: Embatagêm primáriâ em pacotê de 1kg. lnviolados. Produto

caracterÍstico da tipificâçáo, sem â presença de insetos ou impurezas quê

compíometam o aímazonamento ê consumo humano. Quando da entrega do
produto, o produto deveré apresentâr datâ de íãbricôção não inferioí a 90%

{noventa por cento) do prâzo de vâladâde.

R$ 13.815,00PCT 2.250 R$6,14

ARROZ PARBOILIZADO DE 1â: Embâtagem primária em pacote de 1kg.

lnviolados. Produto característico da tipificação, sem a presênça de insotos ou

impurezas que comprometêm o êrmâzenamento e consumo humano, Quando
dâ entrega do produto, o produto deverá apresentar data de fâbíicêção nâo

infeÍior â 900Á (noventa por cento) do pÍazo de vâtidade-

R$ 5,99 Rs 15.723,7s6.1

AVEIA EM FLOCOS FINOS: Espêcificâção técnicâ - aveia em flocos finos,
produto resu(tante dâ moagem de gráos de aveia após Iimpezê e ctâssificâção,
produzido sob condiÇões higiênicBs tecnicamente recomendadas, isentâ de

mofo, tivre de pêÍasitss ê substâncias nocivas, âcondicionada em embatagem

atóxica, resistente e hermeticamente vedada, constando o prâzo do vÊtidade,

mârcâ comerciât, píocedência de fabricâçào, número do reglstro no órgão

competente e dêmêis dâdos conformo â togis(ação vigente, contêndo o minimo

de 160É e máximo de 230É. Náo conter sódio nem açú6âr. Quando dâ entroga

do produto, o produto dêveíá apresentar datâ dê fabrlcação não inferior a 90%

(noventa por cento) do prazo de vatidade.

2.625

585 R$ s1,53 R$ 30.145,056.8

AZEIÍE DE OLIVA EXTRA VIRGEM: Esp€ciÍicãção técnicâ -Azeite de Otiva extrâ

virgem, de atta púíeza, prensâdo a fíio, verdê dourado, tÍpico de azeite de oLiva

de aLta quatidade, a embatagem deve seÍ resistente, bem setada. Quândo da

entrega do produto, o produto deverá apresentar data de Íabricação não inferaor

a 90% (novonta por cento) do píazo de vatidade, garrafas de 500mt-

UN ID

R$ 16.683,84

\y
UNID R$ 2,886.9

coLoRÍFlco: Pacote com 1oog. invioLados o tivres dê impurêzas. Produto à

basê de urucum, puro, sem adiçáo. Registro do l"linistório dâ Sâúde. Quando da

entrega do procluto, o produto deverá apresentêr dãta dê fâbricação nâo inferjoÍ
a 90oá (noventa por cento) do prazo de vatidade.

Av. Chanceler Edson Quêiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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Bg 7,26 R$ 59.895,006.10

6.',l2

6.',I 6

FARINHA DE HANDIOCA: Embâtagem píimátia em pacotes de '1kg. BÍâncâ,

secâ, tipo Íina, de 1a quâtidade, com aroma próprio e com êusência do insetos

e sujidades. Quando dê entregâ do produto, o píoduto deverá apresentar data

dê tabÍicaÇão nào inÍerior a 90% (noventa por cento) do prazo de vâlidade,

tomândo-se como referência a dâtâ de fabric6Ção do tote, impÍessa na

embatâgêm.

PCT L250

11.250 B$ 8,63 R$ 97.087,50PCT6.11

FEtJÂo caRtoQUtNHATtPo 1: Embâtagem primária em pacotes de'1k9. Grãos

inteiros, aspecto bíithoso e integros, na cor característicâ â v8íiedade

coríespondente de tamanho e formatos naturâis, mâduros, [impos e secos.

Quando da entrega do produto, o produto deverá apresentar data de fâbricaçáo

não inferior a 90o/o (noventa por cento) do prszo de vâtidade.

R$ 51.960,00PCT 6.000 R$ 8,66

FEl.,Áo DE coRDA: Emba(agem primáíia eú pâcotes de 1kg. Grãos inteiÍos,
aspecto brilhoso e íntegÍos, na coí caaâcterrstica a variedade correspondente

de tâmanho e Íorrratos naturâis, maduros, [impos e secos. Quando da entíega

do produto, o píoduto deverá apresentaÍ data de Íabricâçáo não inferior a 90yo

(noventa por cento) do píazo dê vâlidado.

R$ 9,09 R$ 54.540,00PCT 6.0006.',I 3

FEUÃo PRETo: Embatagem píimária êm pacotes dê 1kg. Gráos inteiros,

âspêcto bíithoso e Íntegros, nâ cor câracterÍstica a vâtiedâde coríespondente

de tamanho e formatos nâtulâis, mâduíos, timpos e secos. Quando dâ entlegâ

do produto, o píoduto deverá apresentar dats de fâbricação náo inferior a 90%

(noventa por cento) do píazo de vatidade.

R$ 2,8533.7506-14

FLocÃo DE MILHO: Píoduto obtido pe(â moagem do gÍão de milho.

Embatêgem primáíiê em pacote de 4009 a 500grs. Sem presença de insotos ou

impuÍezas que comprometam o atmazenâmento ou consumo humâno.

lnviolâdos e sem misturas. Sogislío do 14.S. Vatidsde mínima de 120 dias dâ

dâta de recêbimento.

R$ 2s.590,00PCT 1.500 R$ 17,066.T 5

LOT RO: Especificação técnicâ - Louro om íothas secâs, obtidas de espécies

ve8etâis genuínos, folhas sãs, timpas, de coloração verde pardacenta, com

aspecto, coÍ, odor e sabor próprios, isentos de materiêis estíanhos a sua

espécie, acondicionados em sâco piástico dê 200 gramâs.

R$ 111.446,40U NID R$'r2,16

HARGARINA CREMOSA COM SAL: Especificação - Margarina cremosa com

sat, com no máximo 650/0 de lipídeos e 0% a 604 da gorduras trans, refÍigerado,

íáo aânçoso, âcondicionado em emba(agêm íesi6tentê de polietiteno,

contendo 5009. Contendo na embâlâgem â idêntiíicaçâo do produto, marca do

íabíiôânte, vatidadê, data de embalagem, peso tiquido o seLo d€ inspêção do

órgão competente. Quândo dâ entr6ga do produto, o prodeto deverá apresêntâr

data de fabricâçào não inferior a 90% (noventâ por cento) do prâzo do vatidade.

U NID R$ 9,61 R$ 61.263,75

ÓLEo DE sorA BEFINADO: Espêcitacação técnicâ - ót6o de soja refinâdo Rico

em vitâminas, ântioxidântes, ácido cÍtrico e TBHQ, embâLagêm pet com 900mt.

Quando da entregâ do píod uto, o produto deveíá apíesentar datâ de íabricaçáo

não iíferioÍ a 90% (noventa por cento) do prazo do vatidade.

R$ 1,93 R$ 15.922,50PCT6.18

SAL REFINADO IODADO: Embâtâgêm primáÍia em pacotes piásticos de 1kg,

sem impuíezas. Registro do Ministério da Saúde e constituído do âcordo com o

Decreto 75697/75-1.{5. Quando dâ êntregâ do produto, o produto deverá

âpresentar data de Íabricaçâo não inferior a 90% (noventâ por cento) do píazo

de vatidade.

3.750 R$ 3,48 R$ 13.050,006.19

vINAGRE DE ÁLcool: Esp€cificâção técnica -vinagre de Átcoot, ácido acético

obtido dâ Íeímentâçâo acética de sotuções aquosss de á(coot, procedente

primeirarnente de materiais agíícotas, padronjzado, envâzado paÍa a

distribuiçáo no comércio gerat, com acidez de 4,000/0, Embatâg€rn primáÍia de

500m1. Com identificâção do píoduto, marca do fabricsnte, p16z0 de vátidade e

peso iíquido. Quândo dâ entíega do produto, o produto deverá apíêsentar data

de fabracaçáo náo infeíior a 90oÁ (noventa por cento) do prazo de vatidade.
R$ 995.304,23VALOR TOTAL DO LOTÉ
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LOTE /
ITEM

UNID,

Av Chanceler Edson Queiroz, R Rio Novo, No 2650, Cascavel -

QUANÍ. VALOR UNIÍ VALOR ÍOTALDEScRTÇÃo

7_2

8.1

LOTE /
ITEM

RS 70.78s,009.900 R$ 7,1s

BAÍAÍA INGLESAT Esp€cificâção técnica - bâtâtê ingtesa de primeira

quâtidode, in natur6, compacta e firme, cascâ int6gra ê coloração s t6manho

unlÍormes, com ausência d6 suiidades, parssitos e lsrvas, acondicionadas em

sscos de potiêtiteno frestados. Deveíá spres€ntâr 9í6u dê maturâção t6l quê

permita suportar a m6nipulação, seÍem Ír6scâs, não estarem gotpeadas e

daniíicâd6s poÍ quaisquer lesó6s cle origem íísicâ, môcânica ou biológicâ que

aíetam sua âparência, a polpa e o pedúnculo (quândo houv60 doveÍão se

apresontar intactos e Íiímes.

7.1

R$ 6,67 RS 40.180,08KG 6.O24

CEBOLA SRANCA: EspeciÍicaÇão técnicê - cebota brâncâ dê primeirâ

qualid6de, nào brotada, sêm d6nos fisiotógicos ou mêcânicos, tsmânho médio,

uniÍormô, sêm ferimentos oú doÍeitos, terna e com britho, inlactá, Íirme 6 bem

dêsenvotvida, acondicionads em sêcos dê potietilêno ííoslados. Devêrá

apresôntar Érau de m6tuí6çào tal que permitâ súportar a msniputaçáo, serem

trescas, náo estarem golp6aclâs e daniÍicadas poí quâisquoí le§óes de origem

Íísic€, mêcánicâ on biotógica quê âÍôtâm sua apârência, a potpa € o podúnculo

(qusndo houved deverào se âpíesentar intsctos e Íirmês.

R$ 7.392,70R$ 17,90KG 413

couvE MANTEIGA: EspecilicaÇão técnica - Couve tíanteiga de ótima

qu6lidscle, sem dêÍeitos, com íothâs veídes sem tíaços dê descoloíaçâo

turgescgnte, intactas, Íirmes o bem desenvoLvidâs, dêveráo 6píêsêntar

cotoração e tamanhos uniformes e tipicos do varisdsde não sêíâo permitidos

deíêitos nos verdurâs quê ôfotêm a sus Íormação e sua âparêncio, estâl tivíos

de enÍermidades e isentos, náo êstsí danific6dE por quatqueí lêsáo d6 origem

fisica ou mecánica que aíote a aparênciâ.

t_3

R$ 202.90s,0013.500 R$ 1s,03KG7_4

: EspeciÍicação técnica - maçã tamanho médio de 80 a 1008, de

qualidade, in natura, com tamanho e coloraçáo uniÍorme, Íiím6 e sêfi danos

Íísicos oÍiundos do msnus€io de transpone. sorem Íre§cas, náo estârem

golpoadas e dênificâdss por quaisquer tê6õês dê oriSem físaca, mecãnicâ oLi

baotógicâ qúe afêtam suâ apaíência, a potpê e o podúncuto (quando houver)

deveráo se €presentâr intactos e Íirmes.

t4A

R$ 321,262,78VÀLOR ÍOTAL DO LOÍE

VALOR TOTÂLQUANT. VÂLOR UNIT.UNIO.DEscRrçÃo

R$ 886,9098 R$ 9,05UNID

BtsCOlToÁGUA E SALSEM LAcTosE: Especificaçàotécnica - pocote 330gra

SOOgís. Com identificação do produto, dos ingredientês, descíiçâo dâ âusência

de lactose, infoÍmações nutÍicionâis, mârcá do fâbricante 6 inÍoímaçôes do

mesmo. Quândo da entrega do ptoduto, o produto deverá apÍesentar data dê

íêbricaçáo nâo iníerioí â 90% {noventê porcênto)do prâzo de vatidade.

R$ 10,19 R$ 998,62U N1D

TEN: Biscoito produzido com aíroz 6xpandido

(pârbol(azedo, po(ido ou intôgral) com Íormato redondo/qúadíado Sem

cobert!ís e recheio. Composio por âíroz, Íibías vegôtais 6 §ai. Podê conter

ervas âíomáticas, mix dê gràos e sementês (mitho, tinhaç6, semente dê

Sirassol, chis, quinoâ). lsento de 8túten, leitô ê derivados. Consisténcia levê e

cíocante. Embatâdo em p6cotes plásticos do potietilêfio, rÊsistentês e

hermeticâmente setados- Pode seí orgânico. Náo podê seí cârâmetizâdo.

Pâcotas de potietiteno com no mínimo 100g, âtóxicos, resistêntos,

heÍmôticsmente setados, com infoÍmaçôos nutricionâis, ingrediêntes'

identilicaçâodo Íabricânte, dâi6 devâtidadêe peso do píodutoem tocatvisíve[

no rótuLo. Quando c,a entrega do píoduto, o píoduto deverá aprês€nlâÍ data de

Íâbíacaçáo não inÍerioí a 90% (noventa porcônlo)do Prâzo devatidâdÔ.

BISCOITO OE AÂROZ SEH G

8.2

R§ 729,12R$ 7,44UNLD 98
BISCOITo SALGADO INTEGRÂL| EspeciÍicâção técnicâ - paoote 3309í a

SOOgrs. Com id6ntiÍicação do produto, dos ingredientes, inÍoímâçôes

nutíicionais, marcs do Íâbricant€ e infoímaçôes do mesmo. Quândo da entlêgâ
8.3 ffi
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do produto, o produto dovêrá apí€sentar datâ dê fabrlcâçáo não inferior â 90%

(nov€ntâ por cento) do prazo de vatidade.

8.5

8.8

R$ 1 15.132,5015.750 R$ 7,31UN ID8.4

BISCOITO SALGADO ÍlPO CREAH CRÁCKER: Especificaçâo - Emba(agern

dup16mente pÍotetora com 3 divisóÍias em pacotes de 3508 a 5008rs.

Constituiçáo minimâ: lsrinhs de triBo, cremô vegetal, smido, âçúcar ê sât

reÍinêdo. Regisiro do M.S. Com identificaçáo do produto, úaíca do f6bricânte,
píazo de validâde e peso tÍquido. Quando dâ onlíega do produto, o píoduto

deverá 6píesentâr d6ta de íabricação não infôíioÍ a 90% (novento por cento) do

prazo de vatidade.

R$ 1.296,5aR$ 13,23UN D

SISCOIÍO TIPO COOKIES OIET E INTEGRÁL: EspeciÍicaçâo técnicâ - pacote

15Ogr â 250grs. Com identiÍic6çâo do produlo, dos ingí6dient6s. com íibíás

sotúveis e edutcorântos natuíais (SoÍbitoL, Súcr8lose, lsomâlte, Mâltitol e/ou

Esteviosideo) em substituiçáo a Sâcârose, contem 8lútên, inÍoímaçôes

nutricionâis, marca do fabíicânte e infoamaçôês do mêsmo. Quando da entÍega

do produto, o produto deverá âpÍeseniaí dats d6 fâbricâção nào iníerioí â 90%

(nov€ntâ por cento) do prâzo dê vatidad€. Sabores diversos.

R$ 8,01 R$ 123.153,75U NiD 15.375

BISCOITO ÍlPO HARIa: Espêcificaçâo técnicâ - pâcote 35091 6 500grs. Com

identilicação do produto, dos ingredientes, inform6ções nutricion€is, marca do

fêbÍicante e inÍormâçõos do mesmo. Quândo da êntrêga do produto, o produto

deverá âpresentâí data d€ fâbricâção nào inferior s 90% (novents por cento) do

píâzo devalidade.

8.6

R$ 62.910,00U NiD 9.0008-1

BISCOIÍO TIPO ROSQUINHA DE LEITE: Especiticação - Com composição à

base de íâÍinho de trigo € teilê, ênraqúêcidâ com í€rro 6 ácido fó[ico. Embatagem

em pacotes dê 30Og A 4oogrs. Registro do M.S. Com idêntificaçáo do produto,

marcâ do labílcante, prâzo dô vatidade e peso líquido Quando dâ enlíe8a do

produto, o produto dev€rá apresenlâr data de ÍabÍicação não inrer,or a 90%

(noventa por cento) do prazo de vâlidade.

R$ 145.725,0043.500 R$ 3,ssU NID

ESPAGUETE. EspêciÍicaçào técnicâ - mâcarráo espsguête à base

de sêmotâ enriqúocido com íerro e ácido Íólico. Com âpa16nci9 clârâ, som a

plesença de insetos ou impurezês que doscaracterizem o produto ou

compíometâm o âÍmazenamento e consumo humano. Emba(âg6m primária em

pacotes dô 4OOg. Com identiÍicação do píoduto, mâíca do fabricantê, prazo de

vaiidsdo e peso tíquido. Quendo da entregâ do produto, o produto deverá

aprôsentêr datâ dê íôbricaçáo não infeíior 6 90% (noventê poÍ cento) do prazo

devâtid6do.

MACÂ

R$ 626,2515 R$ 8,3sUN D8.9

MACARRÂO INTEGRAL TIPO ESPAGUETE: Espêcificaçáo técnic6 - lvlacârÍáo

Integrat tipo Espaguelô contendo Íârinha de trigo intogral, som a píosença de

insetos ou impurezâs que descalacterizêm o píoduto ou compíometam o

âímâzenamento e coísumo humâno. Embstagem primária om pâcoles de

400g. com identificaçâo do píoduto, marca do Íabricante, píazo de vatidade e

peso líquido. Quando da €ntreg6 do produto, o produto devorá apr6sentar data

de Íâbíicaçào nâo inferior a 90% (novent6 poÍ cênto) do prâzo do vâtidâde

R$ 17.6á0,003.000 R$ 5,88UNID8.10

HAcÂRBÁo PARAFUSO: EspecaÍic8Ção técnicâ - líacaÍão PaIaÍuso Ísrinha de

trigo enriquecida com feíro e ácido Íótico, coíante, natur6l d6 urucum €

cúícums, sem a presonçs de insetos ou impulolas que desc6íactorizem o

produto ou comprometam o ôímazenamento o consumo hum6no. Emb6lâg6m

primáíia em pacote§ de 4008 â 500g. Com idêntiÍicação do produto, marca do

Íêbíicant€, prâzo do vatidadê € pêso líquido. Quândo dâ 6ntr€84 do produto, o

produto dovôíá apresentâr data de fabÍicâçáo não inÍerior a 90% (novênta poí

cento) do pÍazo devâiidâde.

R$ 1s8.762,2417.719 RS 8,96PCT8.1 1

OE LEIÍE: EspecaÍicâÇáo - Pão de Loite, farinha de trigo, açúcâr, manteiSâ,

sat. ovos, Íeímento biológico propionBto de cálcio e água e outíos ingredientes

desdo que dectarados. Poderá conter glÚten. Embatâgêm prlmaíia: saco

ptástico lÍânsparente de potiotiteno atóxico contendo no ÍÍínimo 3009 do

Av Chancelêr Edson QueiÍoz, R. Rio Novo, N" 2650, Cascavel - CE
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produto com '10 unidâdes. com peso unitário mínimo de 309. Embâta8om deve

conter inÍoamâçào nutricionat, dota de fâbricaçáo e vatidad€ exprassâ nâ

mesma, com vatidade mÍnima de 10 (dez) dias dâ d6t6 dê íabíic8ção do

píoduto.

8.13

9.1

9.2

PCÍ 113 R$ 9,s98.12

PÃO TIPO FOnMA lNÍEGRALT E§pecificação - Pão Tipo Forma Integrâ1, íalisdoi
pêso:4509i industriaUzado; íarinha do tÍigo integíâl como o píimeiro item na

Usta de ingrediontêst ou soja, a Íarinha de tíigo integral será o ingrêdientê de

maior proporção no páo; peso de 4509 - podêndo vâíiar em âté 5009,

€condicionado fatiâdo, oÍn embâlagem atóxica, a qúâl conterá identificaçáo do
píoduto, íótulo com ingÍedientes, vator nutricaonat, peso, fâbÍicante, datâ de

Íâbricação 6 vatjdâde, sogundo determinaçõês da Resotução RDC no 259/2002

da ANVISA; fêtiâs com pêso andivadl]âl de âproximadamontê 258; mácio.

R$ 6,54 R$ 318.825,00PCT 48.750

PÂoÍlPO HOT DOG. Esp6ciíicaçáo- Pão Hot Dog, enriquecido com vitáminas.

lngrediontês básicos: ÍsÍinha de triSo enriquecidâ com ferro e ácido Íólico. águá,

âçúcaí, fêÍmento biológico, meLhoradoí dô f6Íinha, composto Lácteo, sat,

muttivitaminas PP (nicotinamida), vitaminss 86, 82 e B1 e Forío. Embâlagem
píimsris: saco ptástico tíansparente de poUetitêno atóxico cont€ndo no minimo

4009 do produto coín 10 unidades, com peso unitário mínimo de 408.

Embalsgem d6v6 conter informâção nutricionêt, datâ de fabricaçâo € vatidâdê

expressa na mêsma, com validade mínima de 10 (dez) di6s da data de

fabricaçâo do produlo.
R$ 947,769,59VALORTOTAL OO LOÍE

VALOR ÍOTALUN ID. QUANT. VALOR UNIT.
LOTE /
IÍEM

DEscRrÇÁo

R$ 48,74 R$ 1.242.870,00KG 25.500

CARNE BOVINA EM ISCAS: Éspecificação técnica - carne bovina em iscas dê

1a quâtidade obtida do coxão mole, aspecto náo pegajoso, dêsossada, sem

nervos ou gordurâs, cor e cheiro caracteíísticos, isentâ d6 aditivos ou

substánciâs 6strênh6s quo sejam imprópíias ao consumo e que âltersm suâs

caracteristicâs naturais (tísica, química e sensoriâis). dove scgúk 3 l68is[3çáo

vigente e chegarcongê(adâ em tempoíatuía d6 -12oc â -18oc ao tocâl de entrêga,

rêgistío no SlÉ ou SlF, êmbatâgêm primária à vácuo têrmo formávst, potiotilêno

atóxico contendo 1kg do produto. Quândo da entíega do produto, o produlo

dev€rá spresentar dÊla dâ embâtagom náo inf6íior a 90% (noveôtá por cento)

clo prazo de vâtid3de.

R$ 1.438.234,50KG 34.350 R$ 41,87

cenlle govlúA úOÍDA: ÊspêciÍicâção técnica - cârne bovinâ môíd6 dê 1a

quslidac,e, a psn,r c,o múscuto bovino, baixo peÍcentuat de goíduÍa de Elé 20%,

congelsds, emba(sdo à vácúo em pacotes lernb6tagem prirnáriâ) de 1k8,

acondicionado e imprêsso, em iinte, na embôlâgem ptástica, o s€lo de

inspeçáo íedêraL (S.l.F) ou (SlE), a origem, validade e Íabricaçáo,6mb8lâgêm
primáíiâ à vácuo tormo Íormávêt, potietiteno atóxico contendo lkg do produto.

Quândo da entrega do produto, o produto dovorá apI€sentar data dâ

€mbalâgôm nào inferior a 90% (noventa por cento) do prszo de v6lidôdê.

1 1.250 R$ 34,00 R$ s82.s00,00

CÀRNE CHARQUE BOVINA: Especificaqão técnicâ - c6ínê charquê bovina

dianteira em cubos, sâlgêdê, dêssocâda e com baíxo pêrc6ntual de gordurâ (no

máximo 1syo) pÍoduto com registro do serviçô dê inspoçáo Mapa (SlF) ou

eqúivâtentê estaduat (SlE), produto deve seguir a legistâçáo vigonto,

omb6lsgom píimáíia à vácuo, polietiteno atóxico contendo âté 1kg do produto.

Quândo dê 6ntregâ do produto, o produto deverá apressntâí datâ da

€mbalâgem náo iníerior a 90yo (noventê por cento) do píazo dê vatidade.

R$ 240.699,04

U

KG 13.313 R$ 18,089.4

COXA E SOARECOXA DE FBÂNGO CONGELADO: EspeciÍicaçáo técnica -coxa
e sobrecoxa de Írango com osso o peie, congetado de boa qualidâde, com odor

e textura caract€risticos do píoduto, acondicionsdo em Íilmô dê PVC

tíanspaíente ou sêco ptástico transparente, O produto dêvorá estar em

conÍoímidade com as normâs e/ou tegistação viSente do l''liílistério dâ

J

Av. Chanceler Edson Oueiroz R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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Agricultuíâ apres6nlando, em sua embatagem, as maícas e carimbos oficiais
pêÍtinentos, com dados d€ identificaçâo do produto, maíca dofabricante, prâzo

de vâ(idâde e de acordo com as normês €/ou reso(uções da ANVISÁ,/|4E.

Embâtâ8em primária: sâco pLástico de potietiteno contendo 01 kg do produto.

Quândo da entrega do produto, o produto d6verá apresentar dêta da

embatagam não iníerior a 90oá {noventâ por cento) do pÍazo de vstidade.

9.6

r 0.1

R$ 26,66 R$ 419.895,0015.7509.5

FILÉ DE PEITO DE FBANGo EM GUBOS: E§peciíicaçáo - Fité de Peito de Frango

em Cubos, con8etado, sem pele e sem ossos, êmbatado à vácúo êm pâcotes

(embst6gem píimária) de 1kg, contendo o selo d€ jnspeção fedêrat (S.l.F) ou

(SlE). a origem. vatidade e febric6ção, ombalagem píimáíi8 à vácuo termo
formáve{, potietiteno atóxico contendo 1kg do produto. Vatidade dê 6 meses a
panir da dátâ de entÍeEa do produto,

KG 13.500 R$ 27,18 R$ 366.930,00

PEITO DE FRÂNGO: Especiíicação técnica - Peito de FÍan8o com osso e pete,

cong6lado de boa quatidâdê, com odor e toxtura câíactoíísticos do produto,

ocondicionado em Íitme de PVC trânsparonto ou saco plástico transp6rênto. O

produto devêrá estar êm conformidâdo com ss normas e/ou toglstaçâo vigente

do Ministério da Agricutturâ âprêsentando, êm sua ombâ(696m, as marcas e

carimbos oficiais pertinentes, com dados de identiíicação do produto, morcê

do labricante, prâzo dê validade e de âcordo com as noímas ê/ou r€soluçôes da

ANVISA/1.4E. Embatagem primériâ: s6co pLástico de polietiteno contendo 01 kg

do pÍoduto. Quando dâ entrega do píoduto, o prodúto deverá apresentBr data

dê emb6tâgem náo inleíior â 90% (noventâ por cento) do prazo de vatidade.

R$ 4.091.128,54

VALOR TOTAL
LOTE /
ITEH

oEScRrÇÃo UNID. QUANT. VALOR UNIÍ

LEIÍE oESNAÍADO EM PÓ: Especificaçâo lécnica - teite desnatado ern pó

âcondicaonada em embâlâgem nào furâdâs. estutêdâs, inviolâdas, livíes de

impurezas, umidâde, insetos dê microÍgânismos ou outÍas impuíezas que

venham a compíom6ter o armazenamenlo e a saúde humana. Na embatâgem

d6vê conteí No de Rêgistío emitido peto SeNiqo de lnsp6ção Municipat (Sl14) ou

Serviço de lnspeçào Estaduat (SJE) ou SeNiço de lnspeçáo Fedêrat (SlF).

Embâtagom de 2009. Embatâgêm dêve cont6í infoímação nutricionat, dâta de

Íabricaçâo e vâ(idade expressa na mesma. Quândo d6 €ntre8a do produto, o

ceôto) do prazo de vatidade.

113 R$ 8,52 R$ 962,76

98 R$ 28,62 R$ 2.804,7614.2

LEITE EM PÓ DE SOJA: EspeciÍicâção tócnicE - Extíato de soja 6 água,

estabilizante: Soma 8etânâ, vitâminâ (D) e minêrêt (CÁLCIO), n6o contsr gLútên,

Embatâgem de 3009. Eínbatâgem dêv6 conteí iníoímâção nutricionat, datâ de

íabricaçáo e vatidade expressâ nâ mesmâ. Quândo d6 entregê do produto, o
píoduto deveíá apresentêí dâta de fâbricaçào náo inferioí a 90% (noventa por

cento) do prazo devâLidade.

R$ 28.738,811.013 F$ 2S,3710.3

LEIÍE EH PÓ lNÍEGRAL sEM LACToSE: Esp€ciÍicoção récnica - leite em pó

tivre de [sctose: ingrediêntes: leits integrâ1, ehzima tâctâse. Câracterí§ticasi

coí, odor, sabor e texturâ caíactoristica, embá16g6m nào furadas, estufâdas,

invioladas, tivres de impurezas, umidade, ins6tos d6 microrganismos ou outr6s

impuíezss que venhsm a compromotêr o êÍm6zênÊmênto ê â sêúdê humana.

Nâ emba(âgom deve conteí no de registro emilido pêto Sorviço de lnspêçáo

Municipal (SlM) ou Serviço do lnsp6çáo Estâduâl (SlE) ou S€íviço de lnspeção

Fedoía( (SlF). Embslagem primária de atuminio, ern pâôote dê 3009 a 4009.

Embalsgem deve conter informaçâo nutricionât, dâta de tâbÍicâção e vâiidade

exprgssâ nâ mesma, Quando da entÍêga do píoduto, o produto deverá

apresentar data de Íabricaçâo nâo inÍerioí ê 90% (novents por cento) do prazo

d6vâtidade.

Av. Chanceler Edson Queiroz R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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10.5

LEITE EM PÓ INTEGRÁL: EspêciÍicação técnicâ - têito em pó integrât

âcondicion6da em embâtâgêm nâo furadâs, estufâdás, anviotadâs, livres dê

impurezâs, umid6dê, insetos de microrganl§mos ou outrês impuíozas que

venhâm a comprometeí o ârmêzonamento e â sâúd€ hum6n6. Na embBtagem

deve contêr No de Registío emitido pêtô SêrviÇo de lnspeçáo Municipal (SlM) ou

ServiÇo de lnspeção Estêduat (SlE) ou Serviço dê ln§peçào Federat lSlF).

Embôlagem de 8009. Embâlagem dove conter iníorm6Ção nulricionat, data de

Íabíicaçáo e vatidade expressa na mesma. Quândo da entíogâ do produto. o

píoduto deverá apresentâr data de fabricâçáo náo inÍerior a 90% (novênta por

cento) do prâzo devaiidade.

33.750 Rs s6,30 RS 1.225.12s,00

1 o. DA DrspoNtBtLtDADE oRçAtqeNtÁRta

10.1. As despesas decorrentes da presente contratação correrão à conta de recursos específicos

consignados no Orçamento do Município de Cascavet/CE deste exercício, na dotaçâo abaixo discriminada:

R$ 7,s7 R$ 397.425,00U NID 52.500

LEIÍE INTEGRAL LÍQUIDO UHI: EspeciÍicaçiio técnico - têite jnteSraI líquido

UHT, produto puÍo, sem mistuía. Embatagem primária om caixâs tipo tongâ vidâ

de 1 titío, não amassadas ou furad6s. Êmbatagem secundáraa de 12 LTS teor

mínimo do proteínas tota( de 25gl1oomt conformê têi no 11 de 09/09/1999 do

ministéÍio da sêúde e agriculturâ. Rêgistío no sêíviço de inspoção federaI do

ministéÍio da agÍicultura. Com identificaçào do prodLlto, marca do prod!to,

mârcÊ do fabricante, prazo de vaticlade e peso LÍquido. Quando dB entroga, o

produto deverá spÍesentar data de fabíicâção nâo inÍêrior â 90% (noventa poí

conto) do prazo de vslidâde.
R$ 1.655.056,33VALOR TOÍAL DO LOTE

R$ 10.680.580,03úLon GlogaL esltuAoo PARA A LtcrraÇÁo

FONTE DE RECURSOSUBELEMENTOELEMENTO DE OESPESAUNIDADÉ GESÍORA PROGRAMA
1500100100 - Recsitâ de

imposto € trânsf . - Educaçáo.

1 552000000 - Transí6rôncia dê

recursos do PNAE.

1569000000 - Outras

trânsíêr6ncias do FNDE.

3.3.9ô.30.07

1571000000 - Iíansfêr6ncia de

convênio-Estado/Educaçáo.

3.3.90.30.00 - Materiat de
12.306.0003.2-009 -
Àlim6ntaçào Escolêr

Básica.

Gârântiê dâ

no Êducrçào
080'! - Fundo Municipat

de Educaçáo.

10.2. A dotação retativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovação da Lei

orçamentária respectiva e tiberaçáo dos créditos correspondentes, mediante apostitamento.

11. DAS SANçOES

11.1. Será considerado infração administrativa, quaisquer das infrações previstas no art. 155 da Lei no

14.133,de2021, garantida e prévia e âmpta defesa.

11.2.OÍornecedorquecometerquaisquerdaslnfraçôesdiscriminadasnoitemanteriorficarásujeito,sem,
prejuízo da responsabil.idade civit e criminat, às seguintes sanções:

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

U NID,

I

T

.i

$



Câ§êavel Agora cuidando de você.

a) Advertência, peta inÍraÇão do inciso I do citado artigo 155, quando não se justiÍicar a imposição de

penatidade mais grave;

b) Mutta de 0,50/o (zero vírguta cinco porcento\ alé 100/o (dez por cento) sobre o vator estimado do(s) item(s)

prejudicado(s) peta conduta do Íornecedor, por qua[quer infração dos incisos I ao Xll do referido art. 155;

c) lmpedimento de ticitar e contratar no âmbito da Administração Púbtica direta e indireta do ente federativo

que tiver apticado a sanção, peto prazo máximo de 3 (três) anos, nos casos dos incisos ll ao Vll do citado

artigo 155 deste documento, quando nâo se justiÍicar a imposiÇão de penalidade mais grave;

d) DectaraÇão de inidoneidade para ticitar ou contratar, que impedirá o responsável de licitar ou contratar no

âmbito dâ Administração Púbtica direta e indireta de todos os entes Íederativos, peto prazo mínimo de 3 (três)

anos e máximo de 6 (seis)anos, nos casos dos incisos Vlll ao Xll do reÍerido ârtigo 155, bem como nos demais

casos que justiÍiquem a imposição da penatidade mâis grave.

1 1.3. Na apticação das sanções serão considerados:

'1 1.3.1. A natureza e a gravidade da inÍração cometida.

11.3.2. As pecutiaridades do caso concreto.

1 1 .3.3. As circunstâncias agravantes ou atenuantes.

1 1 .3.4. Os danos que detâ provierem para a Administração Púbtica.

11.3.5. A imptantação ou o aperfêiçoamento de programa de integridade, conÍorme normas e orientações

dos órgãos de controle.

1 1 .4. Se a muttâ apticada e as indenizações cabíveis Íorem superiores ao valor de pagamento eventuatmente

devido peta AdministraÇão ao FORNECEDOR, atém da perda desse valor, a diÍerença será descontada da

garantia prestada ou sêrá cobrada judicialmente.

11.5. A apticaçâo das sanções previstas neste documento, não exctui, em hipótese atguma, a obrigação de

reparação integraI do dano causado à Administração Púbtica.

1 1.6. A penatidade de mutta pode ser apticada cumutativamente com as demais sanções.

12. DA APROVAçÃO DO TERMO DE REFERÊNCIA

12.1. Este Termo de ReÍerência foi eLaborado peta Equipe de Ptanejamento dâs Contratações Administrativa

e aprovada peta Secretaria de Educaçâo do Município de Cascavet/CE visando atender as exigências legais

para a aberturâ de processo ticitatório na modatidade Pregão na Íorma Etetrônica, objetivando as aquisições

de gêneros aLimentícios, para atender ao Programa Nacional de Atimentação Escotar - PNAE destinado as

escolas da rede municipal de ensino, através da Secretaria de Educação do Município de Cascavet/CE,

constando todas as condiÇões necessárias e suÍicientes, Íicando proibido por este termo exigir cláu su [as ou

Av. Chancelêr Edson Oueiroz R Rio Novo. N" 2650, Cascavel - CE
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condições que comprometam, restrin.iam, ou Írustrem o caráter competitivo e estabeteÇam preÍerencias ou

destinações em razão de naturalidade da contratada ou de quatquer outra circunstância impertinente ou

irrelevante pa ra sua especificação, conforme disposto da Lei Fede raI no 14.1 33/21 , e suas atterâÇões.

Cascave[/CE, 14 de maio de 2025.

José Riba lÍeÍa lor

Secrêtário d€ Educ

Cã§êavel ^â'

gtlr*nL'/euc't- t4; l,^iltl,t*
// Janrete FrertasÊrâncisca lvonete Xâviêr Sântâna

Membro da Equipe de Ptanejâmento
P o rta ti a no 02.01.037 I 2025

rnandes

Membro ds Equipe de Plrnêiêmênto
Portaria no 02.01.037/2025

,.t
{ 1 ,.Í- t., . ,,, 1( ({, IIt:t"r,1t1
'Adrianâ Nascimento De Amorim

Mômbro da Equipe de Ptanejamento
Portaria no 02.01.037/2025

&**&úrlá&tzot
Laeniâ Avêtino de Oliveira

Nutricionista
P o ft a ti a no 02.01.2221 2025

\}u
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ANEXO II

MINUTA DO TERMO DE CONTRATO

Av. Chanceler Edson Queiroz. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE
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M IN UTA D E CO NTRATO

OBJETO: Aquisições de gêneros atimentícios, pata atender ao Programa

Naciona[ de Atimentação Escotar - PNAE destinado as escotas da rede

municipaI de ensino, através da Secretaria de Educação do Município de

Cascavet/CE.

vv

I
I
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MINUTA DE CONTRATO

coNTRATo ADMtNtsrRATtvo No _, euE FAzEM ENTRE st o t'4uNtcípto

DE cASCAVEUCE, poR tutrRmÉoto Do (A) SECRETARIA DE

E

O t',tUwtCíptO DE CASCAVEL/CE, pessoa jurídica de direito púbtico interno, com sede na Av.: Chanceter

Edson Queiroz, no 2650. CEP: 62.850-000. Rio Novo- Cascavet, Estâdo do Ceará, inscrito no CNPJ sob o no

07.589.369/0001 -20, por intermédio do(a) Secretaria de neste ato represêntado(â) pelo(a)

Ordenador(a) de Despesas o(a) S(a) 

-, 

nomeado(a) peta Portaria ho 

-, 

de 
- 

de 

- 

de

2025, portador da Matrícuta Funcionat no _, doravante denominado CoNTRATANTE, e o(a) empresa

inscrito(a) no CNPJ/MF sob o no , sediado(a) Dâ 

--, 

no 

-.
Bairro: _. CEP: , tetefone (-) 

-, 

em 

-, 

Estado do 

-, 

doravante designado

CONTRATADO, neste ato representada peto(a) Sr.(a). portador da Céduta de

ld entidad e no exped ida peta(o) e CPF no conforme atos constitutivos

da empresa OU procuração apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo no 

- 

e

em observância às disposiçóes da Lei no 14.133, de 1o de abrit de 2021, e demais tegistação apticávet,

resolvem cetebrar o presenteTermo de Contrato, e demais tegislação apticávet, resotvem cetebraro presente

Termo de Contrato, decorrente do Pregão Etetrônic o n. 

-/-, 
mediante as ctáusutas ê condições a seguir

enunciadas.

1. CLÁUSULA PRIMEIPÁ - OBJETO (art. 92, I e ll)

1.1. O objeto do presente instrumento é a

Referência.

, nas condições estabetecidâs no Termo de

1 .2. Objeto da contratação:

LOTE /
ITEM

DEscRrçÀo / EsPEcrFrcaÇÃo UNID. MARCA QUANT VÂLOR UNIT. VALOR TOTAL

1.3. Vincutam esta contratação, independentemente de transcrição:

u),

'-'-a';-- *-
L

MAv. Chancelêr Edson Queiroz, R. Rio Novo, No 2650, Cascavel - CE

1 .3.1 . O Termo de Referência;

1 .3.2. O Editat da Licitação;

1 .3.3. A Proposta do contratado;
1 .3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

tl
Y l\

/l



Câ§êavel Agora cuidando de você.

z. ctÁusur-l sroultoe - vtoÊttcta r pnoRRoelçÃo

2.1. O prazo de vigência da contratação é de 12 (doze) meses contados do(a)data de assinâtura do contrato,

prorrogávet por até 10 (dez) anos, na forma dos aftigos 106 e 107 da Lei no 14.133, de 2021 .

2.1.1. A prorrogação de que trata este item é condicionada ao ateste, peta autoridade competente, de que as

condições e os preços permanecem vantajosos para a Administraçáo, permitida a negociaçâo com o

contratado.

2.2. O contratado não tem direito subjetivo à prorrogação contratuat'

2.3. A prorrogaÇâo de contrato deverá ser promovida mediante cetebração de termo aditivo

2.4. O contrato não poderá ser prorrogado quando o contratado tiver sido penatizado nas sanções de

dectaração de inidoneidade ou impedimento de ticitar e contratar com poder público, observadas as

a brangências de apticação.

a. CIÁUSUU teRCEtRA- MODELOS DE EXECUçÃO E GESTÃO CONTRATUAIS (art.92, lV, Vll 6 XVlll)

- MODELO DE EXECUÇAO

Condigóes de Entrega

3.1. O objeto deverá ser entregue parceladamente, medlante a expedição de soticitaÇão de fornecimento

pelo setor competente;

3.2. Os gêneros atimentícios deverão ser entregues em até 05 (cinco) dias úteis na Sede da Secrêtaria

Municipat de Educação, no endereço: Rua.: lrene Viana, no 25. CEP: 62.850-000. Bairro: Móduto Esportivo,

Cascavet-Ceará, no horário de oShoomin às 1lhoomin e das 14h00min às l6h00min, de segunda a sexta-

feira, atendendo as exigências abaixo:

3.2.1. A contratante formalizará o pedido, de acordo com a sua necessidade, mediante a emissão de ordem

de Íornecimento, após a emissão da nota de empenho de despesâ e da assinatura do contrato;

3.2.2. A contrâtada será convocada através de e-mait, para retirada da nota de empenho de despêsa no prazo

de 05 (cinco) d ias úteis;

3.2.3. O recebimento dos gêneros obieto deste termo estará condicionado à conÍerência quantitativa e

quatitativa para a aceitação Íinat, obrigando-se a licitante vencedora;

3.2.4. Peto descumprimento do prazo de entrega, serão aplicadas as sanções legais cabÍveis; v

,l
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3.2.5. AÍatta de quaisquer dos produtos, cujo Íornecimento incumbe à detentora do licitado, não poderá ser

al.egada como motivo de Íorça maior para o atraso, má execução ou inexecução do Íornecimento objeto

desta ticitação e não eximirá à Íornêcedora das sanções a que está sujeita pelo não cumprimento dos prazos

e demais condições estabe[ecidas.

3.3. A Contratada compÍomete-se a substituir ou repor o produto quando:

3.3.1, Entregar os produtos NÃO contendo em sua embatagem a data da fabricação, vatidade e/ou vida útit

dos mesmos;

3.3.2. Houver no ato da entrega a apresentaÇâo de embatagens danificadas, deÍeituosas ou inadequadas

que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração;

3.3.3. O produto não atender as tegistaçôes sanitárias em vigor, bem como outros referentes ao produto em

q uestão;

3.3.4. Houver na entrega produtos deteriorados ou impróprios para o consumo;

3.3.5. O produto não estiver de acordo com as características gerais, organolépticas e microbiotógicas

soticitadas no Edita[;

3.3.6. O produto nâo apresentâr condiÇões adequadas quanto ao sâbor, odor, cor e aspecto dentro do prazo

de vatidade;

3.3.7. O produto apresenta r temperatura superior ao estabetecido nas especiÍicações no ato da entrega.

3.4. A Contratada deverá estar provida de BALANÇA (Mecânica ou Etetrônica) para fins de conferência dos

pesos dos produtos no ato da entrega;

3.5. A Contratada deverá Íazer a entrega com a apresentaçáo das Notas Fiscais correspondentes aos

programas (CRECHE, PRÉ ESCOLA, FUNDAMENTAL, AEE, ETI e EJA), reÍerentes aos gêneros atimentícios;

3.6. Os Gêneros Perecíveis (Tipo carnes) deverão ser entregues em veícutos isotérmicos ou reÍrigerados e os

Gêneros Não Perecíveis (estocáveis) deverão ser êntregues em veículos adequados para transportes de

atimentos (Tipo Baú);

3.7. No ato da entrega dos produtos o fornecedor deve constar das Notas Fiscais de Entrega dos Produtos, o

Número de Registro de lnspeção Federat ou Estaduat, No do lote e No da Nota Íiscat do FrigoríÍico de

Procedência.

3.8. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especiÍicaçôes

constantes nêste Termo de ReÍerência e na proposta, devendo sêr substituÍdos no prazo de 03 (três) dias

úteis, a contar da notiÍicação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da apticaçáo das penatidades.

Garântia, manutençáo e âssistência técnica w

I fi:

{x
,'y
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3.9. O prazo de garantia é aquete estabetecido na Lei no 8.078, de 1 1 de setembro de 1990 (Código de DeÍesa

do Consumidor)

- MoDELo oE orsrÃo Do coNTRATo

3.10. O contrato deverá ser executado Íietmente petas partes, de acordo com as ctáusutas avençadas e as

normas da Lei no 14.133, de 2021 , e cada parte responderá petas consequências de sua inexecução total ou

parcial.

3.1 1. Em caso de impedimento, ordem de parâtisação ou suspensão do contrato, o cronograma de execuÇão

será prorrogado automaticamente peto tempo correspondente, anotadas tais circunstâncias mediante

simples apostita.

3.12. As comunicações entre o órgão ou entidade e a contratada devem ser reatizadas por escrito sempre

que o ato exigirtal formatidade, admitindo-se o uso de mensagem etetrônica para esse Íim.

3.13. O órgão ou entidade poderá convocar representante da empresa para adoçáo de providências que

devam ser cumpridas de imediato.

3.14. Após a assinatura do contrato ou instrumento equivatente, o órgão ou entidade poderá convocar o

representante da empresa contratada para reunião iniciaI para apresentação do ptano de Íiscatizaçâo, que

conterá inÍormações acerca das obrigaÇões contratuais, dos mecânismos de ÍiscatizaÇão, das estratégias

para execução do objeto, do ptano compLementar de execução da contratada, quando houver, do método

de aferição dos resuttados e das sançÕes aplicáveis, dentre outros.

Fiscatizaçáo

3.15. O contrato, ou instrumento equivalente oriundo desta contratação, terá como responsáveis:

3.15.1 . FISGAL TÉCtttCO: Laenia Avetino de Otiveira. Portaria: 02.01.222/2025.

3.15.2. FISCAL ADMINISTRATIVO: Daniete Bizerra Sitva. PortaÍia: 02.01.213/2025.

3.15.3. GESTOR DO CONTRATO: José Ribamar Ferreira Júnior. Portaria: 01.01.008-2025'

Fisca lizaÇã o Técnica

§\l

Av. Chanceler Edson Queiroz R. Rio Novo, N'2650. Cascavel - CE
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3.16. O fiscat técnico do contrato acompanhará a execução do contrato, para que sejam cumpridas todas as

condiçÕes estabeLecidas no contrato, de modo a assegurar os methores resuttados para a Administração.
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3.17. O Íiscat técnico do contrato anotará no histórico de gerenciamento do contrato todas as ocorrências

retacionadas à execução do contrato, com a descriçáo do que Íor necessário para a regutarizâção das fattas

ou dos deÍeitos observados. (Lei no 14.133, de2021, aft. l17, §1o);

3.18. ldentiÍicada quaLquer inexatidão ou irregutaridade, o Íiscat técnico do contrato emitirá notificâçôes

para a correçâo da execução do contrato, determinando prazo pata a correçáo.

3.19. O fiscat téÕnico do contrato informará ao gestoÍ do contato, em tempo hábit, a situaçáo que demandar

decisão ou adoção de medidas que uttrapassêm sua competência, para que adote as medidas necessárias

e saneadoras, se Íor o caso.

FiscatizâÇão Admidstrcltya

8.22. O Íiscat administrativo do contrato verificará a manutençâo das condições de habititação da

contratada, acompanhará o empenho, o pagamento, as garantias, as gtosas e a Íormalização de

apostilamento e termos aditivos, soticitando quaisquer documêntos comprobatórios pertinontes, caso

necessá rio.

3.23. Caso ocorra descumprimento das obrigações contratuais, o Íiscat administrativo do contrâto atuará

tempestivamente na sotução do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome âs providências

cabíveis, quando uttrapassar a suâ competência.

Gêstor do Contrâto

3.24. O gestor do contrato coordenará a atuaLização do processo de acompanhamento e ÍiscatizaÇão do

contrato contendo todos os registros formais da execução no histórico de gerenciamento do contrato, a

exempto da ordem de serviço, do registro de ocorrências, das atteraÇôes e das prorrogações contratuais,

eLaborando retatório com vistas à verificação da necessidade de adequaçÕes do contrato para Íins de

atendimento da Íina[idade da administração.

3.25. O gestor do contrato acompanhará os registros reatizados petos fiscais do contrato, de todas as

ocorrências reLacionadas à execução do contrato e as medidas adotadas, inÍormando, se for o caso, à

autoridade superior àquetas que uttrapassarem a sua competência.

Av Chanceter Edson Queiroz, R Rio Novo. N'2650, Cascavel - CE
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3.20. No caso de ocorrências que possam inviabitizar a execuçáo do contrato nas datas aprazadas, o fiscat

técnico do contrato comunicará o Íato imediatamente ao gestor do contrato.

3.21. O Íiscattécnico do contrato comunicará ao gestor do contrato, em tempo hábit, o término do contrato

sob sua responsabitidade, com vistas à tempestiva renovação ou à prorrogação contratuat.
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3.26. O gestor do contrato acompanhará â manutençâo das condiçÕes de habititação da contratada, para

Íins de empenho de despesa e pagamento, e anotará os probtemas que obstem o fluxo norma[ da tiquidação

a do pagamento da despesa no retatório de riscos eventuais.

3.27. O gestor do contrato emitirá documento comprobatório da avatiaÇão reatizada petos fiscais técnico e

administrativo quanto ao cumprimento de obrigaÇões assumidas peto contratado, com menção ao seu

desempenho na execuçâo contratuat, baseado nos indicadores ob.ietivamente deÍinidos e aferidos, e a

eventuais penatidades apticadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigaçÕes.

3.28. O gestor do contrato tomará providências para a Íormalização de processo administrativo de

responsabitizaçâo para Íins de apticaçâo de sanções, a ser conduzido pela comissão de que trata o art. 158

da Lei no 14.133, de2021, ou pel.o agente ou peto setor com competência para tal, conforme o caso.

3.29. O gestor do contrato deverá etaborar retatório Íinat com informações sobre a consecução dos objetivos

que tenham justiÍicado a contratação e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento dâs

âtividades da Administração.

3.30. O gestor do contrato deverá enviar a documentação pertinente ao setor de contabilidade para a

formatizaÇâo dos procedimentos de tiquidação e pagamento, no vator dimensionado peta Íiscatização e

gestào nos termos do contrato.

4.1. Não será admitida a subcontratação do ob.ieto contratual

s. clÁusuLA QUTNTA- PREÇO (art.92, V)

5.1. O vatortotat da contratação é de R$

5.2. No vator acima estão inctuídas todas as despesas ord inárias d iretas e indiretas decorrentes da execuçáo

do objeto, inctusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabathistas, previdenciários, Íiscais e

comerciâis incidentes, taxa de administraÇão, Írete, sêguro e outros nêcessários ao cumprimento integrat

do objeto da contrataçâo.

5.3. O vator acima é meramente estímativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerão

dos quantitativos eÍetivamente Íornecidos.

6. CLÁUSULA SEXTA - PAGAMENTO (8rt. 92, V ê Vl)

CãCêavel
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6.1. Os produtos serão recebidos provisoriamente, de Íorma sumária, no ato da entrega, juntamente com a

nota ÍÍscâl ou instrumento de cobrança equivalente, pe[o(a) responsável peto acompanhamento e

Íiscatização do contrato, para efeito de posterior veriÍicaçáo de sua conformidade com as especiÍicações

constântes no Termo de Referência e na proposta.

6.2. Os produtos poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisório,

quando em desacordo com as especiÍicações constantes no Termo de ReÍerência e na proposta, devendo

ser substituídos no prazo de 03 (três) dias úteis, a contâr da notificação da contratadâ, às suas custas, sem

pre.luízo da apticação das penatidades.

6.g. O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de l5 (quinze) dias Úteis, a contar do recebimento da nota

fiscat ou instrumento de cobrança equivatente pela Administração, após a veriÍicâção da quatidade e

quantidade do materiat e consequente aceitação mediante termo detathâdo'

6.4. Para as contratações decorrentes de despesas cujos vatores não uttrapassem o timite de que trata o

inciso ll do art.75 da Lei no 14,133, de 2021, o prazo máximo para o recebimento deÍinitivo será de até 15

(q u inze) dias úteis.

6.S. O prazo para recebimento deÍinitivo poderá ser excepcionatmente pÍorrogado, de Íorma justificada, por

igual período, quando houver necessidade de ditigências para a aÍeriçáo do atendimento das exigências

contrâtuais.

6.6. No caso de controvérsia sobre a execuÇão do ob.,eto, quanto à dimensão, quatidâde e quantidade,

deverá ser obseNado o teor do art. 143 da Lei no 1 4.1 33, de 2021 , comu nicando-se à empresa para emissão

^,__ de Nota Fiscat no que pertine à parceta incontroversa da execução do objeto, para eÍeito de tiquidaÇão e

pagamento.

6.7. O prazo para a sotução, peto contratado, de inconsistências na execução do obieto ou dê saneâmento

da nota Íiscat ou de instrumento de cobrança equivatente, veriÍicadas peta Administraçáo durante a anátise

prévia à tiquidaÇão de despesa, nâo será computado para os Íins do recebimento definitivo.

6.8. O recebimento provisório ou deÍinitivo não exctuirá a responsabitidade civit peta sotidez e peta segurança

dos bens nem a responsabitidade ético-proÍissionaI peta perÍeita execuÇâo do contrato.

Lio u idacão

6.9. Recebida â Nota Fiscat ou documento de cobrança equivatentê, correrá o prazo de dez dias úteis para

fins de tiquidaqão, na Íorma desta seção, prorrogáveis por iguat período.

Av. Chanceler Edson Queiroz R Rio Novo. No 2650. Cascavel - CE
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6.9.1. O prazo de que trata o item anterior será reduzido à metade, mantendo-se a possibitidade de

prorrogação, no caso de contratações decorrentes de despesas cujos vatores não uttrapassem o timite de

que trata o inciso ll do art. 75 da Lei no 14.133, de2021.

6.'1 0. Para fins de tiq u idaÇáo, o setor competente deverá veriÍicar se a nota fiscaI ou instrumênto de cobrança

equivalente apresentado expressa os etementos necessários e essenciais do documento, tais como:

6.10.1. o prazo de vatidade;

6.10.2. a data da emissão;

6.10.3. os dados do contrato e do órgão contratante;

6.10.4. o período respectivo de execuçáo do contrato;
6.10.5. o vator a pagâr; e

6.10.6. eventuat destaque do vator de retençôes tributárias cabíveis.

6.1 1 . Havendo erro na apresentaçâo da nota ÍiscaI ou instru mento de cobrança eq uivatente, ou circunstância

quê impeÇa a tiquidação da despesa, esta Íicará sobrestada até que o contratado providencie as medidas

saneadoras, reiniciando-se o prazo após a comprovação da regutarizaçáo da situaçáo, sem ônus ao

contrata nte;

6.12. A Nota Fiscat ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação da regutaridade

Íiscat, constatada por meio de consultâ aos sÍtios eletrônicos oÍiciais ou à documentaçáo mencionada no

art. 68 da Lei no 14.133/2021 .

6.13. A Administração deverá reaLizar consutta aos sítios etetrônicos oficiais para: a)veriÍicar â manutençáo

das condições de habititação exigidas; b) identiÍicar possÍvet razão que impeça a contratação no âmbito do

órgão ou entidade, tais como a proibição de contratar com a Administração ou com o Poder Púbtico, bom

como ocorrências impeditivas indiretas.

6. 14. Constatando-se, junto aos sÍtios eletrônicos oficiais, a situação de irregutaridade do contratado, será

providenciada sua notiÍicação, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, regutarize suâ situação

ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderá ser prorrogado uma vez, por igual período, a

critério do contratante.

6.15. Nao havendo regutaÍização ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverá

comunicar aos órgãos responsáveis peta ÍiscatizaÇão da regutaridade Íiscal quanto à inadimptência do

contratado, bem como quanto à existência de pagamento a ser eÍetuado, para que sejam acionados os

meios pertinentes e necessários para garantir o recebimento de seus créditos'

6.1 6. Persistindo a irregu taridade, o contratante deverá adotar as med idas necessárias à rescisão contratuaI

nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a amp[a dêÍesa. \N

dIAv. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, N'2650, Cascavel - CE
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6.17. Havendo a eÍetivâ execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente, até que se

decida pela rescisão do contrato, caso o contratado não regutarize sua situação iunto aos órgãos.

Prâzo de pâgamento

6.1 8. O pagamento sêrá eÍetuado no prazo de até 10 (dez) dias úteis contados da finatizaçáo da tiquidaçâo

da despesa, conÍorme seção anterior.

6.19. No caso de atraso peto Contratante, os valores devldos ao contratado serão âtuâtizados

monetâriâmente entre o termo finat do prazo de pagamento até a data de sua eÍêtiva realização, mediânte

âpticação do Índice IPCA-E de corrêçáo monetária.

Formâ de oagamento

6.20. O pagamento será reaLizado por meio de ordem bancária, para crédito em banco, agência e conta

corrente ind icados pelo contratado.

6.21. Será considerada data do pagamento o diâ em que constar como emitida a ordem bancária para

pagamento.

6.22. Quando do pagamento, será efetuada a retenÇão tributária prevista na tegistação apticável

6.22.1. lndependentemente do percentuat de tributo inserido na ptanilha, quando houver, serão retidos na

fonte, quando da reatizaÇão do pagamento, os percentuais estabetecidos na tegistação vigênte.

6.23. O contÍatado regularmente optante pelo Simptes Nacional, nos termos da Lei Comptsmentar no 123,

de 2006, não sofrerá a retenção tributária quanto aos impostos e contribuições abrangidos por aquete

regime. No entanto, o pagamento ficará condicionado à apresentação de comprovação, por meio de

documento oficiat, dê que Íazjus ao tratamento tributário favorecido previsto na reÍerida Lei Comptementar.

7.'1. Os preços iniciatmente contratados são Íixos e irreaiustáveis no prazo de um ano contado da data do

orçamento estim ado, em 
-l -l -,

7.2. Após o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os preços iniciêis seráo

reajustados, mediante a apticação, peto contratante, do índice IPCA- E, exctusivamente para as obrigações

iniciâdãs e conctuídas âpós a ocorrência da anuatidade.
\\U
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7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partir dos

eÍeitos Íinanceiros do úttimo rea.iuste.

7.4. No caso de atraso ou não divutgação do(s) índice (s) de reajustamento, o contratante pagaÍá ao

contratado a importância catcutada peta úttima variaÇão conhecida, tiquidando a diferenÇa correspondente

tão togo seja(m) divutgado(s) o(s) índice(s) dêfinitivo(s).

7.5. Nas aÍerições finais, o(s) Índice(s) utitizado(s) para reajuste será(ao), obrigatoriamente, o(s) deÍinitivo(s).

7.6. Caso o(s) índice(s) estabetecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de quatquer Íorma

não possa(m) mais ser utitizado(s), será(âo) adotado(s), em substituiçáo, o(s) que vier(em) a ser

determinado(s) peta Iegislaçáo então em vigor.

7.8. O reâjuste será reatizado por aposti[amento.

8. CLÁUSULA OTTAVA - OBRIGAçÕES OO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1 . Sâo obrigações do Contratânte:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e

seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condiçóes estabetecidas no Termo de Referência;

8.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vícios, deÍeitos ou incorreçÕes veriÍlcadas no objeto

fornecido, para que seia por ete substituído, reparado ou corrigido, no totaI ou em pafte, às suas expensas;

8.1.4. Acompanhar e Íiscâtizar a execução do contrato e o cumprimento das obrigaçôes peto Contratado;

8.1.5. Efetuar o pagamento ao Contratado do vator correspondente ao Íornecimento do ob.ieto, no prazo,

forma e condições estabetecidos no presente Contrato e no Termo de ReÍerência.

8.1 .6. Apticar ao Contratado as sanções previstas na lei e neste Contrato;

8.1.7. CientiÍicar a Procuradoría Gerat do MunicÍpio para adoção das medidas cabÍveis quando do

descumprimento de obrigaÇôes peto Contratado;

8.1 .8. Explicitamente emitir decisão sobre todas as soticitações e rectamaçôes relacionadas à execuçáo cto

presente Contrato, ressatvados os requerimentos maniÍestamentê impertinentes, meramente protetatórios

ou de nênhum interesse para a boa execução do ajuste.

8.1.9. A Administração terá o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para

decidir, admitida a prorrogâção motivada, por igual perÍodo.

8.1 .10. Responder eventuais pedidos de reestabelêcimento do equitíbrio econômico-Íina nceiro Íeitos peto

contratado no prâzo máximo de 30 (trinta) dias.

Av. Chanceler Edson Queiroz, R. Rio Novo, N'2650, Cascavel - CE
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8.1.1 1. Notificar os emitentes das garantias quanto ao início de processo administrativo para apuraÇão de

descumprimento de c[áusu [as contratuais.
8.1.12. A Administração não responderá por quaisquer compromissos assumidos peto Contratado com

terceiros, ainda que vincu[ados à execuçáo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros

em decorrência de ato do Contrâtâdo, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

g. ctÁusuu HoNA - oBRIGAçÕES DO CONTRATADO (art. 92, XlV, XVI e XVll)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigaçóes constantes deste Contrato e em seus anexos,

assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução do

objeto, observando, ainda, as obrigações a seguir dispo§tas:

9.1.1. Responsabitizar-se petos vícios e danos decorrentes do obieto, de acordo com o Código de Defesa do

Consumidor (Lei no 8.078, de 1990);

9.1.2. Comunicar ao contratante, no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da

entrega, os motivos que impossibititem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovação;
g.1.3. Atender às determinaçôes regutares emitidas peto Íiscat ou gestor do contrato ou autoridade superior

(art. 1 37, ll, da Lei n.o 14.133, de 2021) e prestar todo escla recimênto ou inÍo rmação por etes soticitados;

9.1 .4. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, no prazo

fixado peto fiscat do contrato, os bens nos q uâis se verificarem vícios, deÍeitos ou incorreÇôes resu ltantes d a

execução ou dos materiais empregados;

9.1.5. Responsabitizar-se petos vícios e danos decorrentes da execução do obieto, bem como por todo e

quatquer dano causado à AdministÍaçâo ou terceiros, não red uzindo essa responsabitidade a Íiscatização ou

o acompanhamento da execução contratuat peto contratante, que Íicará autorizado a descontar dos

pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o vatoÍ correspondente aos danos sofridos;

9.1.6. O contratado deverá entregar ao setor responsávet peta fiscalização do contrato, âté o dia trinta do

mês seguinte ao da prestação dos serviÇos, os seguintes documentos: 1) prova de regutaridade retativa à

Seguridade Sociat; 2) certidâo conjunta retativa aos tributos Íederais e à Dívida Ativa da União; 3) certidões

que comprovem a regutaridade perante a Fazenda Municipat ou Distritat do domicílio ou sede do contratado;

4) Certidáo de Regutaridade do FGTS - CRF; e 5) Certidào Negativa de Débitos Trabathistas- CNDT;

9.1.7. Responsabilizar-se peto cumprimento de todas as obrigações trabathistas, previdenciárias, Íiscais,

comerciais ê as demais previstas em tegistação específica, cuja inadimplência não transÍere a

responsabitid ade ao contratante e não poderá onerar o obieto do contrato;

9.1.8. Comunicar ao Fiscat do contrato, no prâzo de 24 (vinte e quatro) horas, quatquer ocorrência anormaI

ou acidente que se veriÍique no LocaI da execuçâo do objeto contratuat.

9.1.9. paralisar, por determinação do contratante, quatquer atividade que não esteja sendo executada de

acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a segurança de pessoas ou bens de terceiros.

9.1.10. Manter du rante tod a a vigência do contrato, em compatibitidade com as obrigações assumidas, todas

as condições exigidas para hâbititação na [icitação;
§u
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9.1.11. Cumprir, durante todo o período de execuçâo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para

pessoa com deficiência, para reabititado da Previdência Socíat ou para aprendiz, bem como as reservas de

cârgos previstas na tegistaçáo (art. 116, da Lei n.o 14.133, de 2021].;

9.1.12. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a c[áusuLa acima, no prazo fixado peto fisca[ do

contrato, com a indicação dos empregados que preencheram as reÍeridas vagas (art. 116, parágraÍo único,

da Lei n.o 14.133, de 2021\;

9.1 .13. Guardar sigilo sobre todas as inÍormações obtidas em decorrência do cumprimento do contrato;

9.1.14. Arcar com o ônus decorrente de eventual equívoco no dimensionamento dos quantitativos de sua

proposta, incLusive quanto aos custos variáveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo

comptementá-tos, caso o previsto iniciatmente em sua proposta não seia satisÍatório para o atendimonto do

ob.ieto da contratação, exceto quando ocorrer atgum dos eventos arrotados no art. 124, ll, d, da Lei no 1 4.1 33,

de 2021 .

9.1 . 15. Cumprir, além dos postulados tegais vigentes de âmbito Íederal, estadual ou municipal, as normas

de segu rança do contratante;

9.1.16. Atocar os empregados necessários, com habititaçâo e conhecimento adequados, ao perfeito

cumprimento das ctáusutas deste contrato, Íornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e

utensí[ios demandados, cuia quantidade, quatidade etecnotogia deverão atender às recomendações de boa

técnica e a tegistação de regência;

9.1.17. Orientar e treinar seus empregados sobre os deveres previstos na Lei no 13.709, de 14 dê agosto de

2018, adotando medidas eficazes para proteÇão de dados pessoais a que tenha acesso por Íorça dâ

execução deste Õontrato;

9.1 .18. Conduzir os trabaLhos com estrita observância às normas da tegistaÇão pertinente, cumprindo as

determinaçôes dos Poderes Públicos, mantendo sempre timpo o tocaI de execução do objeto e nas methores

condiçÕes de segurança, higiene e disciptina.

9.1.19. Submeter previamente, por escrito, êo contratante, para anátise e aprovação, quaisquer mudanças

nos métodos executivos que fujam às especiÍicações do memoriaI descritivo ou instrumento congênere.

9.1.20. Não permitir a utitização de qualquer trabatho do menor de dezesseis ânos, excêto na condição de

aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utitização do trabatho do menor dê dezoito anos

em trabatho noturno, perigoso ou insatubre.

10. CúUSULA DÉCtMA-OaRANTIA DE EXECUÇÃO (art. SZ, Xtt)

1 0.1 . N ão haverá exigência de gaÍantia contratual d a execução

11. CúUSULA DÉCtMA pRtMEtRA - TNFRAÇoES E SANçÓÉS ADMINISTRATIVAS (art. 92, xlv)

11.1. Comete infraçâo administrativa, nos termos da Lei no 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa à inexecução parciat do contrato;
\yr
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b) der causâ à inexecuçáo parciat do contrato que cause grave dano à Administração ou ao Íuncionamento

dos serviqos públicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa à inexecução totaI do contrato;
d) enseiar o retardamento da execuçâô ou da entrega do objeto da contratação sem motivo.iustiÍicado;

e) apresentar documentação fatsa ou prestar declaração Íatsâ durante a execuÇão do contrato;

f) praticar ato Íraudutento na execução do contrato;
g) comportar-se de modo inidôneo ou cometer Íraude de quatquer natureza;

h) praticar ato tesivo previsto no a rt. 50 da Lei no 12.846, de Io de agosto de 2013.

l) Advertência, q uando o contratado der causa à inexecuçâo parciat do contrato, sêmpre q ue não se justiÍicar

a imposição de penatidade mais grave (art. 156, §2o, da Lei no 14'133, de 2021);

ll) lmpedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritãs nas atíneas "b", "c" e "d" do

subitem acima deste Contrato, sempre que não se.iustificar a imposiçâo de penatidade mais grave (art. 1 56,

§ 40, da Lei no 14.133, de2o21l;
lll) Dectaração de inidoneidade para ticitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alíneas

" e" , "Í" , " É" e " h" do su bitem acima deste Contrato, bêm como nas alíneâs " b", q ue justif iq uem a

imposiçáo de penatidade mais grave (art. 156, §5o, da Lei no 14.133, de 2021).

lV) Mutta:

(1) Moratória de O,5o/o (cinco décimo por cento) por dia de atraso injustificado sobre o vâtor da parceta

inadimptida, até o timite de 60 (sessenta) dias;

(2) Compensatória, para as inÍrações descritas nas atíneas do subitêm 12.1, de 300/0 (trinta por

cento) do va[or do Contrato.
(3) Compensatória, para a inexecuçâo totat do contrato prevista na atínea "c" do subitem 12.1 , de 20010 (vinte

por cento) do valor do Contrato.

(4) Para inÍraçáo descrita na atínea "b" do subitem 12,1 , a mutta será de 10% (dez por cento) do vator do

Contrato.
(5) para infraÇões descritas na atínea "d" do subitêm 12.1 , a mutta será de 5olo (cinco por cento) do valor do

Contrato.
(6) para a inÍraçáo descrita na atínea "a" do subitem 12.1 , a mutta será de 3olo (três por cento) do valor do

Contrato.

11.3. A apticaÇão das sançôes previstas neste Contrato não exctui, em hipótese atguma, a obrigação de

reparação integrat do dano causado âo Contratante (ârt. 156, §9o, da Lei no 14.133, de 2021)'

'I 1 .4. Todas as sançôes previstâs neste Contrato poderão ser apticadas cumulativamênte com a mutta (art

156, §7o, da Lei no 14.133, de 2021\. \\l
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'I 1 .4. 1 . Antes da apticação da mutta será ÍacuLtada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) d ias úteis,

contado da data de sua intimação (art. 157, da Lei no 14.133, de2021).

11.4.2. Se a multa apticada e as indenizações cabíveis Íorem superiores ao vator do pagamento

eventuatmente devido peto Contratante ao Contratado, atém da perda desse vator, a diÍerença será

descontada da garantia prestada ou será cobrada judiciatmente (art. 156, §8o, dâ Lei no 14.133, de2021).

11.4.3. Previamente ao encaminhamento à cobrança judiciat, a multa poderá ser recothida

ad mlnistrativamente no prazo máximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicação

ênviada peta autoridade competente.

'I 1.5. A apticaÇão das sanções reatizar-se-á em processo administrativo que assegure o contraditório e a

ampta deÍesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e parágrâfos do art. 158 da

Lei no 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaração dê

inidoneidâde para ticitar ou cÕntratar.

1'1 .6. Na apticaçâo das sanÇões serão considerados (art. 156, § 1o, da Lei no 14.133, de2o21l:

â) a nâtureza e a gravidade da inÍração cometída;

b) as pecutiaridades do caso concreto;
c) as circunstâncias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a imptantação ou o aperfeiÇoamento de programa de integridade, conforme normas e orientaÇões dos

órgãos de controle.

1 1 .7. Os atos previstos como infrações administrativâs na Lei no 14.133, de 2021, ou em outras leis de

ticitações e contratos da Administração Púbticâ que também sejam tipiÍicados como atos lesivos na Lei no

'12.846, de 2013, serâo apurados e jutgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimentât e autoridade competente deÍinidos na reÍerida Lei (art. '159)'

1 1.8. A personatidade iu rÍdica do Contratado poderá ser desconsiderada sempre que utitizada com abuso do

direito para Íacititar, encobrir ou dissimutar a prática dos atos itÍcitos previstos neste Contrato ou para

provocar conÍusão patrimoniat, e, nesse caso, todos os eÍeitos das sanções apticadas à pessoa iurídica

serão estendidos aos seus administradores ê sócios com poderes de administração, à pessoa iurídica

sucessora ou à empresa do mêsmo ramo com relaçáo de cotigaÇâo ou controle, de fato ou de direito, com o

Contratado, observados, em todos os casos, o contraditório, a ampta defesa e a obrigatoriedade de anátise

jurídica prévia (art. 160, da Lei no 14j33,de2021).

11.9. O Contratante deverá, no prazo máximo de 15 (quinze) dias úteis, contado da datâ de apticaçâo da

sânçâo, inÍormar e manter atuatizados os dados retativos às sanções por eta apticadas, para Íins de

pubticidade no Cadastro Nacionat de Empresas lnidôneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro NacionaI de

\},v
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Empresas Punidas (CNEP), instituídos no âmbito do Poder Executivo Federat. (Art. 161, da Lei no 14.133, de

2021\

1 l.10. As sanções de impedimento de ticitar e contratar e declaraÇão de inidoneidade para licitar ou

contrata r sâo passíveis de reabititação na forma do art. 1 63 da Lei no 1 4.133/21 .

r e. cúusu u o Éctun seou N oA - DA EXTINçÃo CONTRATUAL (art. 92, XIX)

12.1. O contrato será extinto quando vencido o prazo nete estiputado, independentemente de terem sido

cumpridas ou não as obrigações de ambas as partes contraentes.

12.2. O contrato poderá ser extinto antes do prazo nete fixado, sem ônus para o contratante, quando esta

não dispuser de créditos orçamêntários para sua continuidade ou quando entender que o contrato não mais

Ihê oferece vantagem.

12.4. Caso a notiÍicaÇão da não-continu idade do contrato de quetrata este subitem ocorra com menos de 2

(dois) meses cja data de aniversário, a extinÇão contratuat ocorrerá após 2 (dois) meses da data dâ

comunicaçâo.

12.5.1 . Nesta hipótese, apticam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

12.5.2. A alteraÇão socialou a modiÍicação da Íinatidade ou da estrutura da empresa não enseiará a êxtinção

se nâo restringir sua capacidade de conctuir o contrato.

12.5.2.1. Se a operação impticar mudança da pessoa jurÍdica contratada, deverá ser formalizado termo

ad itivo para alteração subjetiva.

12.6. O termo de extinÇão, sempre que possíve[, será precedido:

12.6.1 .1 . Batanço dos eventos contratuais já cumpridos ou parciatmente cumpridos;

12.6.1.2. Rêtação dos pagamentos iá efetuados e ainda devidos;

12.6.1 .3. lndenizaÇões e muttas.
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,]2.3. A extinção nesta hipótese ocorrerá na próxima data de aniversário do contrato, desde que haja a

notificação do contratado pelo contratante nesse sentido com peto menos 2 (dois) meses de antecedência

desse dia.

1 2.5. O contrato poderá ser extinto antes de cumpridas as obrigaçÕes nele estiputadas, ou antes do prazo

nete Íixado, por atgum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei no 14.133121, bem como amigavetmente,

asseguradoso contraditório e a amp[a deÍesa.
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12.7. A extinção do contrato nâo conÍigura óbice para o reconhecimento do desequitíbrio econômico-

financeiro, hipótese em que será concedida indenizâçáo por meio de termo indenizatório (art. 1 31 , caput, da

Lei n.o 14.133, de 2021\.

12.8. O contrato poderá ser extinto caso se constate que o contratâdo mantém vínculo de nâtureza técnica,

comerciat, econômica, financeira, trabathista ou civitcom dirigente do órgão ou entidade contratante ou com

agente púbtico que tenha desempenhado funÇão na ticitâqão ou atue na Íiscatizâção ou na gestáo do

contrato, ou quê del.es seja cônjuge, companheiro ou parente em tinha reta, cotateral ou por aÍinidade, até o

terceiro grau (art. 1 4, inciso lV, da Lei n.o 14.1 33, de 2021 ).

13.1. As despesas decorrentes da presente contrataçâo correrão à conta de recursos especíÍicos

consignados no Orçâmento do Município de Cascavet/CE deste exercício, na dotação abaixo discriminada:

l. Gestão/Unidade:
ll. Programa de Trabalho:
lll. Etemento de Despesa:

lV. Subelêmento de D6spesa:

V. Fonte dê Recursos:

13.2. A dotação retativa aos exercícios financeiros subsequentes será indicada após aprovaÇão da Lei

Orçamentária respectiva e tiberação dos créditos correspondentes, mediante apostilamento'

14. CúUSULA DÉCIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS (8rt. 92, lll)

14.1 . Os casos omissos seráo decididos pel,o contratante, segundo as disposiÇões contidas na Lei no 14.1 33,

de 2021, e demais normas Íederais apticáveis e, su bsidiariamente, segundo as disposições contidas na Lei

no 8.078, de 1990 - Código de DeÍesa do Consumidor- e normas e princípios gerais dos contratos.

1 5. CúUSULA DÉCtUn QUtNre - ALTERAçOES

1 5.1 . Eventuâis al.teraçôes contratuais reger-se-âo peta d isciptina dos a rts. 1 24 e seguintes da Lei no 14.1 33,

de 2021

'15.2. O contratado é obrigado a âceitar, nas mesmas condições contratuais, o§ acréscimos ou supressões

que se Íizerem necessários, até o timite de 250lo (vinte e cinco por cento) do vator iniciaI atuatizado do

contrato.
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'15.3. As atteraÇões contratuais deverâo ser promovidas mediante cetebração de termo aditivo, submetido à

prévia aprovação da consultoria jurídica do contratante, salvo nos casos de justiÍicada necessidade de

antecipação de seus eÍeitos, hlpótese em que a Íormatizaçâo do aditivo deverá oÕorrer no prazo máximo de

'I (um) mês (art. 132 da Lei no 14.133, de2021).

'15.4. Registros que não caracterizam alteração do contrato podem ser reatizados por simptês apostitâ,

dispensada a cetebraÇão de termo aditivo, na Íormâ do art. 136 da Lei no 14.133, de 2021 .

re. cúusuu oÉclve s:xta- puBLtcAÇÃo

16.1 . lncumbirá ao contratante divutgar o presente instrumento no PortaI Nacionalde Contratações Púbticas

(PNCP), na Íorma prevista no art.94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sítio oÍiciat na Internet,

em atenÇáo ao art. 91, caput, da Lei n.o 14.133, de2021, e ao art. 80, §2o, da Lei n. 12,527, dê 201 1, c/c art'

70, §3o, inciso V, do Decreto n.7 ,724, de 2012.

17. CúUSULA DÉCtMl SÉrtr'14 - FORO (art. 92, §1o)

17.1 . Fíca eteito o Foro da Comarca de Cascavet/CE para dirimiros litígios que decorrerem da execuçáo deste

TeÍmo de Contrato que não puderem ser compostos peta concitiaÇão, conÍorme art.92, §1o, da Lei no

14.133/21 .

Cascavet/CE, 
- 

de de 20_.

CONTRATANTE

CO NTRATADA

TESTEM U N HAS:

1
')

CPF: CPF:

$!
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ANEXO ilt

oecunaçÃo RELATIvAAo TRABALHo DE EMPREGADo MENoR

Ao(a) Pregoeiro(a) e Equipe de Apoio

Pregáo Eletrônico no 2025

A Empresa

tegat, Sr(â)

CPF n.

, inscrita no CNPJ sob o n.-, por intermédio de seu representante

portador(a) da Carteira de ldentidade n. expedida peta SSP/- e do

DECLARA, para Íins do disposto no artigo 7", XXX|ll, da CF, que não emprega em

trabatho noturno, perigoso ou insatubre, menores de dezoito anos e, em qualquer trabatho, menores de

dezesseis anos, satvo na condição de aprendiz, a partir de quatorzê anos.

_,_de de 2025

Nome e número da identidade do dec[arante

(Representante LegaI da EmPresa)

Carimbo CNPJ

$)J
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ANEXO IV

MODELO DE CARTA PROPOSTA
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Ao(a) Pregoeiro(a) e Eq u ipe de Apoio

Pregão Etetrônico no 2025

Peto presente instrumento, vimos apresentar nossa proposta de preços retativa âo objeto desta ticitâçâo,

bem como as informaçÕes, condiÇões da proposta exigidas no Editat do Pregão Eletrônico acima citado.

1. ldentificação do Licitante:
Razão Sociat:

CNP]:

EndereÇo compteto:
TeteÍone:

E-malt:

Banco, Agência e no da conta corrente:

2. Dados do Representante Legat:

N ome:

ldentidade no.:

CPF no

TeteÍone:

E-mait:

3. Condições Gerais da Proposta:
A presente proposta á vátida por 60 (sessenta) d iâs contados da data de sua apresêntaçáo

4. Proposta de Preços:
DEscRrÇÃo UNID. MARCÂ QUANÍ VALOR ÍOÍAL

Vator Gtobal: R$

Vator Globat da Proposta por Extenso:

,-UE de 2025.
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Nome e número da identidade do dectarante

(Representante Legat da Empresa)

Carimbo CNPj


